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RESERVATION
06 45 29 37 90

Fad
Bi!io

39 RUE DE STARNBERG
35800 DINARD

-

A partager

PLATEAU APERITIVO 35€

Charcuteries ot fromages (tallens
3-5 personnes

PLATEAU APERITIVO A5¢€

Charcuteries et fromages (taliens
6-8 porsonnes

Desserts

TIRAMISU 1.5€
PANNA COTTA 4,5€
PIZZA NUTELLA GE

AVRIL A SEPTEMBRE
DU LUNDI AU DIMANCHE

Panuozzo

SANDWICH INCONTOURNABLE
DE LA STREET FOOD ITALIENNE

BIVIO

Hoguette, tomates sécheas, San Daniele,

stragcintella, pesta basflic

MILO

Mortadells, stracociatella, pistaches
concassens, pesto plstache

FORESTA

Pesto rosso, mozzarella fior di latie
roguettle, copealx §8 parmeasan, il

Boissons

il

8¢

7€

33CL

COCA COLA, ORANGINA,
SPRITE, OASIS, FANTA,
PERRIER

COCA COLA 1,25L
EAU S50CL
EAU, PERRIER 1L

OCTOBRE A MARS

DU MERCREDI AU DIMANCHE

VACANCES SCOLAIRES 74/7

2.5€

3,00
1€
2€

HORAIRES D'OUVERTURE

HH30 - 13H30 / 18H30 - ZEH30

@0 abiviopizzadinard



RESERVATION
06 45 29 37 90

M
Bip!io

39 RUE DE STARNBERG
35800 DINARD

Pizza
classiques

MARGHERITA 1nc

Sauce tomate. mozzarella fior dl lstte, basilie,
huile d'olive

NAPOLITANA ne

Sauce tomate, mozrarelta for dl latte, capres.
anchois, olive

FORMAGINA 11c

Base crame (talienne, mozzarella Hor di latte,
scamorza  (Lait de bufflonne affinnge 3
samaines - Foullles), gorgonzola, chevra

REGINA 12€

Sauce tomate, mozzaretls fior di latte, j[ambon
bianc (Cuisson basse température oux herbes
tle Toscane), champignons de Paris

4 STAGIONE 14€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jJambon
blanc (Cuisson basse tempeérature aux herbes
de Toscanw), champignons de Paris, artichauts
grillés, olives

VEGETARIANA (VG) 15€

Spuce tomats, mozzarella fior di latis
champignans de Pans, courgattes, aubargines
grilléas, artichauls grillés, alives

CALZONE 12€

Souce tomate, mozzarella fior di latte, mmbon
blanc (Culsson basse température aux herbes
de Toscanel, champignons de Paris

AL TONNO 11€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, filets de
thon. confit oignoNs rouges, olives

Pizza
speéciales

PICCANTINA ' 14€

Sauce tomate, mozaarella flor di lHite, spianata
calabrese (Viande de pore aux plments colabrais
- Calabre), 'Ndula (Saucisse de poro plguopte
Calabre), confit oignons rouges, piment vert

SAN DANIELE 15€

Sauce tomate, mozzarella fior di latie, rogustis
tomates séchees, copeaux de parmesan; pesto
de basilic, Jambon San Daniele tJambon cru
maturé 24 mois - Frioul)

MORTADELLATSA 15€

Creme d'artichaut, mizzarclla flor oi ialte
mortadelle; stracoiatellz (Fromage @ pate {llge
au lait cde buffionne - Pouilles), pesto de
pistache malson

BRESOLA (E18

Base créme [tallenne, mozzsrells fior dl latte
chievre, mial, bresaoln (Beeu! séche 4 Uair 3 mols
- Lombardie;j, pignons

NERO DI TARTUFO 16€

Crame de truffe maison, stracciatalls (Fromaga

a pate filée su lait de bufflanne - Poullles),

jambon blano [Culsson basse lemperaiure auk

harbes de Toscangl, champlgnons de Paris

pecarine ramano (Fromage de brabis Label DOP
Sicile)

AL PORCINI 13€

Sauce tomate, cepes, splanata (Viande de pare
aux piments calabrale - Calabra), strucciatells
(Fromage & pate filée au lait de buffionne
Hauilles), arlgan

TERRA VERDE 14€

Pesto basilic, mozzarella flor dl latte, roguetis,
stracciatella (Fromage a pate filée au lait de
buffionne - Poullies), tomates sechees, hrasanla
(boeuf séchs alair 3 mois - Lombareie)

PERA BIANCA 1€

Base créeme [talienne, mozzarella fior di latie,
poire, sneck (Viande de porc fumeée & frold et
affinage 24 semaines - Sardaigne}, noix, ocréme
e gorgonzola
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