Menu na tyden od 16.3. do 20.3.2026

Pondélt: polévka: Kminov4 s vejcem a krutony

1) Opedené cigdro, dotka na kyselo, chléb, okurek, opedend cibulka 130,
2) Sma¥ené kuvect stripsy, bramborové kade, michany sal4t 135,
3) Krkovice na grilu s chilli om4¢kou, hranolky, trhany sal4t 145,-
Utery: polévka: Mad'arsk4 fazolov

1) Bavorské vdoletky s tvarohem a povidly 130,
2) Uzend krkovice, kifenovd omédka, houskovy knedltk 135,
3) Lasagne po bolomsku s rajéatovou ométkou 145,
St¥eda: polévka: Spenatova s krutony

1) Bramborové noky s pancettou, houbovou omatkou a parmazénem  130,-
2) Vepiov4 pedené na Eesneku, Houchané brambory, opedens cibulka 135,

3) Kutect soté s pérkem a smetanou, dufend ry¥e 145,

Cortek: polévka: Karotkovy krém s chilli a zakysanou smetanou

1) Zapedené téstoviny s uzenym masem a klob4sou, okurek 130,-

2) Pikantn! biftetky z mletého masa, bramborov4 kale, beranfrohy ~ 135,-

3) Hustopetsky flamendr z panenky, hranolky, trhany salt 145,

Pétek: polévka: Hovézt vyvar s hrétkem a zeleninou

2) Holandsky #zek se syrem, bramborov4 ka¥e, naklédan4 zelenina ~ 135,-

3) Znojemska hovézt peten, dudend ryZe 145,

Menu 4: (podévéme kaXdy den)

Polévka dle dennt nabidky

SmaZeny kuiect ¥zek, $ouchané brambory, okurek 145,

VIP menw: (podévéme kaZdy den)

Polévka dle denn nabidky
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