


NMartini Rouge
g)awaa

Prcon

Prnean deo Farentes
Jorto Rouge et Blanc
Campari

Gin

J&B

Potovmans

g)w Orange
Ricaid

Ceree Prosecco

K Royal

lpérol Spuily

yomloafmwwnw»f




Rouge - Blanc - Ross

Covee de vin
Cevie e vin Blanc moelloux
Sichet 1/4
Sichet 1/2
Slchet 1 L




os Sofls

Eaw Petillonte San Polloguino
GSau Pate

Goca

Coce Sight

Coce G

HFanta

Yoo Jea

Yoo Jea Foche

Schreppes Jonic, Soda et Ygrime
Spuite

Loo5a Orange

Gauw Pate 15 L

Gauw Jetillante San Fellegrino 16 &
Gauw Pate 1.5

Sau Jetillante San Fellegrine 1.5

MNos Bisves

Supiles
Caddsbery

Hoegaarden Eyoum, Roos, Blanche ot Citron
Sofle Blonde ot Buune




Nos Entrées Focides

@m&w de’/ou Moo 1800 €
(Feanches de baoufs & Lhuile de tuufli ot saumon fumé, citron et champignons cuus)
Canpacdio de poulpe au basilic, ail] citon ved 17,00 €
Gntipasti dllidabiana pous 2 personnes 1800 €
(Differents types de charculesies ot fromages ilaliens)

Moo Entuies haudes

Croquelte a litalienne of sa Mozzarelle burala
Calamazo frits a la Fuglicoe et oa tartare Naison
Do de croquelles crevelles ol voluilles
Scampi Créme ail ou Diavola

eia Qe ocampio

N wtilisant que des ingrédients foaio, certaina produits ulifiséo sont ausceplible de




Moo sabades

Salade Gosaun 1850 €
vinaigrelle fromage)

Salinde Moggarolle ot Furmesan 1860 €
(Salades, carotles, tomates, concombires, melon, choux zouge, pignono de pin, tomateo

aéogéea, WM@%’W&W’ WWQ,WW@%M)

5‘1&3&%@'&(&1&%&(%‘0 12,00 €

crevelles wooeo, vinaigrelle maison)

Oalade au saumon fumé 12,00 €
(Salades, sauman, champignons fraio, échaloles, melon, pignons de pins, écrevisses,

vinaiqrelle miel moularde)

Salade Saint Danic! 12,00 €
(Roguette, salade, Jambon de Fawme, lomates sichées, copeaux de parmesan,
Salunde auc Gambas ot calumars quilles 1800 €

Salsde 2o poulpe guille 1800 €

(CSaﬂt&e,j}owéwo, lomates cerives, W, Oga/a/x rouge, co/rwo/m/&ea, maén,
Yy e cil )

@Z’ il ?‘//W&% . i 5J/m4'o, i ity wlillods sont LD e




Moo Postes Featchies

(Guanciale de sanglier, couf, parmesan)

Linguini Vongole

(Falowrdeo, tomates feaiches, ail, menthe, basilic, vin blanc)
Gavganelli aus 4 fiomageo

Sasagne Maison

Jagliatelle Vice conte ( Fialet L

(Scampis, sauce lomale, crime, ail] piment)

Jaglatell @ Tactil

(g)&&/&)/ﬁ@%&}, mﬂuna/m, WMM,W&WW%@ lo/maxfa}ﬁwfoge&, M

@Z’ il ?‘//W&% . i 5J/m4'o, i ity wlillods sont LD e




%WW,MM&WL@ W,/}axzfn@mdﬁ@%/}m)
Wﬁmwmmdw& 1800 €

%nlo&mo ﬁm /«w&gguw 1800 €

%MMMWW b sciche 1800 €

WW &W 1800 €
(SJomateo fraiches, ctéme ot tufle blanche)

Foddafoglio farci aus scampio 20,00 €
(Coeveltes, palourdes, courgelles el tomales séchéeo flambéeo au whioky)
Jm&fa&oﬁmw

Spisuss fucies o bl o i g

(%&WM,/@W@{ WW&QW)

@Z’ il ?‘//W&% . i 5J/m4'o, i ity wlillods sont LD e




Salade - Fiteo - Fiteo - Coguelteo- Fain (Imiche par plat)
Fain (+1,00 €

/+ 36‘@0&0@@00@4%0%0%)

Poomiai

/W/e/{?m, vauce tomale, m%a/w%, yfmlmé)
Piggaiola

Salltimbocca alts Romana

(fa/m/g,o/n& g)a/une, oauge, m%a/w%, vin blanc ot ail)

16,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €

21,00 €




Neos siandes

&‘&JWWJ,/M/

%meumw

W&& -%omauw

Hitto mioka

/&W’WW’ accmym'a, ww‘?@[, W@)

52 coin aeodpe% gaoqa;t 12 cmo)

N wtilisant que des ingrédients foio, certaina produils ulifisds sont ousceplible e







Nos Sesserts
Cime buule
Moolluw ass hocolists ot sa bouls e gluce

ok Coffic
Stabians Coffoe (Bmarets)
Natabiao coffoe (Bailoys)




