
  LA CARTE DES VINS 

 
Les Vins Rouges 

                     75cl      50cl      37,5cl   

Vin du Moment        23€ 

IGP Corrèze « Gamade »     2021  25€  BIO 

AOP Pessac Léognan « Lagrave Martillac»  2022    40€     35€   30€      

AOP Pécharmant  « Ch du Biran »  2022  30€     26€  22€  

AOP Saumur champigny  « Dne Filatreau » 2020     33€ BIO  20€ 

AOP Saint Amour « Dne du Paradis »  2023  31€   22€ 

AOP Mercurey “Faiveley”    2022  48€   32€  

AOP Pic Saint Loup «Dne Les claris»  2023  35€          

Les Vins Rosés 

Vin du Moment        23€ 

IGP  Corrèze « Gamade »  BIO  2023  25€ 

AOP Bergerac      2023  25€      15€  

AOP Côteaux d’Aix en provence  2023  35€    25€ 

Les Vins Blancs 

75cl       50cl      37,5cl 

Vin du Moment        23€ 

IGP  Corrèze « Gamade »  sec ou demi sec  2021  25€ 

AOP Bergerac « Ch Theulet”    2022  25€        15€  

AOP  Reuilly       2023  30€   18€ 

IGP Côte de Gascogne    doux   2023  28€ 

Le Champagne 

Beysserat de Bellefon       55€   

  

Afin d’éviter des désagréments, nous vous proposons d’emporter votre bouteille 
lorsque vous ne l’avez pas terminé. 

 

VIN AU VERRE 

15cl  5€ 

Blanc, rouge & rosé  



Les Apéritifs 

Les bières & cidres :  

• Pression          4.50€   

• Panaché  25 cl        3.50€  

• Cidre « Lou Père Benoit »  25 cl       4.00€   

• Apéritifs classiques (Lillet, Salers, Anisé,  …….)   4.50€  

• Wisky Bellvoye Français        6.00€  

• Flute de champagne        8.00€ 

• Kir royal          8.00€ 

• Verre de vin 12 cl         5.00€ 

Les cocktails Maisons : 

• Tête de l’Art (Soho, Jus d’ananas, sirop de cassis)     7.00€  

• Américano          7.00€  

• Sangria           7.00€ 

• Tropical (Rhum, jus de fruits exotiques)    7.00€ 

 

 

 

 

Assiette de Grignotage  
Charcuterie & fromage 

5€ par personne  


