
         TRAITEUR SYLVAIN 

traiteursylvain@gmail.com     0478.67.56.70. 
 

restaurantsylvain.eatbu.com 

SYLVAIN 

       SUGGESTIONS DISPONIBLES TOUTE L’ANNEE 

                            (GIBIER EN SAISON) 
 

 

 

 

 NOMBRE  

ZAKOUSKIS VARIES (pièce)  2,00 € 

ENTREES   

Cassolette de St-Jacques sauce bisque  15,00 € 

Terrine de foie gras au naturel brioche et confit d’oignons  15,00 € 

Assiette scandinave (truite, elbot et saumon fumé) sauce Raifort  15,00 € 

Terrine de chevreuil en croûte confit de figues  15,00 € 

PLATS   

Râble de lièvre OU faisan sauce Arlequin, mousses de légumes  25,00 € 

Turbot au Champagne et écrevisses  25,00 € 

Cuisse de canard confit aux poires  25,00 € 

Chapon fermier aux champignons des bois  25,00 € 

DESSERTS   

Tarte Tatin traditionnelle et artisanale  8,00 € 

Sablé au citron meringué  8,00 € 

FROMAGES   

Plateau de fromages, petits pains fruits et salade  20,00 € 

   

Croquette aux crevettes grises à la pièce  4,00 € 

Fondu aux 2 fromages à la pièce  3,50 € 

PLATS TRADITIONNELS ET DU MONDE 

 NOMBRE  

Boulettes sauce tomate  15,00 € 

Chicons au gratin  15,00 € 

Carbonade flamande  15,00 € 

Stoemp saucisse campagne  15,00 € 

Hochepot au lard  15,00 € 

Tajine de poulet aux abricots  15,00 € 

Couscous royal  15,00 € 

Paëlla Maison  15,00 € 
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BUFFETS DISPONIBLES TOUTE L’ANNEE 
 

BUFFET A 25 € PAR PERSONNE (BOISSONS NON COMPRISES) 
Jambon de Parme au melon 
Mini-tomates aux crevettes grises 
Plateau de saumon fumé et sa 
garniture 
Terrine de campagne Maison 
Pilons de poulet au miel 
 

Salade de pommes-de-terre 
Salade de riz 
Salade de pâtes 
Salade de tomates 
Crudités de saison (3 sortes) 

Sauces 
Petits pains 

 

BUFFET A 35 € PAR PERSONNE (BOISSONS NON COMPRISES) 
Jambon de Parme au melon 
Mini-tomates aux crevettes grises 
Terrine au saumon fumé 
Pâté en croûte de canard aux 
pistaches 
Chaud-froid de blanc de volaille 

 

Salade de pommes-de-terre 
Salade de riz 
Salade de pâtes 
Salade de tomates 
Crudités de saison (3 sortes) 

Sauces 
Petits pains 

Tiramisu et sa crème au café - Salade de fruits frais OU autres 
 

BUFFET A 45 € PAR PERSONNE (BOISSONS NON COMPRISES) 

Jambon de Parme au melon 
Mini-tomates aux crevettes grises 
Saumon fumé et ses garnitures 
Pâté en croûte de canard aux 
pistaches 
Pilons de poulet sauce au miel  
Chaud-froid de blanc de volaille 
Plateau de roastbeef 

Salade de pommes-de-terre 
Salade de riz 
Salade de pâtes 
Salade de tomates 
Crudités de saison (5 sortes) 

Sauces 
Petits pains 

Tiramisu et sa crème au café - Salade d fruits frais OU autres - La forêt noire 
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