INOSTRI APERITIVI

Glas Prosecco 0.11

Gin Malfy Blutorange 0.21
Mulfy, Tonic, auf Eis

Aperol Spritz 0.21£100E180
Prosecco, Aperol, Mineralwasser

Hugo 0.21

Prosecco, Holundersirup, Limette, Mineralwasser, frische Minze, auf Eis

Amalfitano 0.21
Prosecco, Limoncello, Mineralwasser, auf Eis

Campari Soda 0.21z100£180
Campari Orange 0.21 e100180
Martini Bianco 0.21
Martini Rosso 0.21z100E1s0

Sherry 4cl
Dry oder Medium

Bitterino Mix-Alkoholfrei 0.21z100.180
Bitterino, Orangensaft, Mineralwasser

San Bitter 0.21
Mineralwasser, auf Eis
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6.5
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ANTIPASTI
VORSPEISEN

Focaccia Rossa a
Pizzabrot

Focaccia all” Aglio a
Pizzabrot mit Knoblauch

Bruschetta Classica a
Gerdstete Weissbrotscheiben mit Tomaten, Knoblauch und roten Zwiebeln

Insalata Caprese ¢
Tomaten, Biiffelmozzarella

Carpaccio di Manzo c
Rinderfiletscheiben mit Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato s
Kalbfleischscheiben mit ThunfischcremesofSe

Parma e Mozzarella
Parmaschinken, Biiffelmozzarella

Antipasto della Casa per due Persone
Vorspeisenteller fiir zwei Personen

6.00

6.00

- 6.50

12.50

13.50

13.50

13.50

24.50



INSALATE

SALATE
Mista Piccola
Kleiner gemichter Salat 4.50
Rucoletta s
Carpaccio di Pomodoro, Rucola, Parmesan 10.50
Nizzarda cp
Gemichter Salat, Thunfisch, Ei 12.50
Insalata Greca c
Gemichter Salat, Schafkdise, Roten Zwiebeln, Oliven, Griinen Peperoni 12.50
Italia Classica c,
Gemichter Salat, Kése, Peperoni, Tomaten, Ei, Vorderschinken 12.50
Insalata con Pollo e Funghi
Gemichter Salat mit Hinchen und Champignons 14.50
Insalata con Salmone o
Gemichter Salat mit Frischem Lachs 14.50

Insalata di Gamberiall’Aglio »
Gemichter Salat mit Knoblauchgarnelen 14.50



ZUPPE
SUPPEN

Crema di Pomodoro ¢
Tomatencremesuppe

Minestrone
Klare Gemiisesuppe

5.5

9.5



PASTA
NUDELGERICHTE

Spaghetti

Bolognese a
Hackfleisch

Aglio, Olio e Peperoncino a
Knoblauch, 01 und Chili

Carbonara ace
Speck, Ei, Sahne und Parmesan

Amatriciana a
Tomatensafie, Speck und Zwiebeln

Siciliana ap
Tomatensofe, Oliven, Kapern, Sardellen

Gamberi e Zucchine ap
Tomatensofde, Zucchini und Garnelen

Gusto Mare appr
Fisch, Meeresfriichte, frischen Tomaten

11.50

19.50

13,50

12.50

13.50

15.50

16.50



Tagliatelle

Alle Verdure ac
Gemiise, Pesto und Sahne 12.50

Funghi di Bosco ac
Walpilzen in Aurorasofie 14.50

Salmone e Spinaci a
Frischer Lachs, Lauchzwiebel und Spinat in Tomatensofe 16.50

Con Straccetti di Manzo ac

Rinderstreifen und Lauchzwiebel in Rahmsofle 16.50
Penne

Napoli a

Tomatensofie 9.50
Saltate ac

Champignons, Erbsen, Vorderschinken, Tomaten und Sahne 12.50
All'Arrabbiata a

Tomatensafie, Knoblauch und Chili 11.50
Gorgonzola ae

Blattspinat in Gorgonzolacremesofie 13.50

Pesto Rosso ac
Getrocknete Tomaten, Basilikum und Mozzarella 13.50

Gnocchi

Funghi, Prosciutto e Panna acc
Champignons, Schinken und Sahne 13.50

Alla Sorrentina aca
Mozzarella und Basilikum in Tomatensofe : 13.50



Pasta Ripiena
Gefiillte Nudeln

Mezzelune ac
Teigtaschen mit Ricotta, Spinat und frischen Tomaten gefiillt 14.50

Mezzelune Burro e Salvia ac
Teigtaschen Salbei und Butter 14.50

Al Forno
Uberbackene Nudeln

Cannelloni ac
mit Ricotta, Spinat und Mozzarella gefiillt in Tomatensofle 13.50

Lasagne alla Bolognese ag
Fleischsofe, Beschamel 13.50



PIZZA

Margherita ac

Mozzarella und Tomaten

Biancaneve ag
Mozzarella, Provolone und Oregano

Funghi ac

Tomatensof3e, Mozzarella und Champignons

Salame ag
Tomatensof3e, Mozzarella und Salami

Prosciutto e
Tomatensof3e, Mozzarella, Vorderschinken

Hawaii a6
Tomatensofie, Mozzarella, Ananas, Vorderschinken

Normale ac
Tomatensof3e, Mozzarella, Salami und Champignons

Gorgonzola agc
Tomatensof3e, Mozzarella, Gorgonzola und Spinat

Diavola ac

Tomatensof3e, Mozzarella, Griinen Peperoni, Scharfe Salami, Zwiebeln und
Knoblauch

Caprese ac

Tomatensofie, Mozzarella, Tomatenscheiben, Basilikum

Vegetale ac
Tomatensof3e, Mozzarella und Gemdise

Quattro Formaggi ac
Tomatensof3e, Mozzarella, Mix mit vier Kise

Siciliana ae
Tomatensof3e, Mozzarella, Kapern, Oliven, Sardellen, Provolone

Parmigiana ac

Tomatensof3e, Mozzarella, Auberginen, Parmesan

9.50

11,00

11.50

11.50

11.50

11.50

12.50

12.50

12.50

12.50

12.50

12.50

13.50

12.50



Salmone spg
Tomatensofse, Mozzarella, Lachs, Spinat und Knoblauch

Tonno apg
Tomatensof3e, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Quattro Stagioni ¢+
Tomatensof3e, Mozzarella, Vorder Schinken, Salami und Peperoni

Capricciosa ac,e
Tomatensofse, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons, Oliven und Ei

Calzone ac~

Tomatenso f3e, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons

Parma ac
Tomatensof3e, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

Carpaccio ac
Tomatensof3e, Mozzarella, Rindercarpaccio, Parmesan und Rucola

*Gerne erfiillen wir Extrawiinche
2 Euro pro Zutat

Lachs 2.5
Parmaschinken 2.5
Biiffelmozzarella 2.5

13.50

12.50

13.50

13.50

12.50

14.50

15.50



SECONDI PIATTI
HAUPTGERICHTE VOM SCHWEIN

Scaloppina alla Griglia

Gegrilltes Schweinschnitzel 14.9
Milanese a
Paniertes Schweinschnitzel 14.9

Scaloppina al Pepe ac

Schweinsteak in Pfeffersofie 18.9
Scaloppina ai Funghi ac
Schweinsteak in Champignonscremesofe 18.5

Scaloppina al Gorgonzola ac
Schweinsteak in Gorgonzolasofie 18.9

Cordon Bleu ~acs
Paniertes Schweinschnitzel mit mit Kdse und vorderschinken gefiillt 18.9

* Alle Schweingerichte werden mit Salat und Pommes serviert,
auf Wunsch auch mit Gemiise

HAUPTEGERICHTE VOM HANCHEN

Saltimbocca alla Romana
Hiinchenmedaillons mit Salbei, Schinken in Weissweinsofe, dazu Gemiise und Salat

20.5



HAUPTGERICHTE VOM RIND

Bistecca alla Griglia (250g) ¢

Rumpsteak vom Grill mit Krduterbutter 22.5

Tagliata (250g) ¢

Rumpsteak geschnitten auf Rucola und gehobeltem Parmesan 22.5

Bistecca al Gorgonzola (250¢) ac
Rumpsteak in Gorgonzolasofe 24.5

Bistecca al Pepe (250¢) ac
Rumpstek in Pfeffersofie 24.5

*Alle Rindfleichgerichte werden mit Salat und Pommes serviert,
auf Wunsch auch mit Gemiise

SECONDI PIATTI
HAUPTGERICHTE VOM FISCH
Salmone alla Griglia pe
Lachsfilet vom Grill, dazu Bernaisesofie und Gemiise de Saison 22.5

Gamberoni alla Griglia »
Gegrillten Riesengarnelen mit Knoblauch, dazu gréfer gemichter Salar 24.5



DOLCI
NACHTISCH

Panna Coftta ¢

Sorbetto al Limone ¢
Zitronensorbet mit Prosecco und Minze

Tiramisu ace

Gelato alla Vaniglia e Lamponi
Heisse Himbeeren mit Vanilleis

Cassatac
Tartufo al Limoncello ¢
Tartufo Affogato con Espresso o Bailyes ¢

Delizia al Pistacchio cn
Vanilleis mit Pistaziencreme

1 Kugel Eis 6

6.5

6.5

6.5

6.5

6.5

6.5

55

7.9



Biere

Krombacher Pils vom Fass a
Starnberger Helles vom Fass »

Helles Hefeweizen vom Fass a
Dunkles Hefeweizen (Flasche) a
Kristall-Weizen (Flasche)a
Alkoholfreies Hefeweizen (Flasche) a
Alkoholfreies Bier (Flasche) a
Radler a

Likore

Amaretto

Sambuca

Cognac und Weinbrdnde

Vecchia Romagna

Remy Martin

Schndpse

Williams
Vodka

Digestifs

Fernet Branca
Averna
Ramazzotti

Mirto

Grappa Bianca oder Grappa di Prosecco Barrique

031 0.51

N S Y Y T

2cl

2cl

4.5
9.5

2cl

2cl
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BEVANDE
GETRANKE

Alkoholfreie Getrinke

Cola- oder Cola Zero-

Sprite-

Fanta-

Spetzi-

Orangensaft “auch als Schorle
Johannisbeerensaft *auch als Schorle
Apfelsaft =auch als Schorle
Maracujasaft *auch als Schorle
Bitter Lemon

Tonic Wasser

{“Fanta, Cola, Cola Zero und Spetzi enthalten Farbstoffe
E100,E180)

Flaschen

Teinacher Mineralwasser Classic

Teinacher Mineralwasser Still

Heif3getrdinke

Tasse Kaffee
Espresso
Cappuccino s

Glas Tee

Glas heif3e Zitrome
Latte Macchiato ¢

Espresso al Pistacchio a

021 041
2.5 4
25 4
2.5 4
2.5 3
25 4
2.5 4

25 4
2.5 .
7.0 4
2.5 4

0251 0.751
2.5 5.5
2.5 5.5

2.5
25
3
2.5
3
3.5

3.5



CARTA DEI VINI
WEINKARTE

Vini Rossi

Primitivo
Tiefe, intesive Rubinfarbe mit friichtigen und wiirzigen Noten

Barbera

Intensiver Geschmack mit fruchtigen, wiirzigen und blumigen Noten.
Hoher Gerbstoffgehalt

Chianti
Trocken, herzhaft und aromatisch mit wiirzigen und blumigen Noten

Nero d’Avola
Intensiver Geschmack mit Noten von roten Friichteund Gewlirzen

Lambrusco
Leichter und spritziger Rotwein mit friichtigen Noten

Vini Rosé

Bardolino
Leichter, feiner und friichtiger Wein

Vini Bianchi

Chardonnay
Trocken und frisch mit friichtigen und wiirzigen Noten

Pinot Grigio

Leichter, trocken mit Noten von Trockenfriichten, Aprikosen und Honig

Lugana del Garda
Trocken und Frisch mit zarten Mandelaromen aus Gardasee

Weiss Burgunder aus der Pfalz
Vollmundig mit einem leichtem Apfelaroma

Weinschorle (Rot, Rosé und Weiss)

*Die Weine enthalten Sulfite

0.251
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