
Porc grillé à la Plancha, Sauce BBQ maison  (GF)
servi avec des pommes de terre grenaille rôties au four

Crevettes Sauvages Chimichurri  (GF)  
mélange d’herbes et d’huile d’olive, servies avec des courgettes et du riz 

Pasta alla Genovese Napoletana  
pâtes à la viande de boeuf mijotée lentement avec des oignons, recette napolitaine

Colombo de Légumes  (V-GF)
carotte, aubergine, pomme de terre, oignon, ail, tomate et épices, servis avec du riz

FORMULE DU MIDI
DU 3 AU 19 SEPTEMBRE 2026  

PLAT SEUL ......................................................................................15 €
ENTRÉE + PLAT  ou  PLAT + DESSERT..................19 €
ENTRÉE + PLAT + DESSERT ........................................ 22 €

Entrées

Plats

Desserts

Samoussa au Poulet

Salade de Carotte à la Marocaine  (V-GF)  
carottes rapées, raisins secs, orange, huile d’olive et ras el hanout

Portokalopita  
gâteau grec à l’orange

Gâteau à l’Ananas, coulis coco

Mousse au Chocolat Blanc  (V-GF)

Formules servies le midi uniquement, prix hors boissons. 

Prix net en euros, taxes et services compris  

V : végétarien
GF : gluten free / sans gluten
Viande Origine France 

Pr
od

uits Frais, Locaux

CuisineMaison
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