RESTAURANT

\‘/\

Viand’Art des Sacres

RODIZIO et STEAKHOUSE

ENTREES

1PERS 2 PERS

PLANCHE DE CHARCUTERIES 10 19
PLANCHE DE FROMAGES 7 13
PLANCHE MIXTE 11 21
CARPACCIO DE BOEUF, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES 15

CONFITES, SAUCE CHIMICHURRI

SALADES

SERVIES AVEC UN BOL DE FRITES

LA GRISON 21
Salade, chevre frais, viande de grison, légumes rotis de saison, oignons crispy
LA CRISPY 20

Salade, poulet crispy, légumes rotis de saison, jambon italien, oignons crispy,
créme de balsamique

BURGERS

ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX

LE VIAND’ART 21,5
Pain artisanal aux graines, steak haché, galette de pomme de terre*, fromage

a raclette, confit d’oignons au balsamique, sauce barbecue et salade

LE NEW CRISPY 20
Pain artisanal aux graines, poulet crispy, cheddar, mayonnaise aux herbes et

salade

LE BAGEL 20
Bagel artisanal aux graines, mortadelle aux pistaches, oignons cripsy, pesto

Rosso, cornichons aigre doux et salade

Supplément steak haché + 5€

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON SAUF LES PRODUITS SIGNALES PAR * =]
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE "



RESTAURANT

\VI/\

Viand’Art des Sacres

RODIZIO et STEAKHOUSE

VIANDES
ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX

BAVETTE D’ALOYAU ANGUS +/- 200G 21
FILET DE RUMSTECK +/- 200G 22
FAUX FILET +/- 500G 35
NOIX D’ENTRECOTE ANGUS ARGENTINE/URUGUAY +/- 200G 25
MAGRET DE CANARD LAQUE AU MIEL +/- 180G 21
STEAK A CHEVAL 17,5
TARTARE A I’ITALIENNE 22

RODIZIO

UNIQUEMENT LE SOIR - VIANDES CUITES SUR BROCHES AU FEU DE BOIS
ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX

3 VIANDES : POULET, BAVETTE D’ALOYAU ANGUS, SAUCISSES 25
4 VIANDES : POULET, BAVETTE D’ALOYAU ANGUS, SAUCISSES ET 29
MAGRET DE CANARD

100% PICA : PICANHA DE BOEUF ANGUS +/- 300G 34
100% BAVETTE : BAVETTE D’ALOYAU ANGUS +/- 300G 30
ACCOMPAGNEMENT : SAUCE :
FRITES FRAICHES (SUPPLEMENT CHEDDAR +2€) BARBECUE, KETCHUP*, MOUTARDE*,
FRITES DE PATATE DOUCE¥, MAYONNAISE, BEARNAISE, POIVRE,
LEGUMES ROTIS ECHALOTES OU CHIMICHURRI SPICY
SUPPLEMENT +3€ SUPPLEMENT +2€

CONSULTEZ NOS ARDOISES POUR DECOUVRIR
NOS VIANDES DU MOMENT VENDUES AU POIDS

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON SAUF LES PRODUITS SIGNALES PAR * =
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE Fuit Haison,



QESTAURANT

\‘/\

Viand’Art des Sacres

RODIZIO et STEAKHOUSE

PLANCHES DE VIANDES A PARTAGER

SERVIES AVEC ASSORTIMENT DE GARNITURES ET DE SAUCES
CUISSON UNIQUE - UNIQUEMENT LE SOIR

100% VIAND’ART : BAVETTE ANGUS, FILET DE RUMSTEAK, NOIX
D’ENTRECOTE ARGENTINE, PICANHA
2 PERSONNES : +/- 750 G 85
4 PERSONNES : +/- 1,300 KG 145
MIXTE : BAVETTE ANGUS, MAGRET DE CANARD, CHORIZO, FILET DE
POULET ET SAUCISSES

2 PERSONNES : +/- 700 G 55
4 PERSONNES : +/- 1,400 KG 105
DESSERTS

CAFE/THE GOURMAND 11
TIRAMISU AUX FRUITS (FRUITS DU MOMENT) 10
BROWNIE AUX NOIX, GLACE VANILLE, COULIS CARAMEL BEURRE SALE 10
BRIOCHE PERDUE, GLACE CARAMEL BEURRE SALE*, CHANTILLY 9

MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE* ET CHANTILLY 9,5

COUPE DU VIAND’ART : COCO, MANGUE, CITRON, CHANTILLY ET COULIS 9,5
DE FRUITS ROUGES

MENU ENFANT (42 ang)

PLAT : STEAK HACHE OU POULET PANE 11
FRITES, FRITES DE PATATE DOUCE* OU POELEE DE LEGUMES

DESSERT : BOULE DE GLACE* OU BROWNIE

BOISSON : SIROP A L’EAU OU JUS DE FRUIT

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON SAUF LES PRODUITS SIGNALES PAR * =
LA LISTE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE i



	ENTRÉES
	PLANCHE DE CHARCUTERIES PLANCHE DE FROMAGES PLANCHE MIXTE CARPACCIO DE BOEUF, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES CONFITES, SAUCE CHIMICHURRI
	1 PERS

	10 7 11 15
	2 PERS

	19 13 21

	SALADES
	SERVIES AVEC UN BOL DE FRITES
	LA GRISON Salade, chèvre frais, viande de grison, légumes rôtis de saison, oignons crispy LA CRISPY Salade, poulet crispy, légumes rôtis de saison, jambon italien, oignons crispy, crème de balsamique

	21
	20

	BURGERS
	ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX
	LE VIAND’ART Pain artisanal aux graines, steak haché, galette de pomme de terre*, fromage à raclette, confit d’oignons au balsamique, sauce barbecue et salade  LE NEW CRISPY Pain artisanal aux graines, poulet crispy, cheddar, mayonnaise aux herbes et salade LE BAGEL Bagel artisanal aux graines, mortadelle aux pistaches, oignons cripsy, pesto Rosso, cornichons aigre doux et salade
	Supplément steak haché + 5€
	21,5
	20
	20

	VIANDES
	ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX
	BAVETTE D’ALOYAU ANGUS +/- 200G FILET DE RUMSTECK +/- 200G FAUX FILET +/- 500G NOIX D’ENTRECOTE ANGUS ARGENTINE/URUGUAY  +/- 200G MAGRET DE CANARD LAQUÉ AU MIEL  +/- 180G STEAK À CHEVAL TARTARE À L’ITALIENNE
	21 22 35 25 21 17,5 22

	RODIZIO
	UNIQUEMENT LE SOIR - VIANDES CUITES SUR BROCHES AU FEU DE BOIS  ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX
	3 VIANDES : POULET, BAVETTE D’ALOYAU ANGUS, SAUCISSES 4 VIANDES : POULET, BAVETTE D’ALOYAU ANGUS, SAUCISSES ET MAGRET DE CANARD 100% PICA : PICANHA DE BOEUF ANGUS +/- 300G 100% BAVETTE : BAVETTE D’ALOYAU ANGUS +/- 300G
	25 29
	34 30
	ACCOMPAGNEMENT :
	SAUCE :
	FRITES FRAÎCHES (SUPPLÉMENT CHEDDAR +2€)  FRITES DE PATATE DOUCE*,  LÉGUMES RÔTIS
	BARBECUE, KETCHUP*, MOUTARDE*, MAYONNAISE, BÉARNAISE, POIVRE, ÉCHALOTES OU CHIMICHURRI SPICY

	CONSULTEZ NOS ARDOISES POUR DECOUVRIR NOS VIANDES DU MOMENT VENDUES AU POIDS

	PLANCHES DE VIANDES À PARTAGER
	SERVIES AVEC ASSORTIMENT DE GARNITURES ET DE SAUCES CUISSON UNIQUE - UNIQUEMENT LE SOIR
	100% VIAND’ART : BAVETTE ANGUS, FILET DE RUMSTEAK, NOIX D’ENTRECÔTE ARGENTINE, PICANHA   2 PERSONNES : +/- 750 G   4 PERSONNES : +/- 1,300 KG   MIXTE : BAVETTE ANGUS, MAGRET DE CANARD, CHORIZO, FILET DE POULET ET SAUCISSES   2 PERSONNES : +/- 700 G   4 PERSONNES : +/- 1,400 KG
	85 145
	55 105

	DESSERTS
	CAFÉ/THÉ GOURMAND TIRAMISU AUX FRUITS (FRUITS DU MOMENT) BROWNIE AUX NOIX, GLACE VANILLE, COULIS CARAMEL BEURRE SALÉ BRIOCHE PERDUE, GLACE CARAMEL BEURRE SALÉ*, CHANTILLY MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE* ET CHANTILLY COUPE DU VIAND’ART : COCO, MANGUE, CITRON, CHANTILLY ET COULIS DE FRUITS ROUGES
	11 10 10 9 9,5 9,5
	MENU ENFANT
	(-12 ANS)
	PLAT : STEAK HACHÉ OU POULET PANÉ FRITES, FRITES DE PATATE DOUCE* OU POÊLÉE DE LEGUMES DESSERT : BOULE DE GLACE* OU BROWNIE BOISSON : SIROP À L’EAU OU JUS DE FRUIT



