‘Entrée + }afat + ﬁomage ou dessert 48€

Le foie gras de canard maison , Joain cf’@oices , conﬁture de clémentine
20€
Les gamﬁas c[écom’cluées fagon thai et étuvé de courgettes
20€

Les noix de St.Jacques sauce au safmn de (Aube , risotto et petits [égumes conﬁts
29€
Tournedos de magret de canard }ooéfé aux }ofeumws , garniture de (égumes
29€
Les rognons de veau a la moutarde , petits [égumes et tag[iatzﬂés
29€

Le moelleux chocolat, créme a la }ﬂ’stacﬁe
12€
qué ou thé gourmcmcf (assortiment des desserts a [a carte)

12€
LES DESSERTS SONT A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS

SUGGESTIONS

(*uniquement a la carte ou supplément de 10€ dans les menus)

Le coeur de ris de veau braisé aux morilles
légumes confits et épinards frais 35€*
L’andouillette 5A snackée a la creme de

chaource et petits légumes confits 24€

Prix nets en euros et service compris
Dans le souci de travailler les produits frais, veuillez nous excuser pour d'éventuelles ruptures



