
Lunch Menu
13 - 17

Menu przygotował szef kuchni Zazie Bistro Adrian Pycia



PRZYSTAWKI

DANIA GŁÓWNE

DESER

47,-

ZUPA DNIA

PIECZONA PAPRYKA / ANCHOIS / CRÈME FRAÎCHE / 
OLIWA Z SUSZONYCH POMIDORÓW

MAŁY TATAR / PŁYNNE ŻÓŁTKO / CHIPS ZE SKÓRKI 
ZIEMNIAKA / PARMEZAN

CROQUE MONSIEUR 
CHLEB / BESZAMEL / SZYNKA Z MANGALICY / 
MIMOLETTE 
DOSTĘPNA RÓWNIEŻ OPCJA VEGE

CROQUE MADAME 
CHLEB / BESZAMEL / SZYNKA Z MANGALICY / 
MIMOLETTE / JAJKO SADZONE 
DOSTĘPNA RÓWNIEŻ OPCJA VEGE

PIKANTNA KASZANKA / PUREE MAŚLANE / CEBULA 
PIKLOWANA / MAJONEZ SZCZYPIORKOWY

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA / SZPINAK / 
GORGONZOLA / ORZECHY WŁOSKIE

LODY SERNIKOWE / PIECZONE JABŁKO

35,-

KAŻDE DANIE GŁÓWNE SOLO



Lunch Menu
13-17

The menu was prepared by the Head Chef of Zazie Bistro Adrian Pycia



STARTERS

MAIN COURSES

DESSERT

47,-

35,-

SOUP OF THE DAY

ROASTED PEPPERS / ANCHOVIES / CRÈME 
FRAÎCHE / SUN-DRIED TOMATO OIL

SMALL STEAK TARTARE / RUNNY EGG YOLK / 
POTATO SKIN CHIPS / PARMESAN CHEESE

CROQUE MONSIEUR 
BREAD / BÉCHAMEL SAUCE / MANGALITSA 
HAM / MIMOLETTE 
VEGETARIAN OPTION ALSO AVAILABLE

CROQUE MADAME 
BREAD / BÉCHAMEL SAUCE / MANGALITSA  
HAM / MIMOLETTE / FRIED EGG 
VEGETARIAN OPTION ALSO AVAILABLE

SPICY BLACK PUDDING / BUTTER PUREE / PICKLED 
ONION / CHIVE MAYONNAISE

POTATO GRATIN / SPINACH / GORGONZOLA / 
WALNUTS

CHEESECAKE ICE CREAM / BAKED APPLE

EACH MAIN COURSE SOLO


