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Z U C C H I N I S C H E I B E N  G E B A C K E N  A N  Z A Z I K I

Zucchinischeiben im Teigmantel gebacken an Zaziki 

5 , 5 0 €

G R A T I N I E R T E N  S C H A F S K Ä S E

 Fetakäse/ Oliven, Zucchini/Paprika/ Olivenöl/ Gratiniert

1 1 , 0 0 €

G A R N E L E N P F Ä N N C H E N

Garnelen in Tomaten Sugo Knoblauch/Basilikum 

1 3 , 8 0 €V
or

sp
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se

P O R T . H Ä H N C H E N F L Ü G E L  M I T  B R O T  1 2 , 4 0 €

m i t  P o m m e s   +  2 , 8 0  €

1 2 , 8 0 €

M i t  S a l a t       +  4 , 8 0  €

P A A R  H Ä H N C H E N S C H E N K E L  M I T  B R O T
w i e  v o r  B e s c h r i e b e n

G E B A C K E N E  T I N T E N F I S C H R I N G E  M I T  D I P

Tintenfischringe im Bierteig gebacken an Coktail-Dip

9 , 8 0  €
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W I E N E R  S C H N I T Z E L

R U M P S T E A K  V O M  B L A C K  A N G U S ( G R A I N  F E E D ) 3 1 , 0 0  €

S C H N I T Z E L  V O M  G R A N  P A R I N O

2 4 , 5 0  €
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D A  C A P O  S A L A T   
16,50 €Schinken/Käse/Oliven/Ei/Tomaten/Gurken

V I T A L S A L A T

Hähnchenbruststreifen an gebratenen Pilze und Zwiebeln

16,50 €

N E P T U N S A L A T

Lachschnitte - Zander- Garnelen an Dip

21,80 €

Paniertes Schnitzel an Pilz-Rahm dazu Pommes / Salat
als Bolognese - mit Käse Überbacken      + 2,00 €
als Holzfäller mit Zwiebeln & Pilze             + 3,00 € 
als Cordon Bleu                                               + 3,70 €

1 6 , 8 0  €

aus dem Kalbsrücken dazu Pommes/ Salat

mit Bratkartoffeln an Kräuterbutter oder Pfefferrahmsoße/Salat

T A G L I A T E L L E  L A C H S

Lachsschnitte auf Lachsahne Tagliatelle/ Salat

20,50 €

H Ä H N C H E N - S C H N I T Z E L

Paniertes Hähnchenschnitzel an Ungarische Paprikasoße, dazu  Kroketten/ Salat

1 7 , 8 0  €

M A C C A R O N I  B O L O G N E S E  Ü B E R B A C K E N 13,50 €
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S C H O K O L A D E N K Ü C H L E I N  M I T  V A N I L L E E I S 7 , 5 0  €
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D R E I E R L E I  S O B E T 6 , 0 0  €
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Ü B E R  U N S

Verehrte Gäste,

wir freuen uns sehr, dass Sie unser Restaurant besuchen. Unser Ziel ist es, Ihnen eine

genussvolle und entspannte Zeit bei uns zu bereiten.

In unserer Küche legen wir größten Wert auf Qualität, Frische und echte Leidenschaft.

Unser Fleisch stammt ausschließlich aus kontrollierter Aufzucht mit konstant hoher Güte.

Besonders stolz sind wir auf den Gran Parino,ein italienisches Schweinefleisch, das langsam 

heranwächst und frühestens nach neun Monaten geschlachtet wird- aus derselben Tradition

entsteht auch der weltberühmte Parmaschinken.

Auch unsere Steaks beziehen wir ausschließlich von getreidegefütterten Zuchttieren, deren

feine Marmorierung für außergewöhnlichen Geschmack sorgt.

Diese Sorgfalt spiegelt sich in unsren Preisen wieder: fair kalkuliert, ehrlich und der

Qualität angemessen.

Sollte dennoch einmal etwas nicht zu Ihrer Zufriedenheit sein, sprechen Sie uns bitte an.

Nur durch Ihr Feedback können wir weiterwachsen und jeden Tag ein Stück besser werden.

Ihr Team vom Restaurant Da Capo
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