
        M E N U  

       

	

     ANTIPASTI (*) 

 

	 	 	 	 	 	 	 Petite	 	 	Grande	

Caprese	:      6,90	€	 	 10,90	€ 
Mozzarella di bufala Campana, tomate et basilic 	

Formaggina	:      7,90	€	 	 11,90	€ 
Assiette de fromages italiens  	

L’italiana	:			 	 	 	 	 9,90	€	 	 15,90	€		
Fromages et charcuterie 	

Proscutto crudo :     10,00 €           18,00 € 
Jambon cru affiné minimum 18 mois 
spécialité de la Basilicata (Lucania)     

L’Angolo	:       12,00 €  19,00 € 
Assortiment de légumes grillés et marinés, fromages et  
charcuterie (nos	viandes	sont	d’origine	d’Italie)  
 
 
 
 
 
 
 

(*)	avec	la	possibilité	d’avoir	un	Spritz	 à	3,50	€	au	lieu	de	7,50	€	

	 	 	 	 	 	 	

 

 

 

 



 

LES INCONTOURNABLES 

	 	 	 	 			 Leggera	:	(*)		 	 	 Classica	:	
	 	 	 	 Assiette		avec	½	pizza	et	
																																	 													½	légumes	du	marché	

CALZONE     -    15,50 € 
Tomate, mozzarella, champignons et jambon blanc     

 
CALZONE Napolitaine    -    16,50 € 
Tomate, mozzarella, ricotta et salami piquant   
 
 
CALZONE Rucola     -    16,00 € 
Tomate, mozzarella, câpres, olives et roquette    

 
MEZZA LUNA  
Moitié calzone et moitié pizza du jour  -    17,50 € 

 
SARDA                               11,00 €                                     15,50 €                            15,50 €                          
Tomate, mozzarella, ricotta et salami piquant  15,50 € 

 
REGINA                         10,50 €                                     14,50 € 
Tomate, mozzarella, champignons et jambon blanc  14,50 € 

 
4 FORMAGGI                         10,50 €                                     15,00 €        15,00 € 
Tomate, mozzarella, gorgonzola, ricotta et scamorza  

 
AL TONNO                          10,50 €                                     15,00 € 
Tomate, mozzarella, thon, olives, oignons et câpres    15,00 € 

 
NAPOLITAINE                         10,50 €                                     14,50 € 
Tomate, mozzarella, anchois, olives et câpres  

 

 

 

 

(*)	Disponible	dans	la	semaine,	sauf	le	vendredi,	samedi	et	jours	fériés 

 

 



PIZZE ROSSE (avec sauce tomate) 

	 	 	 	 	 	 Leggera	:	(*)		 	 Classica	:	
	 	 	 	 	 Assiette		avec	½	pizza	et	
																																																																		½	légumes	du	marché	

 
MARINARA     9,00 €    11,50 € 
Tomate, ail, olives et origan  
 
MARGHERITA     9,50 €    12,90 € 
Tomate, mozzarella et basilic  
 
MARGHERITA plus            10,50 €    13,50 € 
Tomate, mozzarella, mozzarella fumée de bufflonne et basilic 
  
RUCOLINA              11,00 €   14,90 € 
Tomate, mozzarella, roquette, parmesan, tomates confites  
 
CAPRICCIOSA     11,50 €   16,00 € 
Selon l’humeur du pizzaiolo 
 
L’ARTISTA     11,50 €   16,00 € 
Tomate, mozzarella, gorgonzola, noix, roquette, parmesan  
 
CARPAOLETTA     11,50 €   16,00 € 
Tomate, mozzarella, carpaccio de bresaola (bœuf affiné),  
Roquette, parmesan (Bresaola : viande d’origine d’Italie)  
 
PICCOLO ROSSO    11,50 €   16,00 € 
Tomate, mozzarella, basilic, parmesan, ail amandes et salade  
 
VERDURINETTA     -    19,00 € 
Tomate, mozzarella, assortiment de légumes, fromage et salade  
 
L’ANGOLETTA    -    21,00 € 
Tomate, mozzarella, assortiment de légumes, charcuterie 
 
 
 
 
 
 

 

(*) voir page 2 
 
 
 
 
 



 
 

PIZZE BLANCHES 

	 	 	 	 	 	 Leggera	:	 	 	 Classica	:	
	 	 	 	 	 Assiette		avec	½	pizza	et	
																																																															½	légumes	du	marché	

 
BIANCA al TARTUFO    11,00 €   14,00 € 
Mozzarella, crème de truffe, parmesan, roquette  
 
BIANCA al PARMIGIANO             10,00 €   13,50 € 
Mozzarella, parmesan, roquette  
 
BIANCA al PESTO              11,00 €   14,00 € 
Mozzarella, pesto maison de basilic  
aux amandes, parmesan, ail, roquette 
 
CARCIOFINA BIANCA    9,50 €    13,00 € 
Mozzarella, roquette, parmesan et artichauts marinés  
 
BIANCA al PECORINO            10,50 €   14,00 € 
Mozzarella, roquette, pecorino, parmesan, tomates cerise 
 
BIANCA ai FRIARIELLI   11,50 €   15,00 € 
Mozzarella, jeunes pousses de brocoli, parmesan, tomates cerise 
 
BIANCA allo  SPINACINO  11,50 €   15,00 € 
Mozzarella, jeunes pousses d’épinards, ricotta, parmesan,  
tomates cerise 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
(*) voir page 2 
 
 
 
 
 
 

 



 
PASTA FRESCA 

 
       Piano    Fondo 
      (assiette plate)              (assiette creuse) 
PASTA AL POMODORO e parmigiano   11,90 €  15,90 € 
(Pâtes fraîches à la tomate et parmesan)  
 
PASTA À L’ARRABBIATA     12,90 €  16,90 € 
(Pâtes fraîches, sauce tomate, olives  
émincées et piment)  
 
AGNOLONI à la crème de truffe     13,90 €  18,90 € 
(Raviolis frais au fromage et à la crème de truffe)  
 
PASTA AUX CÈPES      13,90 €  18,90 € 
(crè ̀me fraîche, vin blanc, parmesan et cèpes)  
 
PASTA AL PESTO VERDE     13,90 €  18,90 € 
(Pâtes fraîches au pesto maison de basilic  
aux amandes)  
 
PASTA AL PESTO ROSSO     13,90 €  18,90 € 
(Pâtes fraîches au pesto maison de basilic  
aux amandes et sauce tomate)  
 
PASTA AGLIO E OLIO Peperoncino    10,90 €  14,90 € 
(Pâtes fraiches à l’ail, huile, persil et piment)  
 

PASTA DI GRANO DURO 
 

                 Piano              Fondo 
          (assiette plate)         (assiette creuse) 
 
PASTA AL POMODORO e parmigiano          9,90 €   12,90 € 
(tomate et parmesan)  
 
PASTA À L’ARRABBIATA       10,90 €  13,90 € 
(sauce tomate, olives émincées et piment)  
 
PASTA AUX CÈPES       11,90 €  14,90 € 
(crè ̀me fraîche, vin blanc, parmesan et cèpes)  
 
PASTA AL PESTO VERDE      11,90 €  14,90 € 
(pesto maison de basilic aux amandes)  
 
PASTA AL PESTO ROSSO     11,90 €  14,90€ 
(pesto maison de basilic aux amandes  
et sauce tomate)  
 
PASTA AGLIO E OLIO Peperoncino     8,90 €  11,90 € 
(ail, huile persil, et piment)  



	 	 						DESSERT	:				«	Fait	maison»     7,50 € 
 

      CANTUCCIO                              TIRAMISU 

                  																														 	

																	Biscuit,	panna	fouettée	avec																																					Mascarpone	et		biscuits		

												amandes	caramélisées	et	grillées																																		saupoudrés	de	cacao	

	

	 	 PANNA	COTTA	 	

			A	la	vanille	de	Madagascar	

			“Avec	son	coulis	de	fruits	rouges	frais”	

	

	

	

CAFÉ	GOURMAND	
Au	café	:	ORLANDO	Caffè	créé	par	notre	Chef	:	contenant	du	Blue	Mountain		

(en	vente	ici)	
	

	


