
E N T R E E

M E N U  D U  M A R C H E
( U N I Q U E M E N T  D U  M A R D I  A U  V E N D R E D I  M I D I ,

H O R S  J O U R S  F E R I E S )

E N T R E E  +  P L A T      O U      P L A T  +  D E S S E R T
= 2 2 . 9 0 €

E N T R E E  +  P L A T  +  D E S S E R T  =  2 5 . 9 0 €  
P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

P L A T S

D E S S E R T

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, NOS GLACES EGALEMENT AINSI QUE NOTRE PAIN AUX
GRAINES PETRI ET CUIT CHAQUE JOUR DANS NOTRE CUISINE. NOUS TRAVAILLONS DES

PRODUITS FRAIS ET NOS MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER CHAQUE JOUR  EN FONCTION
DE NOS ARRIVAGES.

NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES,  N’HESITEZ PAS DEMANDER LA LISTE SI BESOIN.

Tomates anciennes marinées et
mozzarella Di Buffala

Blanquette de la mer au satay, riz
pilaf
OU 

Consommé de volaille au curry,
pommes grenailles et légumes

Fondant chocolat et crèmeux
vanille



E N T R E E S

M E N U  G O U R M E T  3 9 . 9 0 €
 E N T R E E  +  P L A T  +  F R O M A G E S  O U  D E S S E R T  =  3 9 . 9 0 €  A V E C

F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  =  4 5 €  
O U  A  L A  C A R T E  

P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

P L A T S  

DESSERTS
 Assiette de fromages 8€ 

OU 
Mirabelles pochées,  crème vanille et gelée pastèque-

cardamome 9.90€
OU

Crémeux citron au poivre vert,  gel citron noir et meringue
9.90€

OU
Fondant au chocolat à l’olive noire  9.90€
TOUS NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES.

Bouillabaisse de moules,  croûtons à l’ail,  fenouil croquant
et écume iodée 13.90€

OU
Oeuf parfait,  crème de courge et poudre de lard  13.90€

Poitrine de cochon, pressé de riz à la txistorra, condiment
piperade 24.90€

OU
Pavé de saumon, blésotto aux légumes et jus de crustacés

24.90€
OU

Cuisse de canard confite,  fricassée d’haricots  et cocos
24.90€

OU
Blésotto aux légumes (végétarien) 16.90€



E N T R E E S

P L A T S  

DESSERTS
 Assiette de fromages 8€ 

OU 
Mirabelles pochées,  crème vanille et gelée pasteque-

cardamome 9.90€
OU

Crémeux citron au poivre vert,  gel citron noir et
meringue 9.90€

OU
Fondant au chocolat à l’olive noire 9.90€

Tataki de thon rouge, émulsion céleri-vanille et
concombre mariné 16.90€

OU
Foie gras pôelé et pain toasté 16.90€

Ballotine de lotte lardée, cocos de Paimpol mijotés au
jus de paëlla  32.90€

OU
Faux-filet de boeuf Angus, pomme Anna et sauce

choron au Chablis 32.90€ 

M E N U  D U  C H E F  4 9 . 9 0 €
 E N T R E E  +  P L A T  +  F R O M A G E S  O U  D E S S E R T  =  4 9 . 9 0 €

A V E C  F R O M A G E S  E T  D E S S E R T  =  5 5 €  
O U  A  L A  C A R T E  

P R I X  N E T S  T T C ,  S E R V I C E  C O M P R I S

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON, NOS GLACES EGALEMENT AINSI QUE NOTRE PAIN AUX
GRAINES PETRI ET CUIT CHAQUE JOUR DANS NOTRE CUISINE. NOUS TRAVAILLONS DES PRODUITS

FRAIS ET NOS MENUS SONT SUSCEPTIBLES DE CHANGER CHAQUE JOUR  EN FONCTION DE NOS
ARRIVAGES.

NOS PLATS CONTIENNENT DES ALLERGENES,  N’HESITEZ PAS DEMANDER LA LISTE SI BESOIN.


