
RISTORANTE · PIZZERIA

Rosa-Luxemburg-Straße 23 · 04916 Herzberg

Tel.: 0 35 35 - 49 33 65

Öffnungszeiten:
täglich 11.00 - 23.00 Uhr
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	 Aperitivi
1.	 Martini 12 bianco 	 5 cl	 4,50 E

2.	 Sherry 12 medium, dry, cream	 5 cl	 4,50 E

3.	 Campari 1 Soda / Orange  	 0,3 l	 6,50 E

4.	 Aperol 1, 8 con Prosecco 12 oder Orange	 0,3 l	 6,50 E

5.	 Lillet Wild Berry   	 0,3 l	 6,50 E

6.	 Prosecco 12 italienischer Sekt, trocken  	 0,1 l	 4,50 E

	 Antipasti  · Vorspeisen
14.	 Käseplatte  C, G, 4	 8,90 E
	 mit verschiedenen Käsesorten

15.	 Mozzarella alla Caprese G, 4	 8,50 E
	 Mozzarella mit frischen Tomaten, 
	 Olivenöl und Basilikum

16.	 Funghi Ripieni con Gorgonzola e Spinaci G, 1, 4	 9,00 E
	 Champignonköpfe gefüllt mit Spinat und 
	 mit Gorgonzolasauce übrbacken

17.	 Insalata di Mare B, D, C, N, 1, 3, 4, 13	 10,00 E
	 frische Meeeresfrüchte mit Olivenöl, 
	 Zitrone und Petersilie

18.	 Antipasto Misto G, 4	 8,90 E
	 Mozzarella, eingelegtes Gemüse in Olivenöl und
	 Parmaschinken auf Melone

19.	 Carpaccio di Manzo G, J	 11,90 E
	 hauchdünne Scheiben vom frischen Rinderfilet 
	 mit Rucola und Parmesanflocken in unserer 
	 Spezialsauce

20.	 Prosciutto di Parma e Melone	 9,90 E
	 Parmaschinken auf Honigmelone

21.	 Carpaccio di Salmone D, G, J	 11,50 E
	 hauchdünne Scheiben vom frischen, norwegischen, 
	 rohen Lachs mit Rucola und Parmesanflocken 
	 in unserer Spezialsauce

22.	 Focaccia con Pomodoro A	 6,00 E
	 Pizzabrot mit frischen Tomaten, 
	 Knoblauch und Oregano

23.	 Focaccia con Prosciutto di Parma A, G	 6,50 E
	 Pizzabrot mit frischem Parmaschinken, 
	 Parmesan und Rucola
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	 Minestre · Suppen
30.	 Minestrone C, F, I, J, 4, 13	 5,50 E
	 italienische Gemüsesuppe

31.	 Crema di Pomodori C, F, I, J, 4, 13	 5,50 E
	 Tomatencremesuppe

32.	 Zuppa di Aglio G, 4, 13	 5,50 E
	 Knoblauchsuppe

33.	 Zuppa di Mare B, C, F, G, I, J, N, 1, 4, 13	 7,00 E
	 Meeresfrüchtesuppe  

	 Insalata · Salate
	 Zu allen Salaten servieren wir nach Wunsch Olivenöl 
	 mit Balsamicoessig oder Joghurtdressing.

40.	 Insalata Mista di Stagione C, J	 7,00 E
	 gemischter Salat der Saison

41.	 Insalata Mista di Stagione con Pecorino C, G, J	 9,00 E
	 gemischter Salat der Saison mit Schafskäse und Ei

42.	 Insalata Mista di Stagione con Tonno C, D, J	 9,00 E
	 gemischter Salat der Saison mit Thunfischstücken und Ei

43.	 Insalata di Rucola C, G, J	 11,50 E
	 Rucolasalat mit gebratenen Rindfleischstreifen, 
	 Cherrytomaten, frischen Champignons und 
	 gehobeltem Parmesankäse

44.	 Insalata Villa Toscana C, J	 10,50 E
	 gemischter Salat mit gebratenem Hähnchenbrustfilet, 
	 Champignons und Ananas

	 Omelette
50.	 Omelette Mista C, G, J	 7,90 E
	 mit Schinken*, Champignons und Käse, dazu ein Salat

	 Risotto · Reisgerichte
55.	 Risotto alla Marinara B, D, G, I, N, 13	 10,90 E
	 mit frischen Meeeresfrüchten in Tomatensauce

56.	 Risotto con Carne e Funghi C, F, G, I, J, 4, 13	 10,00 E
	 mit Filetspitzen und Champignons in Rahmsauce
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	 Pizze - Pizza    ø 30 cm

60.	 Margharita A, C, G, 1	 8,00 E
	 mit doppelt Käse

61.	 Salami A, C, G, 1, 3	 9,50 E
	 mit Salami

62.	 Prosciutto A, C, G, 1, *	 9,50 E
	 mit Vorderkochschinken

63.	 Mista A, C, G, 1, *	 10,50 E
	 mit Salami, Vorderkochschinken, Champignons 
	 und Peperoni

64.	 Hawaii A, C, G, 1, *	 9,50 E
	 mit Vorderkochschinken* und Ananas

65.	 Tonno A, D, F, G, 1	 10,50 E
	 mit Thunfisch und Zwiebeln

66.	 Calzone A, C, G, 1, *	 10,90 E
	 gefüllt mit Salami, Vorderkochschinken & Champignons

67.	 Calabrese A, C, G, 1	 11,00 E
	 mit pikanter calabresischer Salami

68.	 Marinara A, B, C, G, N, 4, 13	 11,50 E
	 mit frischen Meeresfrüchten

69.	 Mozzarella A, C, G, 1, 4	 10,50 E
	 mit frischem italienischem Weichkäse und Basilikum

70.	 Toscana A, C, D, G, 1	 11,00 E
	 mit Lachsstückchen, Spinat und Gorgonzola

71.	 Parma A, C, G, 1	 12,50 E
	 mit Parmaschinken, Rucola und Parmesanflocken

72.	 Sole Mio A, C, G, 1	 12,50 E
	 mit pikanter calabresischer Salami, Rucola 
	 und Parmesanflocken

73.	 Lutz A, C, G, 1, * 	 12,50 E
	 mit pikanter calabresischer Salami, Vorderkochschinken,
	 und Peperoni

74.	 Vergetaria A, C, G, 1, * 	 11,50 E
	 mit frischem Gemüse

	 Per inostri Bambini · Für unsere kleinen Gäste
75.	 Pizza Pumuckl A, C, G, 1, *	 6,00 E
	 mit Tomaten, Käse und Vorderkochschinken

76.	 Spaghetti Rapunzel A, C, F, G, I, 4, 13	 6,00 E
	 mit Tomatensauce oder Hackfleischsauce

77.	 Sergios Schnitzel A, C, G	 8,00 E
	 kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites
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	 Pasta fresca della Casa
	 Nudelgerichte
85.	 Spaghetti Bolognese A, C, F, G, I, J, 4, 13	 9,50 E
	 mit Hackfleischsauce

86.	 Spaghetti al Pomodoro A, C, F, G, I, J, 4, 13	 9,00 E
	 mit Tomatensauce und Basilikum

87.	 Spaghetti Aglio, Olio 
	 e Peperoncino A, C, F, G, I, J, 4, 13	 9,90 E
	 mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoni (scharf)

88.	 Spaghetti Carbonara A, C, F, G, I, J, 4, 13, *	 9,90 E
	 mit Vorderkochschinken und Ei in Sahnesauce

89.	 Tagliatelle „Toscana“ A, B, C, F, G, I, J, 4, 12, 13	 13,50 E
	 Bandnudeln mit Garnelen, frischen Champignons
	 und Paprika, abgerundet mit Weißwein-Hummer-
	 Tomatensauce und einem Hauch von Knoblauch

90.	 Penne alla Trevisano A, C, F, G, I, J, 1, 4, 13	 12,00 E
	 kurze Rohrnudeln mit Filetstreifen und frischen 
	 Champignons in leichter Sauce

91.	 Penne al Forno A, C, F, G, I, J, 1, 4, 13	 9,50 E
	 kurze Nudeln in Tomatensauce mit Basilikum, 
	 mit Käse überbacken

92.	 Penne al Gorgonzola e Broccoli A, C, G	 11,50 E
	 kurze Nudeln mit Broccoli in Gorgonzolasauce

93.	 Tagliatelle al Pollo A, C, F, G, I, J, 4, 13	 11,90 E
	 Bandnudeln mit Hähnchenbrust in Tomatensauce

94.	 Tagliatelle Pesto A, C, F, G, I, J, 4, 13	 9,50 E
	 Bandnudeln mit Basilikumsauce und Parmesanflocken

95.	 Tagliatelle con Salmone A, C, D, F, G, I, J, 1, 4, 13	 12,50 E
	 Bandnudeln mit Lachsstückchen, 
	 Zucchini, Cherrytomaten, Dill und 
	 Weißwein-Hummer-Tomatensauce

96.	 Lasagne al Forno A, C, G, 1	 10,00 E
	 Schichtblattnudeln mit Hackfleischsauce 
	 und Käse, im Ofen überbacken

97.	 Spaghetti con Scampi	 13,90 E
	 in einer leichten Tomaten-Hummer-Weißweinsauce 
	 mit Rucola und Fetakäse

98.	 Tortellini Panna A, C, G, 3, 4, *	 9,50 E
	 gefüllte Teigtaschen mit Vorderkochschinken 
	 in Sahnesauce
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	 Carne di Maiale · vom Schwein
	 Alle Schweinefleischgerichte werden nach Wunsch mit Kartoffeln 
	 oder Pommes frites oder Kroketten und Salatbeilage serviert.

105.	 Scaloppa Milanese A, C, G, J paniertes Schweinefilet nach Wiener Art	 14,50 E

106.	 Scaloppa Hawaii C, E, F, G, I, J, 4, 13, * Schweinefilet mit Vorderkochschinken, 	 17,00 E
	 mit Ananas und Käse überbacken in Curry-Sahnesauce

107.	 Medaglione de Maiale 
	 alla Dijonaise A, C, F, G, I, J, 4, 13	 17,00 E
	 Schweinefilet aus der Pfanne, im eigenen 
	 Sud gegart, mit einer feinen Sauce

108.	 Scaloppa ai Funghi A, C, F, G, I, J, 4, 13	 16,00 E
	 Schweinefilet mit Champignons in Rahmsauce

109.	 Scaloppa Gorgonzola C, F, G, I, J, 4, 13	 17,00 E
	 Schweinefilet in Gorgonzolasauce

110.	 Saltimbocca alla Romana C, G, J, 4	 16,50 E
	 Schweinefiletmedaillons in Salbeibutter gebraten, 
	 mit Weißwein abgelöscht und mit Parmaschinken bedeckt

	 Carne di Manzo · vom Rind
	 Alle Rindfleischgerichte werden nach Wunsch mit Kartoffeln oder Pommes frites oder 
	 Kroketten und Salatbeilage serviert. (Frischfleischgewicht 220 g)

115.	 Bistecca alla Gorgonzola C, G, F, I, J, 4, 13	 23,50 E
	 frisches Rumpsteak mit Gorgonzolasauce

116.	 Bistecca ai Funghi A, C, F, G, I, J, 4, 13	 22,50 E
	 frisches Rumpsteak mit Champignons in Sahnesauce

117.	 Bistecca alla Griglia C, G, J, 4	 22,00 E
	 frisches Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter

118.	 Filetto di Manzo alla Griglia C, G, J, 4 Rinderfiletsteak vom Grill	 28,00 E

119.	 Filetto di Manzo Madagascar A, C, F, G, I, J, 4, 13	 29,50 E
	 Rinderfiletsteak vom Grill mit einer feinen grünen 
	 Pfeffersauce, mit Cognac abgerundet

120.	 Filetto di Manzo „Bella Vista“ A, C, G, I, J, 4 Rinderfiletsteak vom Grill	 29,50 E
	 mit Pinienkernen und Masalasauce auf Rucolasalat

121.	 Filetto di Manzo ai Porcini A, C, F, G, I, J, 4, 13	 29,50 E
	 Rinderfiletsteak vom Grill mit Steinpilzen auf 
	 einer leichten Rotweinsauce

122.	 Adria-Platte (Kroatische Spezialität) C, G, J, 4	 22,50 E
	 gemischte Grillplatte mit 3 verschiedenen 
	 Fleischsorten dazu Djuvecreis
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	 Fegato · Kalbsleber
	 Alle Kalbslebergerichte werden nach Wunsch mit Kartoffeln 
	 oder Pommes frites oder Kroketten und Salatbeilage serviert.

130.	 Fegato di Vitello alla Salvia C, G, J, 4	 17,50 E
	 Kalbsleber in Salbeibutter gebraten

	 Carne di Polame · Geflügelgerichte
	 Alle Geflügelgerichte werden nach Wunsch mit Kartoffeln 
	 oder Pommes frites oder Kroketten und Salatbeilage serviert.

135.	 Pollo ai Funghi A, C, F, G, I, J, 4, 13	 14,00 E
	 frisches Hähnchenbrustfilet in einer 
	 frischen Champignonsauce

136.	 Pollo Gorgonzola C, F, I, J, 4, 13	 14,00 E
	 frisches Hähnchenbrustfilet in Gorgonzolasauce

137.	 Pollo Hawaii F, G, I, J, 4, 13	 15,00 E
	 frisches Hähnchenbrustfilet mit Ananas und 
	 Käse überbacken in Curry-Sahnesauce

	 Pesce · Fischgerichte
	 Alle Fischgerichte werden nach Wunsch mit Kartoffeln oder 
	 Reis, Spinat und Salat serviert.

145.	 Filetto di Salmone alla Griglia C, D, J, 4	 19,50 E
	 frisches norwegisches Lachsfilet vom Grill

146.	 Filetto di Salmone al Pepe rosa A, C, D, G, I, J, 1, 12	 20,00 E
	 frisches Lachsfilet mit rosa Pfeffer
	 in Proseccosauce

147.	 Filetto di Salmone in Salsa 
	 di Gamberetti B, C, D, F, G, I, J, 4, 13	 21,00 E
	 frisches norwegisches Lachsfilet 
	 mit Shrimps in Tomatensauce

148.	 Filetto di Luzio C, G, I, J,  4	 18,50 E
	 Gebratenes Zanderfilet in Butter-Salbei-Sauce

149.	 Scampi alla Griglia B Großgarnelen vom Grill	 23,00 E

150.	 Scampi al Vino Bianco B, D, F, G, I, J, 1, 4, 13	 23,50 E
	 Großgarnelen in Weißweinsauce

151.	 Scampi al Forno B, I, J	 23,50 E
	 Großgarnelen aus dem Ofen in Olivenöl 
	 gebacken, mit frischem Knoblauch
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	 Dolci  · Dessert	
155.	 Lamponi Caldi C, F, G, H, 1, 4 heiße Himbeeren mit Vanilleeis	 5,50 E	
156.	 Tiramisu A, C, G, 4	 5,50 E

157.	 Heiße Schattenmorellen C, F, G, H, 1, 4, 10	 6,00 E
	 mit Vanilleeis  und Sahne

158.	 Crêpe Suzette  mit Grand Marnier-Sauce und Vanilleeis 1	 6,00 E

159.	 Heiße Feigen C, F, G, H, 1, 4, 10	 6,00 E
	 mit grünem Pfeffer, Vanilleeis und Sahne

	 Bevande Calde · Warme Getränke
165.	 Espresso 2	 Tasse	 2,40 E

166.	 Kaffee 2	 Tasse	 2,60 E

167.	 Cappuccino 2, G	 Tasse	 3,00 E

168.	 Milchkaffee 2, G	 Glas	 3,40 E

169.	 Heiße Schokolade G mit oder ohne Sahne 10	 Glas	 3,00 E

170.	 Tee diverse Sorten	 Glas	 2,20 E

171.	 Latte Macchiato 2, G	 Glas	 3,50 E

	 Bevande Anacoliche  ·  Alkoholfreie Getränke
175.	 Coca Cola 1, 2, 4	 0,20 l	 2,40 E	 375.	 0,40 l	 4,60 E

176.	 Fanta 1, 3, 4, 9	 0,20 l	 2,40 E	 376.	 0,40 l	 4,60 E

177.	 Sprite 4	 0,20 l	 2,40 E	 377.	 0,40 l	 4,60 E

178.	 Fassbrause A, 1	 0,20 l	 2,60 E	 378.	 0,40 l	 5,00 E

179.	 Spezi Cola 1, 2, 4 & Fanta 1, 3, 4, 9	 0,20 l	 2,40 E	 379.	 0,40 l	 4,60 E

180.	 Mineralwasser	 0,30 l	 2,50 E	 400.	 0,40 l	 3,50 E

181.	 Bad Liebenwerda				    Fl. 0,75 l	 5,50 E
	 Medium oder Naturell 
182.	 San Pellegrino				    Fl. 0,75 l	 5,50 E

183.	 Tonic Water 4, 8	 0,20 l	 2,60 E	 383.	 0,40 l	 5,00 E

184.	 Bitter Lemon 3, 4, 8	 0,20 l	 2,60 E	 384.	 0,40 l	 5,00 E

185.	 Ginger Ale 1, 4	 0,20 l	 2,60 E	 385.	 0,40 l	 5,00 E

186.	 Apfelsaft	 0,20 l	 2,60 E	 386.	 0,40 l	 5,00 E

187.	 Orangensaft	 0,20 l	 2,60 E	 387.	 0,40 l	 5,00 E

188.	 Kirschnektar	 0,20 l	 2,60 E	 388.	 0,40 l	 5,00 E

189.	 Tomatensaft	 0,20 l	 2,60 E	 389.	 0,40 l	 5,00 E

190.	 Bananennektar	 0,20 l	 2,60 E	 390.	 0,40 l	 5,00 E

191.	 Apfelschorle	 0,20 l	 2,60 E	 391.	 0,40 l	 5,00 E
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	 Birra · Bier
195.	 Krombacher A vom Fass	 0,30 l	 3,20 E

196.	 Krombacher A vom Fass	 0,40 l	 4,00 E

197.	 Krombacher Alkoholfreies Bier A	 Fl. 0,33 l	 3,50 E

198.	 Krombacher Weizen Hell A	 Fl. 0,50 l	 5,50 E

199.	 Kapuziner Hefeweißbier A hell	 Fl. 0,50 l	 5,50 E

200.	 Berline Weiße A mit Schuss rot 1 oder grün 1	 Fl. 0,33 l	 4,00 E	 	 	 		 	 		

201.	 Kandi Malz Malztrunk A, 1				    Fl 0,33 l	 4,00 E

202.	 Kapuziner Weizen Dunkel A	 Fl. 0,50 l	 5,50 E

203.	 Krombacher Dunkel A	 Fl. 0,50 l	 5,50 E

204.	 Krombacher Weizen Alkoholfreies Bier A	 Fl. 0,50 l	 5,50 E

	 Liköre & Bitter
205.	 Amaretto 1	 2 cl	 3,00 E

206.	 Sambuca	 2 cl	 3,00 E

207.	 Bailey’s Irish Cream 1, 2, G	 4 cl	 5,00 E

208.	 Amaro Averna 1	 2 cl	 3,50 E

209.	 Ramazzotti	 2 cl	 3,50 E

210.	 Fernet Branca	 2 cl	 3,50 E

211.	 Underberg	 2 cl	 3,00 E

212.	 Kümmerling	 2 cl	 3,00 E

213.	 Jägermeister	 2 cl	 3,50 E

214.	 Grappa	 2 cl	 4,00 E

215.	 Limoncello 1 Zitronenlikör	 2 cl	 3,00 E

216.	 Grappa Stravecchia	 2 cl	 5,00 E

	 Longdrinks 
220.	 Gin Tonic 4, 8	 4 cl	 6,00 E

221.	 Wodka Lemon A, 3, 4, 8/ Orange 1, 3, 4, 9	 4 cl	 6,00 E

222.	 Futschi Weinbrand 1, 12 & Cola 1, 2, 4	 4 cl	 6,00 E

223.	 Whisky Cola A, 1, 2, 4	 4 cl	 6,00 E

224.	 Batida de Coco mit Kirsch oder Orange	 4 cl	 6,00 E

	 Cognac & Weinbrand
230.	 Vecchia Romagna 12	 2 cl	 5,00 E
	 italienischer Brandy
231.	 Goldkrone 12	 2 cl	 3,50 E



Allergene: 
A enthält glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel usw.) · B enthält Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse

C enthält Eier oder Eiererzeugnisse · D enthält Fisch oder Fischerzeugnisse · E enthält Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse 
F enthält Soja oder Sojaerzeugnisse · G enthält Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose) 

H enthält Schalenfrüchte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Chashewnuss, Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamia-
nuss, Queenslandnuss) · I enthält Sellerie oder Sellerieerzeugnisse · J enthält Senf oder Senferzeugnisse 

K enthält Sesamsamen oder Sesamsamenerzeugnisse · L enthält Schwefeldioxid und Sulfite 
M enthält Lupine oder Erzeugnisse daraus · N Weichtiere (Molusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe: 
1 mit Farbstoff · 2 coffeinhaltig · 3 mit Antioxidationsmittel · 4 Säuerungsmittel · 5 mit Konservierungsmittel · 6 mit Süßstoff 

7 enthält eine Phenylalaninquelle · 8 chininhaltig · 9 Stabilisatoren · 10 aufgeschäumt mit Stickoxydul · 11 Taurin
12 enthält Sulfite · 13 Geschmacksverstärker

Die Bilder dienen nur Dekorationszwecken. Alle Preise inkl. MwSt. und Service.
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	 Whisky · Scotch · Bourbon
240.	 Ballantine’s A, 1	 2 cl	 4,50 E

241.	 Johnnie Walker A, 1	 2 cl	 5,50 E

242.	 Jack Daniels A	 2 cl	 5,50 E

243.	 Jim Beam A	 2 cl	 4,50 E

	 Klare
250.	 Wodka A	 2 cl	 3,00 E

251.	 Malterserkreuz Aquavit	 2 cl	 3,00 E

252.	 Schladerer Williamsbirne	 2 cl	 3,00 E

254.	 Tequila weiß oder braun 1	 2 cl	 3,00 E

	 Vini Aperti · Offene italienische Weine
	 Vini Bianchi · Weißwein
		  0,25 l		  0,50 l		  1,00 l
260.	 Pinot Grigio 12 trocken	 5,00 E	 261.	 9,50 E	 262.	 18,50 E

263.	 Frascati 12 halbtrocken	 5,00 E	 264.	 9,50 E	 265.	 18,50 E

266.	 Frizzantino 12 Perlwein, lieblich	 5,00 E	 267.	 9,50 E	 268.	 18,50 E

	 Vini Rosè · Roséwein
270.	 Bardolino Chiaretto 12 trocken	 5,00 E	 271.	 9,50 E	 272.	 18,50 E

	 Vini Rossi · Rotwein
275.	 Lambrusco 12 Perlwein, lieblich	 5,00 E	 276.	 9,50 E	 277.	 18,50 E

278.	 Chianti 12 trocken	 5,00 E	 279.	 9,50 E	 280.	 18,50 E

281.	 Montepulciano 12 trocken	 5,00 E	 282.	 9,50 E	 283.	 18,50 E

	 Spumante · Sekt
290.	 Prosecco 12 italienischer Sekt, trocken	 Fl. 0,75 l	 21,50 E


