Charlotte framboise: génoise blanche,
biscuit cuillere, mousse framboise,
framboises

Forét noire : Génoise au chocolat, sirop,
mousse au chocolat noir, créeme chantilly,
griottes, chocolat noir.

Guérande : Biscuit dacquois amandes,
mousse chocolat noir, crémeux caramel
beurre salé, glagcage noir.

Royal : Biscuit dacquois amandes,
croustillant praliné feuillantine, mousse au
chocolat noir

Rubis: biscuit amande fruits rouges, crémeux
fruits rouges, mousse mascarpone vanille,
glacage velours

Vitaminé: biscuit orange, mousseux
agrumes, creme mascarpone orange, glacage
chocolat orange
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Baba au rhum: pate a baba, chantilly, rhum
Choux chantilly : pate a choux, créme
chantilly, sucre glace.

Eclair chantilly : pate a choux, creme
chantilly, caramel

Eclair chocolat : pate a choux, créme
patissiere chocolat, fondant

Eclair café : pate a choux, créme patissiére
café, fondant.

Millefeuille : Feuilletage, créme patissiére
vanille, fondant

Paris-Brest : pate a choux, creme
mousseline praliné, sucre glace, amandes
effilées.

Russe: biscuit aux amandes, créeme
mousseline praliné, sucre glace

St Honoré : Feuilletage, pate a choux, créme
patissiere vanille, creme chantilly, caramel

piéce montée

wedding cake

Tarte au chocolat caramel: pate sucrée,
ganache chocolat, caramel au beurre salé

Tarte citron meringuée : pate sucrée,
créme citron, meringue italienne

Tarte fruits rouges: pate sucrée, creme
d'amande, fruits rouges, nappage

Tarte aux marrons: pate sucrée, creme
d'amande, brisure de marrons, creme et pate
de marrons

Tarte aux poires : pate sucrée, creme
d’amande, poires, nappage

Tarte aux pommes : Feuilletage, compote de
pommes, pommes, nappage

mini:

Guérande, Royal, Rubis, Vitaminé

tarte fruits rouges, tarte citron,

éclair café, éclair chocolat,

choux chantilly, choux créme patissiere




Notre carte des pains:
Campagne abricot-noisette

campagne cramberries

Campagne aux figues

Campagne aux noix

Ciabatta
Epeautre
Pain au cacao
Pain au mais

Pain aux céréales

Pain complet

Pain courant

Pain de campagne

Pain de mie

Pain de tradition

Pain lin-son

Tourte de seigle

Tourte sur meule

Tous nos produits sont issus de fabrication
artisanale et « maison » et nous vous
garantissons 'usage de matieres premieres
de qualités.

Horaires d’ouverture :

Du lundi au vendredi
6h30- 13h30 / 14h30-18h00
Samedi
7h00 - 13h30 / 15h00 - 18h00
Dimanche et jours fériés : 7h00 -12h45

Fermé le mercredi

Pour vous garantir le meilleur service
toute commande doit étre passée au plus
tard 72h avant I'’enlévement.

Gamme automne /hiver
2020/2021
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BOULANGERIE-PATISSERIE

Les Plaisirs Gourmands
27 rue du commerce
31120 Portet sur Garonne
0561514286

les-plaisirs-gourmands@hotmail.fr

Retrouvez nous sur Facebook



