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Wechselnde Tageskarte

Antipasti
Porcini-Gegrillte Steinpilze auf Rucola mit gehobeltem Parmigiano 17,50
Misto Galleria- Variation Verschiedener Vorspeisen nach Galleria-Art 17,50
Burrata—aqf Rote Bete Carpaccio mit Granatané]kern Rucola und Walniisse 15,50
Straccetti di Vitello- Gebratene Kalbsstreifen auf Salat mit gehobeltem Parmigiano 18,50
Zuppe
Zuppa Pirata-Pikante Tomatensuppe mit Garnelen und Peperoncini 9,00
Zuppa di Pesce- Fischsuppe mit ausgewdlten Fischfilets nach Art des Hauses 15,50
Insalate
Provola- gebackener Kdse mit Preiselbeeren, Walniissen aly( bunter Salat 16,50
Capricciosa Salat mit Bio-Eier, Oliven, Romana-Artischocken und Thunfisch 15,50
Pasta
Fini Fini-mit frischem Triiffel und Parmigiano und gehobeltem Parmigiano 24,50
Pappardelle- mit Steinpilzen und Maronen 23,50
Ravioli- mit Spinat-Ricotta-Fiillung in leichtem Tomatesugo und Parmigianol7,50
Linguine- mit Frischem Frutti di Mare, pikant 19,50
Tagliatelle- mit cremiger heller Kalbsbolognese und Parmigiano 18,50
Orecchiette- mit Kiirbis und hausgemachter Fenchel-Peperoni Salsiccia und gehobeltem Ricotta 17,50
Auf Wunsch auch glutenfrei +3,00 € — Sonderwiinsche werden extra berechnet
Carne
Anatra- Rosa gebratene Entenbrust an Rotweinsauce mit Honig und Balsamico dazu glasierte Maronen 29,50

Entrecote vom Kalb mit Pfeffersauce serviert mit Tagliatelle 32,50
Carre di coniglio-Kaninchenriicken in Rotwein geschmort, cremige Polenta, Rosmarin und Wurzelgemiise 28,50

Pesce
Tonno- Thunfisch Steak mit Tropea Zwiebeln auf Parmigianorisotto 34,50
Orata- Dorade Royal mit Mediterranem Gemiise 29, 50
Sogliola Zart gebratene ganze Seezunge mit Nussbutter, frischer Zitrone und Kapern,
dazu Krduterkartoffeln und saisonales Gemiise. 38,50

Wir kochen alles frisch fiir Sie! Wenn es mal etwas lidnger dauert, bitten wir um Verstindnis.
Eine Auflistung der Allergene konnen Sie auf Verlangen einsehen.
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