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pizzas artisanales

le sandwich autrement – le midi 

Le regina    
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, jambon blanc, olives, champignons
de Paris, basilic frais, huile d’olive

Le diavola
Sauce tomate San Marzano DOP, spianata piccante, mozzarella fior di latte, basilic frais, 
huile d’olive

Le veggie    
Sauce tomate San Marzano DOP, aubergines, courgettes, poivrons, olives, champignons, de 
Paris, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d’olive

Le tuna    
Ricotta, mozzarella fior di latte, thon, olives, oignons rouges, zeste de citron, huile d’olive

Le poivré
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, ricotta, jambon blanc, poivre du 
moulin, basilic frais, huile d’olive

Le piccante
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella di Bufala AOP, tomates cerises, aubergines, 
piments séchés, Parmegiano Reggiano AOP, basilic frais, huile d’olive

Le pesto    
Pesto maison, tomates cerises, mozzarella fior di latte, pignons grillés, pancetta, basilic frais

 06 11 12 73 48 - 01 74 54 91 98
Lun 11h30-14h -
Mar - vend 11h30-14h 18h30-21h30
Sam - 18h30-21h30

les formules
Sandwich classique & boisson* 8€
Sandwich classique, boisson* & dessert maison 9€
Sandwich gourmet & boisson* 8.50€
Sandwich gourmet, boisson* & dessert maison 9.50€
* hors bières

les pizzas classiques
la margherita 10€
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d’olive

la bufala 11€
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella di Bufala AOP, basilic frais, huile d’olive

la regina    13€ 
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, jambon blanc, olives, champignons de 
Paris, basilic frais, huile d’olive

la calzone    14€ 
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, jambon blanc, œuf, champignons de 
Paris, basilic frais, huile d’olive

la diavola 14€ 
Sauce tomate San Marzano DOP, spianata piccante, mozzarella fior di latte, basilic frais, huile 
d’olive

la veggie    14€ 
Sauce tomate San Marzano DOP, aubergines, courgettes, poivrons, olives, champignons, de Paris, 
mozzarella fior di latte, basilic frais, huile d’olive

la 4 fromages 14€ 
Sauce tomate San Marzano DOP OU Ricotta,, basilic frais, huile d’olive, gorgonzola, taleggio AOP, 
mozzarella fior di latte, Parmegiano Reggiano AOP

la tuna   15€ 
Ricotta, mozzarella fior di latte, thon, olives, oignons rouges, zeste de citron, huile d’olive

Les boissons
l´eau plate 1.30€
L´eau pétillante 1.60€
Les softs: coca-cola / coca-zero / seven-up / ice tea / oasis 2€
La bière xx€

la pizza salade grecque 15€ 
Concombres, tomates, thon, feta, olives, huile d´olive, crème de balsamique

la vesuve 15€
Ricotta, mozzarella di Bufala DOP, tomates cerises du Vésuve rouges et jaunes, basilic frais, huile d’olive

l´artichaut 15€
Ricotta, artichauts, mozzarella di Bufala AOP, pancetta, provolone del Monaco, basilic frais, huile d’olive

la roquette 15€
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella di Bufala AOP, roquette, jambon de Parme, Parmegiano
Reggiano AOP

la poivrée 15€
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, ricotta, jambon blanc, poivre du moulin, basilic frais, 
huile d’olive

la piccante 15€
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella di Bufala AOP, tomates cerises, aubergines, piments séchés, 
Parmegiano Reggiano AOP, basilic frais, huile d’olive

la caliente 16€
Sauce tomate San Marzano DOP, mozzarella fior di latte, spianata piccante, nduja, poivrons, oignons rouges, 
stracciatella pugliese, basilic frais

la pesto 16€
Pesto maison, tomates cerises, mozzarella fior di latte, pignons grillés, pancetta, basilic frais

la truffée 18€
Crème de truffe, mozzarella fior di latte, stracciatella pugliese, copeaux de truffe, basilic frais, huile d’olive

La pizza du moment – suggestion du chef
La Nutella / La gourmande Nutella, bananes, crumble de speculoos 8€ / 10€ 

les pizzas gourmets

les suppléments
Roquette, aubergines, courgettes, poivrons, oignons rouges, champignons de Paris, +1€
olives, tomates cerises, piments séchés

Mozzarellla fior di latte, gorgonzola, taleggio AOP, ricotta, Parmegiano Reggiano AOP, +1.5€
Provolone del Monacofeta, spianata piccante, pancetta, oeuf, artichauts, tomates 
cerises du Vésuve rouges et jaunes

Mozzarella di bufala AOP, stracciatella pugliese, jambon blanc, jambon de Parme, +2.5€
nduja,thon

Les classiques 7€

Les gourmets 7.50€


