
Formule du midi : 

Servi du lundi au samedi (hors jours fériés) 

Entrée+plat+dessert : 35€ 

Entrée+plat : 29.5€ 

Plat+dessert : 29€ 

• Entrées : 
 

• Pressé de foie gras et magret fumé, confit de pomme au cassis, figue rôtie au piment 

d’Espelette, raisin acidulé, ketchup de betterave, dés de gelée de Porto et brioche 

toastée ( +5€ en supplément)  

 

• 6 Croustilles D’Escargots de chez Bourgogne Escargots, poudre de noisettes 

torréfiées  

 

• Noix de Saint-Jacques snackée à la plancha, lamelles à la vapeur, mousseline et chips 

de panais, tronçons de poireaux rôtis, sauce meurette et réduction cassis  

 

• Plats : 

 

• Carré de porc fermier (F) ou poisson du jour, fricassée de brunoise de butternut, 

châtaigne et chorizo, graines de courges torréfiées, purée de pommes de terre et jus 

réduit 

 

• Desserts  

 

• Crème brûlée la vanille de Madagascar, déclinaison autour de la poire, noisette, 
crumble cacao et biscuit au chocolat  

 

• Assiette de 3 Fromages  

 

• Faisselle : sucre, miel ou Sel, poivre et crème  
 

 

 

 

 

 


