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E+P ou P+D ou Plat Seul = 16.10€
ENTRÉE + PLAT + DESSERT = 17.90€

Terrine de campagne tradition maison 
Salade de coppa, œuf dur, fêta, tomates,

oignons pickles, croûtons 
Tartelette gratinée à l’andouille, pommes

de terre et oignons confits 

Pièce de bœuf (UE), frites maison, sauce
au poivre 

Filet de poulet à la plancha, grenailles,
sauce forestière 

Penne aux deux saumons ( frais et fumé)
poireaux et crème tomatée

Tiramisu mascarpone aux fraises 
Verrine poire pochée, sablé spéculos,

mousse lait concentré, sauce chocolat 
Croustade aux pommes, glace vanille,

caramel beurre salé
 

SUGGESTIONS DU MOMENT EN PAGE 2



- Tartare de bœuf Charolais au
couteau 180 grs, frites maison

18,90€

- ⁠Magret de canard Origine France
≈320grs, frites maison, sauce poivre

20,90€

Nos plats

Faites- vous plaisir :

Nos suggestions du moment 

Le dessert 

Café gourmand    5€90
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