Liebe Gaste!

Unsere Kiiche ist inspiriert von unseren Familien, typische thailindische GrofSfamilien, bei
denen es irgendwie 24 Stunden am Tag etwas zu essen gab. Oma, Mutter, Bruder, Schwester
oder auch ich, irgendjemand Rochte immer irgendetwas, und so zogen sich die intensiven
Aromen aus Limette, Ingwer, siifien oder scharfen Thai-Basilikum, Chili, frischen
Meeresfriichten, Hiihnchen oder gebraten Schweinefleisch durch unser Haus in unsere
FHerzen.

Aufgewachsen bin ich, Ihre ,Yo", in Hua Hin, dem Badeort der Roniglichen Familie, ungefdihr
210 km siid-westlich von BangRok am Golf von Thailand. Die Grundlage fiir unsere intensive
Kiiche im Baan Chang, ist die Ausbildung im Restaurant meiner Mutter in Hua Hin. Dort
arbeiteten wir alle schon als Kinder - nach der Schule!- und lernten so nach den Rezepten
unserer Mutter zu Rochen. Die Tamarindensofle war fiir uns Kinder ein Gedicht, so schon

sifS. Morgens friih, wenn unsere Mutter die Curries frisch zubereitete, duftete das ganze
Restaurant nach Chili, Galgant, Galanga, Zitronengras und -blittern, Holapa, Kaprau und
auch Knoblauch. Die vielen frischen, gebratenen Meeresfriichte oder auch das scharf
angebratene Rindfleisch mit griinen Chilis, Basilikum, Knoblauch und Zitronenblitter haben
uns alle geprdgt.

Bitte erschrecken Sie nicht beim Wort Chili! Die Thai-Kiiche ist nicht immer scharf. Die
Gerichte sind intensiv mit vielen Kriutern gewiirzt und bei manch einem Gericht, wie dem
roten Thai-Curry ohine Kokosmilch, wird auch sehr viel Chili verwendet. Wenn man diese
intensive Schdrfe nicht mag, bieten sich aber viele alternative Gerichte. Unsere Speiskarte
bietet Ihnen ein vielfiltiges Angebot milder, fruchtiger, wiirziger und scharfer Gerichte.

Da jedes Gericht frisch zubereitet wird, werden wir Thre Wiinsche bei Lebensmittelunver-
triglichReiten oder beim Scharfegrad der Speisen nach MoglichReit beriicksichtigen. Bitte
beriicksichtigen, dass die frische Zubereitung von Speisen ein wenig Zeit benitigt.

Zusdtzliche Geschmacksverstirker, wie z. B. Glutamat werden bei uns nicht verwendet. Wir
bevorzugen den puren intensiven Geschmack unserer vielfdltigen, sonnenverwohnter
thaildindischen Krduter.

Bei unseren Hauptgerichten verwenden wir ausschliefilich thailindischen langkornigen
Jasmin Duftreis. Allerdings erinnert der Duft mehr an Pandamusblittern. Jasmin bezeichnet
die Farbe des trocknen ReiskRorns, welche an den Glanz des weiflen Jasmins erinnert.

Informationen zu Wifi, Parkhaus und Offnungszeiten finden Sie auf der letzten Seite.
Ihre Baan Chang® Team

,Cherry” Siriwan Pansrikeaw und ,Y0“ Busba Gehrhardt

1=Koffeinhaltig, 2=chininhaltig, 3=taurinhaltig, 4=mit Farbstoff, S5=mit Siifstoff, 6=Gluten, Weine enthalten Sulfite



Das Verpackungsgesetz tritt in Kraft!

Zum 01. Januar 2023 regelt das Verpackungsgesetz fiir uns, die Erfassung und Registrierung
von Einwegverpackungen. Der Verwaltungsaufwand zur Erfassung der Verpackungsdaten
zwingst uns leider dazu, dass wir Verpackungen nur noch Rostenpflichtig abgeben konnen.

Pro abgegebene Verpackung (Schale) miissen wir einen

Kostenbetrag von 0,50 €

inkl. 19% MwsSt. erheben.
und
Pro abgegebene Tragetasche miissen wir einen

Kostenbetrag von 0,20 €

inkl. 19% MwsSt. erheben.
Alternativ Ronnen Sie IThr Essen in selbstmitgebrachten Mehrwegbehdiltern am Tisch
abfiillen. Das Gesetz zwingt uns Sie auf diese MoglichReit hinzuweisen. Als Letztvertreiber
mit weniger als 5 Mitarbeitern bieten wir selbst keine Pfand-Mehrwegsysteme an.

Grundsatzliches zur Speisenzubereitung und
Hinweise bei LebensmittelunvertriglichReiten

Bei uns werden alle Speisen frisch zubereitet. Wir Rgnnen daher viele Speisen Ihren
Bediirfnissen entsprechend anpassen, auch im Schirfegrad.

Wenn Sie unter einer LebensmittelunvertriglichReiten leiden, sprechen Sie uns bitte
unbedingt an. Wegen der frischen Zubereitung ist es moglich, dass der Koch, ohne Ihren
Hinweis auf eine Allergie, nicht mehr verfiigbare Zutaten durch andere gleichwertige
Zutaten ersetzt, welche bei Ihnen eine allergische Reaktion auslosen Rgnnten. Wenn wir von
Ihrer LebensmittelunvertriglichReit wissen, wird das Kjichenpersonal entsprechend
informiert.

Fufnoten iiber Allergene und Zusatzstoffe finden Sie am Ende der
Speisenaufstellung.

Bitte bewerten Sie uns!

Wir freuen uns auf Ihr Feedback, Bitte bewerten Sie uns in Facebook, Google oder
TripAdvisor. Mit dem folgende QR Code gelangen Sie (je nach Betriebssystem und
Browsereinstellungen) zur Trip Advisor Bewertungsseite vom Baan Chang - Thai Garten
Restaurant. Dort Ronnen Sie uns gerne bewerten:

Wir freuen uns auch auf Bewertungen in anderen Portalen wie Google oder Facebook,



HummerRrabben in sduerlich-scharfer Suppe mit Zitrone, Zitronengras, Zitronenbldtter,
frischem Koriander, FischsofSe, Chilipaste und Pilzen - scharf -

Leichte Kokos-Suppe mit Hummerkrabben, Zitronengras Zitronenbldtter,
Galgant, Chili, frischen Koriander und Pilzen - leicht scharf -

TOMM KA GAT (FHUVT) 15 rrsvvvrressvrrsnsesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 9,00€

Leichte Kokos-Suppe mit Hiihnchenfleisch, Zitronengras, Zitronenblitter,
Galgant, Chili, frischen Koriander und Pilzen - leicht scharf -

GIaT) N (IFEIU1) 5 58EL M srvessvreessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 8,00€

Wantan Teigtaschen mit Hahnchenfleischfiillung in Hiihnerbriihe,
mit Sojasprossen und Friihlingszwiebeln - nicht scharf -

Som Tam Gung (FHHUFE)IE ..uvvrvrireririsisisisiiiriiiiiiissiiisssssssssines 14,00 €

Frische Hummerkrabben in Rnackigem, griinen Papaya- und Karottenstreifen mit,
Tomatenstiickchen, griinen Bohnen, gehackten Erdniissen und Knoblauch
an einem leicht scharfen Zitronendressing -Schdrfe nach Wunsch -

Glasnudelsalat mit HummerRrabben, Hihnchenbrust, Mu Err Pilzen,
Friihlingszwiebeln, roter Zwiebeln, Chili, Zitronenbldttern angerichtet
mit Zitrone und Koriander - mittlere Schdrfe -

VU SAT FON (SVATHEIU) ©ovnrvererrrerrrresrrrerireenseeessessssesssssessssesssssssssssssasssans 11,00 €

Sojasprossen, Paprika, gehackte Erdniisse, Zitrone, Zitronenbldttern,

Chili -Relish und frischen Koriander - mittlere Schirfe -

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Vorspeisen

Giew T00d Pag (RGINGARN) .vveevvvesrrsssssrirssssisssssisssssssssssssssssssssssssssns 10,00 €

Sechs handgemachte gebackene Wantanteigtaschen mit Gemiisefiillung aus Karotte,
Zucchini, Champignons und Kartoffeln mit siifS-saurer Soffe mit einem Hauch Chili,
Karotten, Essig und Rohrzucker

GIEW TOOL (FGINR) @ vvvvverersreessreresssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssns 9,00 €

Sechs handgemachte gebackene Wantanteigtaschen mit Hahnchenfiillung und
stif§-saurer Sofse mit einem Hauch Chili, Karotten, Essig und Rohrzucker

To0d Man Pla (NBANUUAT) @ ..veereerrerrerreerresreesresseessessresseossesssossesssessssssosssonns 9,00 €

Vier gebratene FischKiichlein aus Red-Snapper Filet mit roten Thai Currys gewiirzt,
dazu sif§-saure Soffe mit GurRenstiickchen und gehackten Erdniissen

Ga1 SALE (TAFZUE) Lueeeeerereresererereisisisssississssssssssssssassssssasssssessesssessaseses 10,00 €

Drei gegrillte Hihnchenfleischspiefichen mit leichter Kokosmilch-Curry-Beize gewiirzt, an
Erdnusssofle und Gurkendressing mit Kropuk / Hummerkrabbenchips

L0 GaT (ANULM) € cereeerireeeirireeisisssisesesssssssssesssssessessssssssssssssssssssans 14,00 €
Saftige gehackte Hiihnchenbrust mit Limette, frischen Krdautern Zitronengras,
Zitronenbldtter, rotem Zwiebeln, siiffen Thai-BasiliRum und pikanten

Gewiirzen - mittlere Schdirfe —

Fein gehacktes Gemiise mit Paprika, Zucchini, roter Zwiebel, Friihlingszwiebel, Sojasprossen
und Champignons mit Zitronensaft, frischer Minze, reduziertem Reis, pikant abgeschmeckt

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Vorspeisenplatten

Vorspeisenplatte Thad Thai (a1011n8) 26def .......ueeveveresisiirerririsessssisisaseaes 17,00 €
Gemischte Vorspeisenplatte mit:

® 4 Gemiise Wantans, Teigtasche mit Gemiisefiillung,

o 4 Wantans, Teigtaschen mit Hihnchenfleischfiillung,

® 2 Gai Sate, Hihnchenfleischspiefichen,

®  Lab Pay, fein gehacktes Gemiise und Pilze, Zitronensaft, frische Krduter, pikant
abgeschmeckt

o  Kropuk, Hummerkrabbenchips.

Thad Mae Sombuun (arausianysai) fiir 2 Personen inNSgesamt ..........uvune. 29,00 €
fir jede weitere Person berechnen wir zusdtzliche 14,00 €541
Gemischte Vorspeisenplatte mit:
o Tood Man Pla: 4 gebratenen FischRiichlein
e Som Tam Gung, Papaya Salat mit Hummerkrabben
® Gai Sate, 2 gegrillte Hihnchenfleischspiefichen
® Lab Gai, gehacktes Hihnchenfleisch mit Limette, frischen Kriautern
und pikanten Gewiirzen

o  Kropuk, Hummerkrabbenchips.

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Reis- und Nudelgerichte

Khao Pad Gai (F1ILAL) 45M0..uvueuerrereerrerirerrisisessessassssssssssassssssesssessasssssns 17,00 €

Gebratener Reis mit Hiihnchenfleisch, Eiern und Gemiise: Zwiebeln, Karottenstreifen,
Tomaten, Friihlingszwiebeln - nicht scharf -

Pad Thai Gung (ARINELG) 47550 ..eeurrereererrerierrisrsisesssssssessssassssssesessssssens 18,00 €

Gebratene Reisnudeln mit Hummerkrabben in Tamarindensofle, Eiern, und

Tofu, gehackten Erdniissen, roten Zwiebeln und Rnackige Sojasprossen - fruchtig
sauerlich, nicht scharf -

Pad Thai Gai (ARINE1A) 47607 ...cuvereeerrrrrererreseersiseesisisssssessssasesssassssssasens 17,00 €

Gebratene Reisnudeln mit Hiihnchen in TamarindensofSe, Eiern, und Tofu,

gehackten Erdniissen, roten Zwiebeln und Rnackige Sojasprossen - fruchtig-sauerlich,
nicht scharf -

Sen Liiang Gai (1hFaoli) 457856RM) .. ....oveveeeerririrerrisisseessssssnsessssaseseses 17,00 €

Gebratene Eiernudeln mit Hiihnchenfleisch und frischem Gemiise, Zwiebeln,
Karotten, Chinakohl, Eiern und Knoblauch - nicht scharf -

Phad Sen Liiang Ped (dpiauinfadiln) *oFik .. 19,00 €

Gebratene Eiernudeln mit Entenbrust und frischem Gemiise, Zwiebeln,
Karotten, Chinakohl, Eiern und Knoblauch - nicht scharf -

Vegetarische Gerichte

Diese Speisen sind nicht vegan zubereitet, da in Thailand traditionell mit Fischsofe statt Salz gewiirzt wird.
Auf Wunsch ersetzen wir Fischsofle durch Salz. Panaeng und Gaeng Pet Curries enthalten traditionell
Shrimp- Paste als Geschmacktriger. Diese Speisen sind fiir Pescetarier unter den Vegetariern geeignet.

Massaman Pag Da Hit (STFSUEATIR) Y rvvverseressssessssessssssnssssssssassssssssnns 17,00 €

Gemischtes Gemiise in Massamancurry, Tofu, Kartoffeln, Cashewniisse Zwiebeln
und Reis - mittlere Schdrfe -

Pad Thai Dau Hu ([HAINGAR) 70 c..vveeerrreerreriernisessisesessssasessssassssssesens 17,00 €

Gebratene Reisnudeln mit Tofu in Tamarindensofle, Eiern (vegan ohne Eier erhdltlich)
gehackten Erdniissen, roten Zwiebeln und Sojasprossen - fruchtig-siuerlich, nicht scharf -

Panaeng Dau Hu (UWUIEIE) 1 woveevriiiriiiriiiiiinise, 18,00 €

Knusprig gebratener Tofu in KoRosmilch mit einer cremig-nussigen Currymischung, Paprika,
Bohnen, Tomaten, siiffem Basilikum, fein gehackten Zitronenblittern und Reis - scharf -

Gaeng Kievan Dau Hu (4notZ8I0IMEIN) 0 ueveriirriririsiiririsiniisiiesessisnenes 17,00 €
Knusprig gebratener Tofu in KoRosmilch gekocht mit griinem Thai Curry, Bambus,
Thai-Aubergine, Baby Auberginen, Zitronenbldttern, Paprika, Chilt, Zucchini, siiffen
Basilikum und Reis - mittlere Schirfe -

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Hauptgerichte
Alle Hauptgerichte werden mit thailindischem LangRorn Jasmin-Duftreis serviert.
Anderungen der Beilagen werden gemdf§ Preisdifferenz der Beilagen berechnet.

Haihnchenbruststreifen

Gaeng Garie Gai (AIASHEIN) 160 evvurvrrrersrrrssessssssssssssssssssssssssssssssssssnens 18,00 €

Hihnchenbrust in KoRosmilch mit mildem gelbem Curry und Bambus, Kartoffeln,
Zwiebeln, Erbsen und gebratenen Zwiebeln® - leicht scharf -

Panaeng Gat (MWUGLA)10% . .ueireerieicrriicrniicisisiesisssssssssssssassssssens 18,00 €

Hihnchenbrust an einer cremig-nussigen Currymischung mit Kokosmilch,
Paprika, Bohnen, Tomaten, fein gehackten Zitronenbldttern und
stifSen Basilikum - scharf -

Gaeng Kievan Gai (unatfganamuli) 16 .. envicnnieiinisssissssnnssessssssene. 18,00 €

Hihnchenbrust in Kokosmilch geRocht mit griinem Thai Curry, Bambus, Thai-
Aubergine, Baby Auberginen, Zitronenblittern, Paprika, Chili, Zucchini und
siiffen Basilikum - mittlere Schirfe -

Massaman Gai (SAKNUIA) Loveevueerrerssrensseisssnsssisssssssssssssssssssssssssssssassssnssses 18,00 €

Haihnchenbrust in KoRosmilch und einer Massaman Currymischung mit
Zwiebeln, Cashewniissen und Kartoffeln - mittlere Schdrfe -

Schweinefleisch

Mu Pad Prig Gaeng Kiewvan (Aysan3nunatdganaru)? ... cininenn. 18,00 €

Schweinefleisch mit griinem Thai-Curry ohne KoRosmilch, Bohnen und
Thai-Basilikum - sehr scharf-

Gaeng Kjevan Mu (UNATEMIUAE) L0erririrrreririnriririniisisissiesmssssesessssesens 18,00 €

Schweinefleisch in KoRosmilch mit griinem Thai Curry, Bambus, Thai-Aubergine, Baby
Auberginen, Zitronenbldttern, Paprika, Chilt, Zucchini und siiflen Basilikum
- mittlere Schirfe -

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Hauptgerichte
Alle Hauptgerichte werden mit thailindischem LangRorn Jasmin-Duftreis serviert.
Anderungen der Beilagen werden gemdf§ Preisdifferenz der Beilagen berechnet.

Ente

Gaeng Pet Ped Yang Saparot (undtdmUa10qUUEIa) 166....cvivicriiririirenene, 23,00 €

Knusprig gebratene Entenbrust in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, Bambus,
griinem Pfeffer, Chili, siiffem Basilikum, Zitronenblittern und Ananas - scharf -

Ped Tood Kroob (tTANGANTAU) YRMA57 . ..vcveereereerenreneirsessissessessessesssessesenes 23,00 €

Knusprig gebratene Entenbrust, mit gebratenem frischen Gemiise: Sojasprossen,

Chinakohl, Karotten und Bambus- nicht scharf -
Ped MaGRAAM (1TRNLYIN) ..coveerercerrrerrrircrersirisisiissssissssssssssssssssssssssssssseses 23,00 €

Knusprig gebratene Entenbrust an fruchtiger TamarindensofSe mit feinen Gemiisestreifen,
Tomaten, Maiskolbchen, Paprika, griinem Pfeffer und Koriander - nicht scharf -

Panaeng Ped (WHUILTR) 252 ...uvuvururrererrriirininirinisisisssssssssssssssssssssssssssas 23,00 €

Knusprig gebratene Entenbrust in Kokosmilch mit einer cremig-nussigen Curry
mischung mit gehackten Erdniissen, Paprika, Bohnen, Tomaten, siiffen Basilikum
und fein gehackten Zitronenbldttern - scharf -

Rinderlendenstreifen

Gaeng Kievan Nua ( UAGTEIRITULTD) .vvvveersreeenssrinnsssssessssssssssassssssanns 25,00 €

Rinderlendenstreifen in Kokosmilch geRocht mit griinem Thai Curry, Bambus, Thai-
Aubergine, Baby Auberginen, Zitronenblittern, Paprika, Chili, Zucchini und
siiffen Basilikum - mittlere Schirfe -

NUQ Pad PREE (VZDEAYEN) cvvverrersresressessesssessesssnssesssssssssassassssssssssssssessesssees 25,00 €

Gebratene Rinderlendenstreifen mit roten Thai-Currys, Bohnen, Zitronenbldttern,
Aubergine, Baby-Auberginen, siifles Basilikum, Grachai, Paprika, griinem Pfeffer
und Chilis - sehr scharf -

Nua Phad Pad Pag Ruam (i5io FAENTIN) FENAST ovoesrvsssssrssssssssssssssanens 25,00 €

Gebratene Rinderlendenstreifen mit Baby Mais, Broccoli, Knoblauch, Zwiebel, Paprika
- nicht scharf -

Unser Rindfleisch wird ausschliefilich aus Siidamerika bezogen. Eine Portion sind ca. 200g Abtropfgewicht.

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Hauptgerichte
Alle Hauptgerichte werden mit thaildndischem Langkorn Jasmin-Duftreis serviert.
Anderungen der Beilagen werden gemdf§ Preisdifferenz der Beilagen berechnet.

Kaninchen
Nong Kratai Tod Kratiem Prig Thai (vissnsesiamannsafisawsnlne)>in+5721,00 €
Kaninchenkeule mit Knoblauch, Pfeffer, Paprika, Koriander, Sojasprossen
und Eissalat - nicht scharf-

Nong Kratai Pad Prig Gaeng (¥asnsesigbANTAUNG)SE ...ueevvvveririririisisenene 21,00 €

Kaninchenkeule mit rotem Thai-Curry ohne KoRosmilch mit Bambus,
Zitronenbldttern, Paprika, Grachai, Chili, griine Pfefferkorner und siiffen
Basilikum, und Thai Auberginen - sehr scharf -

Massamann Nong Kratai (SASUUBINTEBINE) i vovvereevreseriesrisssissessssesenns 21,00 €

Kaninchenkeule in Kokosmilch und einer Massaman Currymischung mit
Zwiebeln, Cashewniissen und Kartoffeln - mittlere Schdrfe

Tintenfisch

Gaeng Kjevan Pla Mug (unas@ganamutarndin)bom ...iiiniisisnessnnn. 20,00 €
Tintenfisch in KoRosmilch mit griinem Thai Curry, Bambus, Aubergine, Baby-Auberginen,
Zitronenbldttern, Paprika, Chili, Zucchini, Grachai, und siiffem Basilikum - mittlere Schdrfe -

Pla Mug Pad Prig Gaeng (UamEnRANZAUNG) 165 uuvvvvrrrrirerririserriscsssniaens 20,00 €

Gebratener Tintenfisch mit rotem Curry ohne KoRosmilch, Bambus, Paprika, Baby-
Auberginen, Grachai, griinem Pfeffer und siiflem Basilikum - sehr scharf -

HummerRrabben und Meeresfriichte

Gaeng Kfiua Seafood Saparot (unsAISFUYESANGLA) 6D v..vververrrrssensrenne, 27,00 €

Meeresfriichte in rotem Thai-Curry mit Kokosmilch mit_Ananas, Paprika,
griinem Pfeffer, Zitronenblitter und Thai Basilikum - moderate Schdirfe-

SCRUL SCRE GUIG (FE03)7616 covvrrvesrerssresssesssssessisssssssssssssassssssssssssssssssssssnnes 26,00 €

HummerRrabben auf einem Bambusnest an einem rotem cremigen Thai Curry mit
Kokosmilch, Grachai, roten Peperoni, Paprika, Zitronenblittern und siifem

Basilikum - scharf -
aeng Garie GUNG (WAGATEHSFI)E0E +vrvurvevreeesesessessessssssesssssssssssssssssaseases 25,00 €
g g ]

Hummerkrabben in Kokosmilch mit mildem gelbem Thai-Curry und Bambus,
Kartoffeln, Erbsen und gerosteten Zwiebeln® - leicht scharf-

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Hauptgerichte
Alle Hauptgerichte werden mit thaildndischem Langkorn Jasmin-Duftreis serviert.
Anderungen der Beilagen werden gemdf§ Preisdifferenz der Beilagen berechnet.

Fisch

Schu Schi Lachs (SBUAMBANEU) 6554 .....vveveesrrsserssiinssinssisssssssssasssasssanes 25,00 €

Gegrilltes Lachs-Filet mit KoRoscreme, a einem Nest aus frittiertem Bambus,
abgestimmt mit Grachai, roten Peperoni, Paprika, Zitronenbldttern und

stiffem Basilikum - scharf -

Pla Rhad Phad Bai Kaprow (Ua15188a1unszin J2hma57 L .uvuvevvririsirrsisssanns 26,00 €

Wolfsbarsch (ganzer Fisch), mit scharfem Thai Basilikum, Zwiebeln, Chilischoten
und Bohnen - leicht scharf -

Pla Rad Prig (UA1510WTN) 57 o.uvuerircrirririsicrcriniiniiisisssssesssssssssssssssssenes 24,00 €

Dorade (ganzer Fisch) an rotem Thai-Curry, Bohnen, Zitronenblittern, Fingeringwer und
Thai-Basilikum - scharf -

Pla Phad Prig Thai (Ua151anw5nnnssidion Johma57, ..vrrsisisisisisssesssssnans 25,00 €

Gebratener Wolfsbarsch (ganzer Fisch) garniert mit getrocknetem Knoblauch auf
Austernsofse mit Knoblauch, Koriander mit SojasofSe verfeinert - nicht scharf -

Kindermenii
(bis 12 Jahren)

Giw Tood, Gai Sate (1gINaR, IHTHBE)L 2f c.vvveerrrveesssrrssssssssssssssssssssasnsess 12,00 €

Drei thaildndische Frihlingsrollen und zwei gegrillte Hihnchenfleischspiefichen
mit Reis und sifS-saurer Sofse, als Dessert eine Kugel Vanilleeis

Sen Liiang Gai (\FUAFL) 557 .u.veeeereererrisesessissasssessssssssnsssassseses 12,00 €

Kleine Portion gebratener Eiernudeln mit Hiihnchenfleisch und frischem Gemiise
als Dessert eine Kugel Vanilleeis

Nachspeisen

Gluey Tood (AFIENGR) 9K....evurerererirereririririririnisi sttt 9,00 €
Bananen gebacken mit Honig und Vanilleeis

Gluey Bod Chi (NATUIAT) ..couveveririrriririririsissssss e 9,00 €
Bananen in KoRosmilch gekocht

Ginkgo Niisse mit Taro-Mus (AlAiAaN) Keueuveeeeerereerrereerrerieieesesesseseessenes 10,00 €

Siifes Taro-Mus mit Jujube und Ginkgoniissen in KoRoscreme auf Klebreis
Klebreis mit Durian und KoRoscreme (F1nhTIINTIU) cevuvvevvvririsirisiiisenen 10,00 €

Durian-Mus und Durianstiickchen in Kokoscreme mit K[ebreis

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Beilagen

Thaildndischer Duftreis (FIIRGHNEE) .....c.ceerevererrrrriririririiiseeeereneenne, 4,00 €
Gebratener Reis mit Knoblauch und Gemiise (@1asipnssifissuazein) .............. 6,00 €
KLOTELS (FATATY) ..ottt 5,00 €
Kropuk - Hummerkrabben-Chips (Fa3nF8UHI) ......cecvervvriiicririniicrerniane, 3,00 €
Gebratene ReiSnudeln (FIGUFEITR) covvvvvrrveerrrssressiessissssisessissssssssssesssssssssess 5,00 €
gerdstete Cashewniisse ({HANEHITNWIBIAD ).vvvvvrrrvsrsssesssssssnsssssssssssssesssnssens 3,00 €

Dips und Soffen

STy SAUTE SOPC ...ttt 2,00 €
Bestehend aus Sambal-Olek, Essig, Zucker, Chili, Salz, Karotte und Wasser

SALE ETANUS-SOPEL. ..ottt 2,00 €
Bestehend aus Erdniissen. Kokosmilch, Massaman Curry, Salz und Zucker

SAMBAL OLER © ...vveeveveeeerereereerensiiesessessessessesesessessessessessesessessessessssessensenees 2,00 €

Hausgemachtes, fruchtiges Sambal OleR aus eingelegten Chilis, Zitronensaft, Essig und
Rohrzucker

Verpackungen gemdf§ Verpackungsgesetz

EinwegbeRGlter pro SCRALE « .........ccrcvvuvevivivccrcirirsiicisiiss s 0,50 €
PAPIETEASCRE ...ttt sssssssssssssssssssssssssssssssssssssassssasans 0,20 €
Allergene und Zusatzstoffe

Allergene
a)  Glutenhaltiges Getreide (d. h. Weizen, Roggen, m) Lupine sowie Erzeugnisse daraus
Gerste, Hafer, Dinkel u. a.) sowie daraus n)  Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus

hergestellte Erzeugnisse

6) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Zusatzstoffe

1) Emulgator: E435, Polysorbat 60;
https: //de.wikipedia.org/wiki/Polysorbat_60

¢) Eier und Eierzeugnisse

d)  Fisch und Fischerzeugnisse

e) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse 2)  Sierungsmittel: E260 Essigsiure;
1) Soja und Sojaerzeugnisse https: //de.wikipedia.org/wiki/Essigsdiure
g)  Milch und Milcherzeugnisse (einschliefSlich 3)  Konservierungsmittel: €202 Kaliumsorbat;
Laktose) https://de.wikipedia.org/wiki/Kaliumsorbat
. . 4) Konserviemngsmitteﬁ E211 Natriumbenzoat;
g ‘éﬁifnﬂ Zﬁte’ sowie daraus ergestellte https: //de.wikipedia.org/wiki/Natriumbenzoat
' ‘g . . 5)  Sduerungsmittel: E575 Glucono-delta-lacton;
i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse https: //de.wikipedia.org/wiki/Glucono-1,5-lacton
j)  Senf und Senferzeugnisse 6) Konservierungsmittel: £330 Citronensiure;
k) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse https://de. Wi&ipedz’a. org/5 WI:@/CZ'”O”@”W””E
) Schwefeldioxid und Sulfite in einer 7). Sduerung smzt'te'[: £279 Mz-[c.ﬁsdz{re;
Konzentration von mehr als 10 mg/Rg oder 10 https://de.wikipedia.org/wiki/Milchsdure
mg/[ als SO, angegeben

Alle Gerichte werden frisch und ohne zusitzlichen GeschmacRsverstdrker, wie z. B. Glutamat zubereitet.

Wir beriicksichtigen nach MoglichReit gerne Ihre Wiinsche beim Schirfegrad.



Parken im Marienhof

Das Parkhaus Marienhof 2 befindet sich direkt unter dem
Baan Chang — Thai Garten Restaurant.

Auch wenn das Parkghaus um 22.00 Uhr schliefSt, kgnnen Sie mit Ihrer giiltigen,
bezahlten ParkRarte aus dem Parkhaus ausfahren so lange wie das Baan Chang
geoffnet hat.

Wenn Sie im ParRhaus Marienhof 1 parken, Ronnen Sie dieses nach 19:00 Uhr
nicht mehr durch die Hindenburgpassage erreichen, da diese von der Hausver-
waltung der Hindenburgpassage abgeschlossen wird. Fahren Sie in diesem Fall mit
dem Lift neben unserem Restaurant auf die griine Parkebene 3. Von dort Ronnen
Ste bequem in das Parkhaus 1 gelangen.

Wenn Sie in Ihrer Mobilitdt stark eingeschrinkt sind, kgnnen Sie uns aber auch
von der Ebene 4 im Parkhaus 1 erreichen. Bitte geben Sie uns Bescheid damit wir
Ihnen dann notigenfalls aufschlieffen kRonnen. Ein Rollstuhl gerechtes WC finden

Sie gegeniiber unserem Restaurant.

ESKARO Kaffeerosterei

Alle Preise sind in EURQO [€], inklusive Steuern.
Wir akgeptieren nur Bargeld, EC- bzw. Maestro, Master Card und Visa.

We accept only cash, EC or Maestro Cards, Master Card and Visa.
All prices indicated in EUROS [€] including taxes

Mehr Infos iiber das Baan Chang finden Sie auf
www. baan-chang.de






