MENU

‘ ' febbraie ad aprile g S
Antipasti- in€
-mattonella di polenta con guanciale e funghi
-uovo fritto con cuore fuso su fonduta di parmigtano
-cheesecake di salmone al profumo di aneto
-caprese al barattolo (pomodoro-stracciatella-crema di basilico)
-tris di affumicati al melograno (salmone,tonno,pescespada)

Lrimi-

-bucatino all' amatriciana su cestino di pecorino
-scrignt magict alla carbonara * (pasta all'uovo ripiena)

-spaghetto al pomodoretto fresco stracciatella e basilico
-quaderelli chitanina e cardonecelll * (pasta all'vovo ripiena)
-bauletti all' astice * (pasta all'uovo ripiena)

5 eroﬂtﬁ-

-polpettine alla bourguignonne
-tagliata di manzo con aceto balsamico e pistacchi
-gamberont al brandy su arance caramellate

Contorni-

-patate al forno
-(nsalata
-cicoria

chiedere al personale
-

= il menu’ con gli
* 5 g i 3 = E .
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