
Horaires : 
Mardi, Jeudi : 11H30-14H / 18H-21H30

Mercredi : 11H30-14H Vendredi : 11H30-14H / 18H-22H00 
Samedi : 18H-22H00 Dimanche : 18H-21H30

04 79 26 16 03
18 route du tunnel - 73370 Le Bourget du Lac - EMAIL: mamapizza73370@gmail.com

🍕 Pizzas artisanales 
🔥 Produits frais & cuisinés maison

Pizza à emporter

Suivez-nous !  @Mamapizza73370 @Mama pizza

Base tomate
Margherita : 10€
Base tomate, mozzarella fior di latte * 
filet d’huile d’olive EVO, basilic

Regina : 12€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon blanc, champignons frais

Napoli : 13€ 
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
filets anchois, câpres, olives taggiasche

Capra : 13,5€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
chèvre, *roquette, coppata

Carnivora : 13,5€
Base tomate, mozzarella fior di latte 
viande haché, poivrons confits, oignons 
cuisinés, *origan 

Foggia : 13,5€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
poulet mariné, poivrons confits,* 
parmigiano reggiano

Oriente : 13,5€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
merguez, poivrons confits, oignons 
cuisinés

4 Formaggi : 13,5€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
taleggio, gorgonzola, fontina, *copeaux 
de parmIgiano reggiano

Vegetariano : 13,5€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
courgettes marinées, aubergines 
grillés, poivrons confits, oignons 
cuisinés, *basilic

A la Parmigiana : 13,5€
Base tomate, aubergine grillé, fior di 
latte, *copeaux de parmigiano 
reggiano, basilic

Diabolica : 14€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
champignons frais, poivrons confits * 
spianata piccante, ricotta

Calzone : 12€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
jambon blanc, champignons frais, œuf

*Mis à la sortie du four
Tous nos légumes sont cuisinés avec de 

(l’huile d’olive, origan, ail et persil)
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Faites chauffer votre poêle.

Sans ajout de matières grasse, 
a feu moyen, déposez vos 

parts de pizzas.

Réchauffez quelques minutes.

Et déguster 😃 cela permettra 
de redonner tout le 

croustillant de la pâte sans 
altérer la qualité de vos 

ingrédients !

Bon appétit !

Base crème
Piazza : 11€
Base crème, mozzarella fior di latte, 
chèvre, miel

Roma : 11,5€
Base crème, mozzarella fior di latte, 
*coppata, huile d’olive EVO, basilic

Genova : 13,5€
Base crème, mozzarella fior di latte, 
poulet mariné, champignons frais

Alpina : 14€
Base crème, mozzarella fior di latte, 
pomme de terre, diots de Savoie, 
oignons cuisinés, reblochon 

Raviole : 14€
Base crème, mozzarella fior di latte, 
ravioles de Royans, saint Marcellin, 
*origan, olive de taggiashe

Salmone : 14€
Base crème, mozzarella fior di latte, 
champignons frais * saumon fumé, 
ciboulette, ricotta

 Carciofo : 14,5€
Base crème fraiche, jambon blanc, 
cœurs d’artichauts marinés à la 
romaine *mozzarella di bufala, 
parmigiano reggiano

Salades
Salade bufala parme : 8€
Salade, tomates cerises, vinaigrette, 
mozzarella di bufala, jambon de parme

Salade Burata : 8€
Salade, tomates cerises, poivrons 
confits, burrata, vinaigrette

Salade Végétarienne : 8€
Salade, vinaigrette, tomates cerises, 
poivrons confits, aubergines grillées, 
oignons doux

Salade poulet & parmesan : 8€
Salade, vinaigrette, tomates cerises, 
poulet rôti, parmigiano reggiano

Desserts maison
Pana co�a : 4€
Mousse au chocolat : 4€ 

 

Signature
Mama pizza : 15€
Base tomate, mozzarella fior di latte, 
*jambon de parme, roquette, tomate 
cerise crème de vinaigre balsamique

Tortillo : 17,5€
Crème fraiche, mozzarella fior di latte, 
*mortadella, éclat de pistache, basilic 

Tartufo : 18,5€
Crème fraiche, crème de truffe noire, 
jambon blanc,*stracciatela, tomate 
cerise,  (huile de truffe sur demande)

Suppléments
Légumes, Ravioles, Fromage 
ou œuf : 1,50€
Charcuterie, Viande : 2€
Saumon, Burata, 
Mozzarella di Bufala : 3€

Foccacia 
Nature : 5€
Huile d’olive & origan

Composé : 7€
Tomates cerises & mozzarella di bufala

Base 
interchangeable


