


www.restauracja-melissa.pl

@RestauracjaMelissa

wynosi do 45 minut.



p o l e c a

1.tartara di salmone
Tatar z łososia w sosie z pomarańczy na sałatce z kopru włoskiego / 30 zł

2.orata al sale 
Dorada pieczona w soli filetowana serwowana z warzywami z patelni  / 59 zł

3.tagliatelle al tartufo
Makaron wstążki z truflowym sosem na bazie śmietany / 34 zł

4.costolette al sugo
Żeberka w sosie z pomidorów z dodatkiem kopru włoskiego  

serwowane z ziemniaczanymi gnocchi / 35 zł

5.tiramisu
Puszysty deser na bazie serka mascarpone oraz 

włoskich biszkoptów savoiardi  / 18 zł



1. mare
kompozycja włoskich przystawek z owoców morza i ryb / 59 zł

2.            terra  
Kompozycja włoskich wędlin i serów / 59 zł

3.carpaccio di polpo 
Carpaccio z ośmiornicy podawane z czosnkiem i oliwą z oliwek / 30 zł

4.gamberetti al cognac 
Krewetki tygrysie (6 szt.) z brandy podawane na zielonej sałacie / 38 zł

5.caprese 
Mozzarella di bufala z pomidorami, bazylią i oliwą  / 25 zł

6.tris di bruschette  
Trzy rodzaje grzanek – z pomidorami, z pastą z oliwek i z bakłażanem / 9 zł

7.pere con gorgonzola  
Gruszki w miodzie serwowane na ciepło z serem gorgonzola, orzechami włoskimi  

z dodatkiem koniaku / 25 zł

8.carpaccio di filetto  
Polędwica wołowa na surowo w sosie miodowym z rukolą, kaparami i parmezanem / 28 zł

9.tartara di filetto  
Befsztyk tatarski serwowany z cebulką, pieczarkami marynowanymi, ogórkiem i sardelą / 30 zł

10.vitello tonnato  
Duszona cielęcina w sosie na bazie tuńczyka i majonezu / 28 zł



1.insalata alla 
Mix sałat z pomidorkami, grillowanymi krewetkami  

tygrysimi, parmezanem i granatem
42 zł

2.insalata favolosa
Zielona sałata, rukola, szynka Parmeńska, mozzarella,  

czerwone oliwki, pomidorki, melon
mała: 35 zł • duża: 39 zł

3.insalata a modo mio 
Mix sałat z gruszką, serem ricotta, granatem,  
prażonymi  orzechami w sosie balsamicznym 

mała: 22 zł • duża: 28 zł

4.insalata di barbabietole e arance 
Mix sałat z pieczonym buraczkiem, serem gorgonzola, 

czerwoną cebulą, filecikami z pomarańczy  
w miodowym sosie winegret 

mała: 22 zł • duża: 26 zł

5.insalata del sole
Zielona sałata z pomidorami, czerwoną cebulą,  

szynką, serem i jajkiem  
mała: 22 zł • duża: 28 zł

focaccia 
Pizza biała z rozmarynem / 12 zł 

panini caldi 
Bułeczki z sosem pomidorowym  

i mozzarellą (6 szt.) / 12 zł

pane 
Pieczywo / 2 zł

burro all’aglio ed erbe
 Masło czosnkowo-ziołowe / 3 zł

salsa verde
Sos z pietruszki i czosnku / 4 zł

ocet winny własnej roboty
0,33 l / 12 zł

Dodatki

6.insalata dello chef 
Zielona sałata z pomidorami, papryką, 
szynką, tuńczykiem, czerwoną cebulą, 

serem, kukurydzą i jajkiem 
 mała: 22 zł • duża: 28 zł

7.insalata primavera
Zielona sałata z pomidorkami koktajlowymi,  

serem mozzarella, czarnymi oliwkami,  
czerwoną cebulą, papryką i anchois 

 mała: 22 zł • duża: 28 zł



1.spaghetti alla  
Spaghetti z krewetkami, świeżymi  
pomidorami, czosnkiem, rukolą  

i parmezanem / 42 zł

2.spaghetti alla carbonara 
Spaghetti z wędzonym boczkiem,  

jajkiem i parmezanem / 28 zł

3.spaghetti alla pescatora  
Spaghetti z różnego rodzaju owocami morza  

i pomidorkami / 42 zł

4.farfalle al salmone 
Makaron kokardki  

ze świeżym łososiem w sosie  
śmietanowo-pomidorowym / 30 zł

1.tortellini in brodo 
Uszka z nadzieniem w rosole / 15 zł

2.minestrone 
Włoska zupa warzywna na gęsto z fasolą i kawałkami mięsa / 15 zł

3.crema di pomodoro 
Krem z pomidorów podawany z parmezanem i świeżą bazylią / 15 zł

Pasta

Zuppe
z u p y

5.farfalle con spinaci e gorgonzola  
Makaron kokardki ze szpinakiem, serem gorgonzola, 
czosnkiem, suszonymi pomidorami i śmietaną / 28 zł

6.tagliatelle ai funghi porcini 
Makaron wstążki z prawdziwkami i pietruszką  

na oliwie z oliwek / 34 zł

7.tagliatelle piemontesi 
Makaron wstążki z suszonymi pomidorami,  

polędwiczkami wieprzowymi, cebulą  
i zieloną pietruszką / 34 zł

8.tagliatelle con pistacchio 
Makaron wstążki z pistacjowym pesto, pomidorkami 

i boczkiem z dodatkiem pistacji / 34 zł

9.tagliatelle speciali 
Makaron wstążki z prawdziwkami, speckiem  

i pomidorkami / 34 zł



Gnocchi

Pasta al forno

10.gnocchi alla genovese 
Kluseczki ziemniaczane z pesto  
ze świeżej bazylii własnej roboty  

i orzechami włoskimi / 26 zł

11.lasagne 
Makaron zapiekany w sosie pomidorowo-mięsnym 

z beszamelem, szynką i mozzarellą / 28 zł

Risotti
14.risotto ai funghi porcini 

Risotto z prawdziwkami i zieloną 
pietruszką / 38 zł

15.risotto alla pescatora 
Risotto z różnego rodzaju  

owocami morza /42 zł

1.filetto alla  
Polędwica wołowa na maśle z czerwonym  

pieprzem z puree truflowym / 59 zł

2.filetto al pepe verde 
Polędwica wołowa w śmietanie z zielonym 

pieprzem / 55 zł

3.scaloppine ai funghi porcini 
Eskalopki cielęce z prawdziwkami / 45 zł

4.filetti di maiale alla senape 
Polędwiczki wieprzowe w sosie musztardowym / 28 zł 

 
5 .saltimbocca alla romana 
Kieszonki cielęce z szynką Parmeńską,  
parmezanem i świeżą szałwią / 36 zł

6.ossobuco 
Goleń wołowa duszona w pomidorach / 38 zł

7.trippa alla romana
Flaczki wołowe w pomidorach na gęsto / 28 zł

8.filetto di pollo 
Pierś z kurczaka w sosie gorgonzola / 28 zł

9.agnello al forno con patate 
Pieczona jagnięcina z aromatycznymi  

ziemniakami / 45 zł

10.fegatini sul prato verde 
Wątróbki drobiowe z szałwią podawane  

na zielonej sałacie / 24 zł

12.pasta alla siciliana  
Makaron rigatoni zapiekany z bakłażanem,  

papryką, cukinią, salami i mozzarellą  
w sosie pomidorowym / 34 zł



1.orata all’acqua pazza
Dorada pieczona w „zwariowanej wodzie” / 45 zł

2.salmone al forno 
Łosoś zapiekany pod aromatyczną kruszonką serwowany na szpinaku / 45 zł

3.merluzzo al forno con agrumi 
Pieczona polędwiczka z dorsza w sosie cytrusowym serwowana z puree ziemniaczanym / 45 zł

4.trota burro e salvia
Pstrąg na maśle ze świeżą szałwią  / 34 zł   

5.calamari fritti 
Krążki smażonego kalmara serowane z zielonym i koktajlowym sosem / 45 zł

6.cozze alla mugnaia 
Mule w białym winie z pomidorami, pietruszką i czosnkiem / 38 zł

7.gamberetti alla griglia 
Krewetki tygrysie grillowane serwowane z warzywami z patelni / 55 zł

1.peperonata 
Papryka duszona w pomidorach  

z czosnkiem / 10 zł

2.patate con rosmarino
Ziemniaki z rozmarynem / 8 zł

3.patate fritte
Frytki / 8 zł

4.purea
Pureé ziemniaczane / 8 zł

5.gnocchi
Włoskie kluseczki ziemniaczane / 10 zł

6.spinaci al burro e formaggio 
Szpinak na maśle z parmezanem / 10 zł

7.broccoli 
Brokuł na maśle / 8 zł

8.barbabietole con aglio 
Buraczki z czosnkiem / 8 zł

9.verdure  
Warzywa z patelni / 10 zł



1.
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka  
Parmeńska, rukola, parmezan / 30 zł

2.pesto e noci 
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka Parmeńska, 

pesto własnej roboty, pomidorki,  
orzechy włoskie, parmezan. rukola / 30 zł

3.gamberetti 
Mozzarella, sos pomidorowy, krewetki tygrysie, 

pomidorki, czosnek i rukola / 30 zł

4.quattro formaggi 
Sery mieszane, sos pomidorowy / 25 zł

5.quattro stagioni 
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka,  
pieczarki, karczochy i oliwki / 22 zł

6.margherita 
Mozzarella, sos pomidorowy / 16 zł

7.vegetariana
Mozzarella, sos pomidorowy, szpinak,  

karczochy, świeże pomidory / 22 zł

8.prosciutto 
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka / 18 zł

9.roma 
Mozzarella, sos pomidorowy, pieczarki,  

salami, szynka / 20 zł

10.hawaiana
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka, ananas / 20 zł

11.montanara
Mozzarella, sos pomidorowy, salami, oliwki,  

pieczarki / 20 zł

12.paradiso
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka, karczochy, 

szpinak, tuńczyk, pieczarki, papryka / 25 zł

13.piccante 
Mozzarella, sos pomidorowy, włoskie pikantne sala-

mi, karczochy, papryka / 25 zł

14.carne 
Mozzarella, sos pomidorowy, salami, szynka,  

boczek, cebula / 25 zł

15.calzone (pieróg)
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka,  

papryka, salami, pieczarki / 24 zł

16.pistacchio – nowość
 Mozzarella, pesto z pistacji, włoska mortadella,  

pistacje / 30 zł

 Sos pomidorowy / 2 zł

Sos czosnkowy / 2 zł

Ketchup / 2 zł



1.pasta alla bolognese
Makaron w sosie pomidorowo-mięsnym / 16 zł

2.cotoletta impanata di pollo 
Panierowane polędwiczki z kurczaka z frytkami / 22 zł

3.sogliola impanata 
Panierowany filet z soli z pureé / 22 zł

4 .patatine fritte 
Frytki z ketchupem / 16 zł

Menu per Bambini

1.tiramisu
Puszysty deser na bazie serka mascarpone oraz włoskich biszkoptów savoiardi  / 18 zł

2.crema amarena 
Deser na bazie serka mascarpone z ciasteczkami amaretti i wiśniami / 15 zł

3.panna cotta
Deser waniliowy z owocami  / 15 zł

4.cannolo siciliano 
rurki nadziewane kremem z sera ricotta / 15 zł

Zapraszamy do zapoznania się z naszą Kartą Deserów Lodowych.



1.caffe espresso / 7 zł

2.caffe latte / 10 zł

3.cappuccino / 10 zł

4.latte macchiato / 12 zł

 5.the richmont
Herbata RichMont / 10 zł

6.cioccolata calda  
Czekolada na gorąco / 14 zł

8.marocchino 
Kawa z gorącą czekoladą i mlekiem / 18 zł

1.coca-cola 
 250 ml / 7 zł

2.sprite / fanta /  
kinley tonic water / kinley bitter 

lemon / kinley virgin mojito  
250 ml / 7 zł

3.woda źrdlana gazowana 
lub niegazowana  

330 ml / 7 zł

4.fuzetea brzoskwiniowa lub 
cytrynowa / 250 ml / 7 zł

5.napój energetyczny burn  
250 ml / 10 zł

6.sok cappy  
Jabłkowy, pomarańczowy, grejpfrutowy,  
z czarnej porzeczki, wielowitaminowy,  

pomidorowy / 250 ml / 7 zł

7.herbata mrożona 
 300 ml / 15 zł



8.succo d’arance o di pompelmo
Sok ze świeżo wyciskanych pomarańczy lub grejpfrutów / 150 ml / 12 zł

9.succo yoga
Sok na bazie gruszek, brzoskwiń, ananasa lub truskawki / 200 ml / 9 zł

10.lemon soda / oran soda / mojito
Napój gazowany o smaku cytrynowym, pomarańczowym lub mojito / 330 ml / 9 zł

11.aranciata san pellegrino
Słodka lub gorzka oranżada gazowana / 200 ml / 9 zł 

12.san pellegrino
Woda naturalnie gazowana 250 ml / 8 zł / 750 ml / 16 zł

13.acqua panna
Woda niegazowana / 750 ml / 16 zł

14.woda źródlana
Woda gazowana lub niegazowana z cytryną i miętą / 1 l / 12 zł

15.crodino
Aperitif bezalkoholowy / 100 ml / 9 zł

16.chinotto
Aperitif bezalkoholowy / 200 ml / 9 zł

1.lampka wina stołowego  
czerwonego lub białego  

150 ml / 12 zł

2.lampka wina słodkiego  
czerwonego

100 ml / 12 zł

3.lampka białego wina  
musującego moscato 

150 ml / 18 zł

4.lampka białego wina zibibbo
150 ml / 16 zł

5.karafka wina stołowego  
czerwonego lub białego

250 ml / 25 zł 
500 ml / 35 zł

6.karafka czerwonego wina  
sycylijskiego „passivento”

250 ml / 30 zł 
500 ml / 40 zł

7.vin brulè
Wino grzane podawane z pomarańczą,  

goździkami i laską cynamonu. Serwowane  
w sezonie jesienno-zimowym / 200 ml / 18 zł



5.campari / 40 ml / 10 zł

6.aperol / 40 ml / 10 zł

Whisky
7.ballantines / 40 ml / 12 zł

Brandy
12.stock / 40 ml / 12 zł

Vodka
13.luksusowa / 40 ml / 6 zł

14.absolut / 40 ml / 9 zł

15.finlandia / 40 ml / 9 zł

16.żubrówka  / 40 ml / 6 zł

8.chivas regal / 40 ml / 20 zł

9.johnnie walker red / 40 ml / 12 zł

10.johnnie walker black / 40 ml / 15 zł

11.jack daniel’s / 40 ml / 15 zł

Piwo lane

Piwo bezalkoholowe
Piwo butelkowe

1.grolsch / 300 ml / 9 zł / 500 ml / 10zł

5.lech free / 330 ml / 9 zł

6.lech free limonka z miętą,  
grejpfrut z pomelo, granat z acai  

 330 ml / 9 zł

2.pilsner urquell / 500 ml / 12 zł

3.książęce (ciemne łagodne, złote  
pszeniczne, czerwony lager, IPA)

500 ml / 12 zł

1.aperol spritz 
Aperol 40ml, Prosecco 80 ml / 20 zł

2

3

4

16 zł

17 zł

22 zł

4.redd’s / 400 ml / 12 zł



Amari
17.amaro ramazzotti / 40 ml / 12 zł

18.amaro averna / 40 ml / 12 zł

19.amaro fernet branca  / 40 ml / 15 zł

20.amaro jagermeister / 40 ml / 12 zł

21.amaro montenegro / 40 ml / 15 zł

22.grappa / 40 ml / 12 zł

Vermouth
23.martini bianco / 100 ml / 12 zł

24.martini extra dry / 100 ml / 12 zł

Liquori
25.limoncello / 40 ml / 12 zł

26.malibu / 40 ml / 10 zł

27.baileys  / 40 ml / 10 zł

28.sambuca / 40 ml / 10 zł

29.bacardi / 40 ml / 10 zł

30.amaretto di saronno / 40 ml / 11 zł

31.gin beefeater  / 40 ml / 10 zł

32.rum galeon / 40 ml / 6 zł


