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Oryginalna kuch




Informujemy naszych Gosci, ze wszystkie potrawy sa swieze
i przyrzadzane na biezaco, dlatego czas oczekiwania
wynosi do 45 minut.

ZYCZYMY SMACZNEGO!
‘Buon appetito!

Zapraszamy codziennie w godzinach od 12°° do 22°.
*
Wystawiamy faktury VAT.
*
Potéwki dari ptatne 75% ceny.
*
Oferujemy takze dania na wynos — opakowanie platne 1 zt.

@RestauracjaMelissa £ facebook.pl/RestauracjaMelissa

www.restauracja-melissa.pl

Potrawy w naszym menu mogg zawierac alergeny: seler,
zboza zawierajace gluten, jaja, ryby, tubin, mleko, mieczaki,
musztarde, orzechy ziemne, ziarno sezamowe, skorupiaki, soje,
dwutlenek siarki (uzywany jako substancja antyutleniajaca
1 utrwalajaca obecna np. w owocach suszonych, winie,
przetworzonych ziemniakach), orzechy.



1. TARTARA DI SALMONE
Tatar z tososia w sosie z pomaranczy na salatce z kopru whoskiego / 30 zt o
i,

\ \
\ N — 2.0RATA AL SALE .

A\ ] Dorada pieczona w soli filetowana serwowana z warzywami z patelni / 59 zt

e 3.TAGLIATELLE AL TARTUFO
AN Makaron wstazki z truflowym sosem na bazie $mietany / 34 zt

4.COSTOLETTE AL SUGO
Zeberka w sosie z pomidoréw z dodatkiem kopru woskiego

serwowane z ziemniaczanymi gnocchi / 35 zt

5. TIRAMISU
Puszysty deser na bazie serka mascarpone oraz

whoskich biszkoptéw savoiardi / 18 zt

4



(Antipasti

PRZYSTAWKI

1. Meligea MaRE
kompozycja wloskich przystawek z owocéw morza i ryb / 59 z1

2. Melisea TERRA
Kompozycja wloskich wedlin i seréw / 59 zt

3.CARPACCIO DI POLPO

Carpaccio z o$miornicy podawane z czosnkiem i oliwa z oliwek / 30 zt

4.GAMBERETTI AL COGNAC
Krewetki tygrysie (6 szt.) z brandy podawane na zielonej satacie / 38 z

5.CAPRESE
Mozzarella di bufala z pomidorami, bazylig i oliwg / 25 z1

6. TRIS DI BRUSCHETTE
Trzy rodzaje grzanek — z pomidorami, z pasta z oliwek i z baktazanem / 9 zt

7.PERE CON GORGONZOLA
Gruszki w miodzie serwowane na ciepto z serem gorgonzola, orzechami wloskimi
z dodatkiem koniaku / 25 zt

8.CARPACCIO DI FILETTO

Poledwica wotowa na surowo w sosie miodowym z rukola, kaparami i parmezanem / 28 71

9. TARTARA DI FILETTO

Befsztyk tatarski serwowany z cebulka, pieczarkami marynowanymi, ogérkiem i sardelg / 30 z1

10.VITELLO TONNATO

Duszona cielgcina w sosie na bazie tuiczyka i majonezu / 28 z1



Insalate

SALATKI

1.INSALATA ALLA Melisca
Mix safat z pomidorkami, grillowanymi krewetkami

tygrysimi, parmezanem i granatem

42 7t

2. INSALATA FAVOLOSA
Zielona satata, rukola, szynka Parmeriska, mozzarella,

czerwone oliwki, pomidorki, melon

mata: 35 zt » duza: 39 zt

3.INSALATA A MODO MIO
Mix salat z gruszka, serem ricotta, granatem,

prazonymi orzechami w sosie balsamicznym
mata: 22 z} « duza: 28 zt

4, INSALATA DI BARBABIETOLE E ARANCE
Mix satat z pieczonym buraczkiem, serem gorgonzola,
czerwong cebula, filecikami z pomarariczy

w miodowym sosie winegret
mata: 22 zt « duza: 26 71

5.INSALATA DEL SOLE
Zielona satata z pomidorami, czerwong cebula,
szynka, serem i jajkiem
mata: 22 zt « duza: 28 zt

6. INSALATA DELLO CHEF
Zielona safata z pomidorami, papryka,
szynka, tuczykiem, czerwong cebula,

serem, kukurydza i jajkiem
mata: 22 zt « duza: 28 zt

7.INSALATA PRIMAVERA
Zielona satata z pomidorkami koktajlowymi,
serem mozzarella, czarnymi oliwkami,
czerwona cebula, papryka i anchois
mata: 22 7zt « duza: 28 zt

Dodatki

FOCACCIA
Pizza biata z rozmarynem / 12 zt

PANINI CALDI
Buteczki z sosem pomidorowym
i mozzarella (6 szt.) / 12 zt

PANE
Pieczywo / 2 zt

BURRO ALL,AGLIO ED ERBE
Masto czosnkowo-ziotowe / 3 zt

SALSA VERDE
Sos z pietruszki i czosnku / 4 7t

OCET WINNY WEASNE] ROBOTY
0,331/ 12z



{uppe

1. TORTELLINI IN BRODO
Uszka z nadzieniem w rosole / 15 zt

2.MINESTRONE
Whoska zupa warzywna na ggsto z fasolg i kawatkami migsa / 15 zt

3.CREMA DI POMODORO

Krem z pomidoréw podawany z parmezanem i $wiezg bazylia / 15 zt

Primi Piatti

Serwujemy oryginalny wloski makaron i ryz irmy DE CECCO.
Na zyczenie klienta istnieje mozliwo$¢ zamiany makaronu

na makaron razowy penne za doptatg 3 zi.

“Pasta ()

5.FARFALLE CON SPINACI E GORGONZOLA
Makaron kokardki ze szpinakiem, serem gorgonzola,

1.SPAGHETTI ALLA Melizea czosnkiem, suszonymi pomidorami i §mietang / 28 zt
Spaghetti z krewetkami, $wiezymi
pomidorami, czosnkiem, rukolg 6. TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI
i parmezanem / 42 zt Makaron wstazki z prawdziwkami i pietruszka

na oliwie z oliwek / 34 zl
2.SPAGHETTI ALLA CARBONARA

Spaghetti z wedzonym boczkiem, 7. TAGLIATELLE PIEMONTESI
jajkiem i parmezanem / 28 z} Makaron wstazki z suszonymi pomidorami,
poledwiczkami wieprzowymi, cebulg
3.SPAGHETTI ALLA PESCATORA i zielong pietruszka / 34 zt
Spaghetti z réznego rodzaju owocami morza
i pomidorkami / 42 zt 8. TAGLIATELLE CON PISTACCHIO
Makaron wstazki z pistacjowym pesto, pomidorkami
4.FARFALLE AL SALMONE i boczkiem z dodatkiem pistacji / 34 zt
Makaron kokardki
ze $wiezym lososiem w sosie 9. TAGLIATELLE SPECIALI
$mietanowo-pomidorowym / 30 zi Makaron wstazki z prawdziwkami, speckiem

i pomidorkami / 34 7t



Gnocchi

10.GNOCCHI ALLA GENOVESE
Kluseczki ziemniaczane z pesto
ze $wiezej bazylii wlasnej roboty

i orzechami wtoskimi / 26 zt

Pasta al forno

11.LASAGNE
Makaron zapiekany w sosie pomidorowo-migsnym

z beszamelem, szynka i mozzarellg / 28 zt

I12.PASTA ALLA SICILIANA
Makaron rigatoni zapiekany z baktazanem,
papryka, cukinia, salami i mozzarellg

w sosie pomidorowym / 34 zt

‘Risotti

14.RISOTTO AI FUNGHI PORCINI
Risotto z prawdziwkami i zielong

pietruszka / 38 zt

15.RISOTTO ALLA PESCATORA
Risotto z réznego rodzaju

owocami morza /42 zt

Secondi di Carne

MIESA

1.FILETTO ALLA Medigsa
Poledwica wotowa na masle z czerwonym

pieprzem z puree truflowym / 59 zt

2.FILETTO AL PEPE VERDE
Poledwica wotowa w $mietanie z zielonym

pieprzem / 55 zi

3.SCALOPPINE AI FUNGHI PORCINI
Eskalopki cielece z prawdziwkami / 45 zt

4.FILETTI DI MAIALE ALLA SENAPE
Poledwiczki wieprzowe w sosie musztardowym / 28 zt

5.SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kieszonki cielece z szynka Parmeniska,

parmezanem i $wiezg szatwia / 36 zt

6.0SSOBUCO

Goleri wolowa duszona w pomidorach / 38 zt

7. TRIPPA ALLA ROMANA

Flaczki wotowe w pomidorach na ggsto / 28 zt

8.FILETTO DI POLLO

Piers z kurczaka w sosie gorgonzola / 28 z1

9.AGNELLO AL FORNO CON PATATE
Pieczona jagniecina z aromatycznymi

ziemniakami / 45 zt

IO.FEGATINI SUL PRATO VERDE
Watrébki drobiowe z szalwia podawane

na zielonej satacie / 24 zt



Secondi di Pesce

RYBY

1.0RATA ALL’ACQUA PAZZA

Dorada pieczona w ,zwariowanej wodzie” / 45 zt

2.SALMONE AL FORNO
Losos zapiekany pod aromatyczna kruszonka serwowany na szpinaku / 45 z1

3.MERLUZZO AL FORNO CON AGRUMI

Pieczona poledwiczka z dorsza w sosie cytrusowym serwowana z puree ziemniaczanym / 45 zt

4. TROTA BURRO E SALVIA
Pstrag na masle ze $wieza szatwia / 34 zt

§.CALAMARI FRITTI

Krazki smazonego kalmara serowane z zielonym i koktajlowym sosem / 45 z1

6.COZZE ALLA MUGNAIA

Mule w biatym winie z pomidorami, pietruszka i czosnkiem / 38 z1

7.GAMBERETTI ALLA GRIGLIA
Krewetki tygrysie grillowane serwowane z warzywami z patelni / 55 zt

(ontorni

DODATKI

S.GNOCCHI
1.PEPERONATA Whoskie kluseczki ziemniaczane / 10 zt

Papryka duszona w pomidorach
6.SPINACI AL BURRO E FORMAGGIO

Szpinak na masle z parmezanem / 10 zt

z czosnkiem / 10 zt

2.PATATE CON ROSMARINO

Ziemniaki z rozmarynem / 8 zt 7.BROCCOLI

Brokul na magéle / 8 zt

3.PATATE FRITTE
Frytki / 8 74 8.BARBABIETOLE CON AGLIO

Buraczki z czosnkiem / 8 zt
4.PUREA

Pureé ziemniaczane / 8 zl 9.VERDURE

Warzywa z patelni / 10 zi



Pizza

Nasze pizze przygotowywane sa wedtug oryginalnego wloskiego przepisu

ze $wiezych produktéw, specjalnie sprowadzanych z Wioch.

Wszystkie pizze maja $rednice 26 cm.

1. Meblssa
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka

Parmeriska, rukola, parmezan / 30 zt

2.PESTO E NOCI
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka Parmeniska,
pesto wlasnej roboty, pomidorki,

orzechy wloskie, parmezan. rukola / 30 zt

3.GAMBERETTI
Mozzarella, sos pomidorowy, krewetki tygrysie,

pomidorki, czosnek i rukola / 30 z

4.QUATTRO FORMAGGI
Sery mieszane, sos pomidorowy / 25 zi

5.QUATTRO STAGIONI
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka,

pieczarki, karczochy i oliwki / 22 71

6. MARGHERITA
Mozzarella, sos pomidorowy / 16 zt

7.VEGETARIANA
Mozzarella, sos pomidorowy, szpinak,

karczochy, $wieze pomidory / 22 zt

8.PROSCIUTTO
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka / 18 z

9.ROMA
Mozzarella, sos pomidorowy, pieczarki,

salami, szynka / 20 zt

10. HAWAITIANA
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka, ananas / 20 zt

11.MONTANARA
Mozzarella, sos pomidorowy, salami, oliwki,
pieczarki / 20 zi

12.PARADISO
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka, karczochy,
szpinak, tuficzyk, pieczarki, papryka / 25 zt

13.PICCANTE
Mozzarella, sos pomidorowy, wloskie pikantne sala-
mi, karczochy, papryka / 25 zt

14.CARNE

Mozzarella, sos pomidorowy, salami, szynka,
boczek, cebula / 25 zt

15.CALZONE (pierdg)
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka,

papryka, salami, pieczarki / 24 zt

16.PISTACCHIO — NOWOSC
Mozzarella, pesto z pistacji, wloska mortadella,
pistacje / 30 zt

‘Dodatki

Sos pomidorowy / 2 z
Sos czosnkowy / 2 zt
Ketchup / 2 71



Menu per Bambini

ZESTAWY DLA DZIECI

1.PASTA ALLA BOLOGNESE

Makaron w sosie pomidorowo-migsnym / 16 z

2.COTOLETTA IMPANATA DI POLLO

Panierowane poledwiczki z kurczaka z frytkami / 22 zt

3.SOGLIOLA IMPANATA

Panierowany filet z soli z pureé / 22 zt

4., PATATINE FRITTE
Frytki z ketchupem / 16 zt

“Dolci

DESERY

1.TTRAMISU

Puszysty deser na bazie serka mascarpone oraz wtoskich biszkoptéw savoiardi / 18 zt

2.CREMA AMARENA

Deser na bazie serka mascarpone z ciasteczkami AMARETTI i winiami / 15 zt

3.PANNA COTTA

Deser waniliowy z owocami / 15 zi

4. CANNOLO SICILIANO

rurki nadziewane kremem z sera ricotta / 15 zt

Zapraszamy do zapoznania si¢ z nasza Kartg Deseréw Lodowych.



‘Bevande (Calde

GORACE NAPOJE

1.CAFFE ESPRESSO [/ 7z
2.CAFFE LATTE / 10zt
3.CAPPUCCINO / 10zt

4.LATTE MACCHIATO / 12zt

s.THE RICHMONT
Herbata RichMont / 10 zt

6.CIOCCOLATA CALDA
Czekolada na goraco / 14 zt

8.MAROCCHINO

Kawa z goraca czekolada i mlekiem / 18 zt

‘Bevande Fredde

ZIMNE NAPOJE

1.COCA-COLA
250 ml / 7zt

nnnnnnnnnnnnn zero

Caetitp,  Coetath

2.SPRITE / FANTA /
KINLEY TONIC WATER / KINLEY BITTER
LEMON / KINLEY VIRGIN MOJITO
250 ml /7 zt

@ A KINLEY

3.WODA ZRDLANA GAZOWANA
LUB NIEGAZOWANA

330 ml / 7 zt
. |Rropla
Rropla g

4.FUZETEA BRZOSKWINIOWA LUB
CYTRYNOWA / 250 ml / 7 zt

%

5.NAPOJ] ENERGETYCZNY BURN
250 ml / 10 zt

BURN

ENERGY DRINK

6.SOK CAPPY
Jabtkowy, pomarariczowy, grejpfrutowy,
z czarnej porzeczki, wielowitaminowy,

pomidorowy / 250 ml / 7 zt

Cappy.

7.HERBATA MROZONA
300 ml / 15 zt

Rlcrim'DNT




8.SUCCO D ARANCE O DI POMPELMO
Sok ze $wiezo wyciskanych pomarariczy lub grejpfrutéw / 150 ml / 12 71

9.SUCCO YOGA
Sok na bazie gruszek, brzoskwin, ananasa lub truskawki / 200 ml / 9 zt

10.LEMON SODA / ORAN SODA / MOJITO
Napdj gazowany o smaku cytrynowym, pomaraiczowym lub mojito / 330 ml / 9 z1

11.ARANCIATA SAN PELLEGRINO
Stodka lub gorzka oranzada gazowana / 200 ml / 9 zt

12.SAN PELLEGRINO
Woda naturalnie gazowana 250 ml / 8 zt / 750 ml / 16 zt

13.ACQUA PANNA
Woda niegazowana / 750 ml / 16 zt

14.WODA ZRODLANA
Woda gazowana lub niegazowana z cytryng i mieta / 11/ 12 zt

15.CRODINO
Aperitif bezalkoholowy / 100 ml / 9 zt

16.CHINOTTO
Aperitif bezalkoholowy / 200 ml / 9 zt

‘Uini

WINA
1.LAMPKA WINA STOLOWEGO 5.KARAFKA WINA STOEOWEGO
CZERWONEGO LUB BIALEGO CZERWONEGO LUB BIALEGO
150 ml / 12 zt 250 ml / 25 7t
500 ml / 35 zt
2.LAMPKA WINA SEODKIEGO
CZERWONEGO 6. KARAFKA CZERWONEGO WINA
100 ml / 12 zt SYCYLIJSKIEGO ,PASSIVENTO
250 ml / 30 zt
3.LAMPKA BIALEGO WINA 500 ml / 40 zt
MUSUJACEGO MOSCATO .
150 ml / 18 zt 7-VIN BRULE
Wino grzane podawane z pomararicza,
4.LAMPKA BIALEGO WINA ZIBIBBO gozdzikami i laska cynamonu. Serwowane
150 ml / 16 zt w sezonie jesienno-zimowym / 200 ml / 18 z}

Oferujemy takze réznego rodzaju wina wloskie.
Zapraszamy do zapoznania si¢ z nasza Kartg Win.



“Birra

PIWA

Piwo lane A REDD’s / 400 ml/ 1221

1.GROLSCH / 300ml/9zt/500 ml/ 10zt
Piwo bezalkoholowe

5s.LECH FREE / 330 ml/9zt

Piwo butelkowe

2.PILSNER URQUELL / 500 ml/ 12 zt
6.LECH FREE limonka z mieta,

3.KSTAZECE (ciemne tagodne, zlote grejpfrut z pomelo, granat z acai
pszeniczne, czerwony lager, IPA) 330 ml/ 9zt
500 ml / 12 zt

Alcolici

ALKOHOLE

@Vlﬂkl 8.CHIVAS REGAL / 40 ml/ 20 zt

1.APEROL SPRITZ 9.JOHNNIE WALKER RED / 40 ml/ 12z
Aperol 40ml, Prosecco 80 ml / 20 zt

10.JOHNNIE WALKER BLACK / 40 ml/ 15 zt
mmmmmmmmmm 2.GEORGIA LIME

vzl & Wodka Smirnoff (40 ml) / 16 21 11.JACK DANIEL’S / 40 ml/ 15

omiGmALTASTE 3.CUBA LIBRE
&W & Bacardi (40ml) / 17 zt ?7‘47’1&[)/

uuuuuuu 4.JACK AND COKE 12.8STOCK / 40 ml/ 12zt

&%& Whisky Jack Daniel’s (40 ml) / 22 zt

(/{IDEVZ'U:]F (Z)Oﬂ%él

13.LUKSUSOWA / 40 ml/ 6zt
5.CAMPARI / 40 ml/ 10zt

14.ABSOLUT / 40 ml/ 9zt
6.APEROL / 40 ml/ 10 zt

15.FINLANDIA / 40 ml/ 9zt

wbljk)/ 16.ZUBROWKA [ 40ml/ 6z

7.BALLANTINES / 40 ml/ 12zt



Amari

17.AMARO RAMAZZOTTI / 40 ml/ 12z
18.AMARO AVERNA / 40 ml/ 12
19.AMARO FERNET BRANCA /40ml/ 154
20.,AMARO JAGERMEISTER / 40 ml/ 12zt
21.AMARO MONTENEGRO / 40 ml/ 15z

22.GRAPPA [ 40 ml/ 12z

Vermouth

23.MARTINT BIANCO / 100 ml/ 12 zt

24, MARTINT EXTRA DRY / 100 ml/ 12 zt

Liquori
25.LIMONCELLO / 40 ml/ 12zt

26.MALIBU / 40 ml/ 10 zt
27.BAILEYS /40 ml/ 10zt
28.SAMBUCA / 40 ml/ 10zt

29.BACARDI / 40 ml/ 10z

30.AMARETTO DI SARONNO /40ml/ 11z

31.GIN BEEFEATER [ 40ml/ 10z

32.RUM GALEON / 40ml/ 6zt




