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Mittagsmenii

Montag bis Samstag von 11:00 - 14:30 Uhr {(auBer an Feiertagen)
Vorspeise mit Saver-scharf Suppe oder Mini-Friihlingsrollen

s#iurm  Gebratene Nudeln <

mit paniertem Hilhnerfleisch
o & Gebratene Nudeln mit Entenfleisch “~**
Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch ***
#¥%m Gebratene Nudeln mit versch. Gemiise
J¥r&  Gebratene Nudeln mit Shrimps %

wE®H Gebratene Nudeln "
mit versch. Fleischsorten und Curry

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch ™
Gebratener Reis mit Hijhnerfleisch

Gebratener Reis mit versch. Gemiise *“**

Gebratener Reis mit Shrimps **~**

Gebratener Reis “**
mit versch. Fleischsorten und Curry

Gebratener Reis mit Rindfleisch

Gebratener Reis mit Entenfleisch *~*

Gebratener Reis mit paniertem Hishnerfleisch “~*

Gebratenes Hilhnerfleisch mit versch, Gemiise **

Hihnerfleisch in roter Currysauce “****

Hihnerfleisch in gelber Currysauce “***

Kung Pao Hihnerfleisch

Gebratenes Hithnerfleisch %
mit Sichuan Pfeffer (scharf)

Gebratenes Hihnerfleisch **
mit chinesischer BBQ-Sauce

Gebackenes Hiihnerfleisch “*°
mit sUB-saurer Sauce

Gebackener Hdahnchenfliige
mit siiB-saurer Sauce




Schweinefleisch mit versch. Gemiise

Kung Pao Schweinefleisch **

Gebratenes Schweinefleisc
mit Sichuan Pfeffer (scharf)

Gebackenes Schweinefleisch ***
mit siB-saurer Sauce

Gebratene Garnelen ***
nach Szechuan Art (scharf)
Gemischtes Gemiise mit Rindfleisc

Rindfleisch mit roter Curry-Sauce *****

Rindfleisch mit gelber Curry-Sauce *****

Kung Pao Rindfleisch **

Gebratenes Rindfleisch **
mit Sichuan Pfeffer (scharf)

Gebratenes gemischtes Gemiise **

Gebratene Tofu mit versch. Gemiise ™

Gebratenes Gemiise in siB-saurer Sauce ™**

Gebackenes Entenfleisch mit versch. Gemiise

Gebackene Ente mit Kung Pao Sauce **

Gebackene Ente nach Szechuan-Art (scharf) **

Gebackenes Entenfleisc
mit sUB-saurer Sauce

Gebackenes Entenfleisch “**"**
mit roter Curry-Sauce

Gebackenes Entenfleisch ~**"+**
mit gelber Curry-Sauce

Kennzeichnung von Allergenen:
A) enthilt Gluten (Al. Gersle, A2. Waizan); B) Krebstisre; C) Eier; D} Fisch; E) Erdnuss; F} Soja; G} Milch und Lactoss;
H) Schaleniriichte; I} Sellerie; J) Senf; K} Sesamsamen; L) Schwefeldioxid und Sulfite; M) Lupinen; N} Welchtisre (z.B. Schnecken)

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1} koffsinhaltig; 2] mit Farbstoff; 3] chininhaltig; 4) mit SiiBungsmittel; 5) mit Anfioxidationsmittel;
6) mit Konservierungsstoff; 7) mit Taurin; 8} Geschmacksverstérker;
9) enthdlt elne Phenylalaningquelle; 10) Phosphate; 11) enthéil Sulfit; 12) S8uverungsmittel

Alle Prelse Inkl. Bedlenung und Mw5t.




Sushi-Spezialitaten

MAKI - SUSHI

Lachs Maki®
Thunflsch Maki °
Garnelen Maki ’
Gurken Maki
Avocado Maki
Ente Maki
Hiihnerfleisch Maki

California - Sushi

California Lachs °
California Thunfisch °
California Roll
California Garnelen ’
California Hilhnerfleisch

California Ente

NIGIRI - SUSHI

Nigiri Lachs °
Nigiri Thunfisch °

Nigiri Garnelen’

Nigiri Oktopus




SHSHI - MENU

Meni 1 Maki, 128t ° ... 5,20
4x Lachs

4x Thunfisch

4x Avocado

MenU 2, BSE ..o 9,80
Futomaki

Meni 3, 105t. ¥
2x Nigiri Lachs

2x Nigiri Thunfisch
2x Nigiri Garnelen
4x California Roll

Menii 4, 14 8t.°
4x California Roll
2x Nigiri Lachs,
4x Maki Lachs

4x Thunfisch

Menii 5, 128 %
3x Nigiri Lachs
3x Thunfisch,

3x Garnelen
3x Oktopus

F8. MenUb, 12857 . rerererecens 9,50
éx Sashimi Lachs
= 6x Sashimi Thunflsch




Vorspeisen

B A Saver-Scharf Suppe *“*
sies Hihnersuppe mit Glasnudeln ®

r¥Hus% Gemischie Gemiise-Suppe ¥
mit Glasnudeln

ot i % Rote Curry-HUhnersuppe **"**
] Meeresfriichtesuppe ">
k#s4% Tom Yum Suppe mit Hihnerfleisch ®
K 437% Tom Yum Suppe mit Garnelen **

A Mini Frihlingsrollen **

PT84 Frihlingsrolle **

mit Fleisch und Gemiisefillung
Gebackene panierte Garnelen ***
Gebuackene Tintenflschring *
HiihnerfleischspieBe ****
Krabbenchips *

Wan-Tan Suppe *

Gebackene Wan-Tan Tasche **
Gemischier Gemiisesalat ™

Hihnerfleischsalat ™

Kennzeichnung von Allergenen:
A) enthilt Gluten (Al. Gersle, A2. Waizan); B) Krebstisre; C) Eier; D} Fisch; E) Erdnuss; F} Soja; G} Milch und Lactoss;
H) Schaleniriichte; I} Sellerie; J) Senf; K} Sesamsamen; L) Schwefeldioxid und Sulfite; M) Lupinen; N} Welchtisre (z.B. Schnecken)

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe:
1} koffsinhaltig; 2] mit Farbstoff; 3] chininhaltig; 4) mit SiiBungsmittel; 5) mit Anfioxidationsmittel;
6) mit Konservierungsstoff; 7) mit Taurin; 8} Geschmacksverstérker;
9] enthéllt elne Phenylalaninquelle; 10] Phosphete; 11) enthéilt Sulfit; 12) Sdverungsmittel

Alle Prelse Inkl. Bedlenung und Mw5t.
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Kleine Hauptgerichte

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch

Gebratene Nudeln *~*
mit gemischtem Gemise

Gebratene Nudeln mit Shrimps >~

Gebratene Nudeln mit Garnelen **™*

Gebratene Nudeln *<****

mit versch. Fleischsorten in Currysauce
Gebratene Nudeln mit Rindfleisch *~*
Gebratene Nudeln mit Entenfleisch ****

Gebratene Nudeln **

mit paniertem Hihnerfleisch

Gebratener Reis *“*
mit paniertem Hilhnerfleisch

Gebratener Reis mit Entenfleisc

Gebratener Reis mit Hiohnerfleisch ~*™*

Gebratener Reis mit versch. Gemise *“*

Gebratener Reis mit Shrimps **~*

Gebratener Reis mit Garnelen ¥

Gebratener Reis *“""***
mit versch. Fleischsorten in Currysauce

Gebratener Reis mit Rindfleisch *“*

Alle unsere Gerichte werden mit gekochiem Reis servieri.
Sollten Sie jedoch gebratenen Reis oder gebratene Nudeln

wiinschen, berechnen wir 2,50 € Aufschlag.
(auBer bei Reis- und Nudelgerichiten)




Hithnerfleisch

Hiihnerfleisch mit versch. Gemiise **

Hihnerfleisch in roter Currysauce

Hihnerfleisch in gelber Currysauce

Kung Pao Hiihnerfleisch **

Gebr. Hiihnerfleisch mit Sichuan Pfeffer (scharf) *™ ... 10,50

Gebratenes Hihnerfleisch **
mit chinesische BBQ Sauce

Gebratenes Hilhnerfleisch mit Zwiebeln **

Gebackenes Hihnerfleisc
mit sUB-saurer Sauce

Gebackener Hihnchenfliige
mit siB-saurer Sauce

Hiihnerfleisch in Erdnusssauce ™

Hiihnerfleisch mit Tom Yum Paste *™*

Schweinefleisch

Schweinefleisch mit versch. Gemise **

Schweinefleisch in roter Curry-Sauce """

(leicht scharf)

Schweinefleisch in gelber Curry-Sauce
(leicht scharf)

Kung Pao Schweinefleisch **

Gebratenes Schweinefleisch **
mit chinesischer BBQ-Sauce

Gebratenes Schweinefleisch **
mit Sichuan Pfeffer (scharf)

Gebratenes Schweinefleisch ***
mit Bambus und Pilzen

Schweinefleisch mit Tom Yum Paste **




Rindfleisch

Rindfleisch mit versch. Gemiise

Rindfleisch mit roter Curry-Sauce

Rindfleisch mit gelber Curry-Sauce

Kung Pao Rindfleisch **

Gebr. Rindfieisch mit Sichuan Pfeffer (scharf) **°
Gebr. Rindfleisch mit chinesischer BBQ-Sauce “*
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln **
Gebratenes Rindfleisch mit Bambus und Pilzen ™
Gebratenes Rindfleisch in Austernsauce **

Gebratenes Rindfleisch mit Meeresfriichte

Rindfleisch mit Tom Yum Paste **

Rindfleisch in pikanter Brihe **
mit Szechuan Pfeffer (sehr scharf)

Gemischtes Fleisch **
mit Acht Schétze (leicht scharf)

Entenfleisch

Gebackenes Entenfleisc
mit versch. Gemiise

Gebackenes Entenfleisch S
mit roter Curry-Sauce

Gebackenes Entenfleisch *****
mit gelber Curry-Sauce

Gebackene Ente mit Kung Pao Sauce

Gebackene Ente nach Szechuan-Art (scharf) **

Gebackenes Entenfleisc
mit chinesischer BBQ-Sauce




Gebackene Ente **
mit Szechuan Pfeffer und Chili {scharf)

Entenfleisch mit Tom Yum Paste **
Gebackenes Entenfleisch mit Brokkoli **
Gebackenes Entenfleisch mit Acht Schatze **

Gebackenes Entenfleisch mit Garnelen ™

Meerestrichte

Gebratene Garnelen mit versch. Gemiise ***

Gebratene Garnelen
mit roter Curry-Sauce

Gebratene Garnelen
mit gelber Curry-Sauce

Kung Pao Garnelen

Gebratene Garnelen **
nach Szechuan Art (scharf)

Gebratene Garnelen mit siB-saurer Sauce ***

Gebratene Garnelen “**

mit chinesischer BBQ-Sauce

Gebratene Garnelen ***
mit Ingwer und Frihlingszwiebeln

Gebratene Garnelen mit Salz und Pfeffer ***
Garnelen mit Tom Yum Paste
Gebratene Tintenfisch mit versch. Gemiise

Gebr. Tintenfisch mit roter Curry-Sauce

Kung Pao Tintenfisc

Gebr. Tintenflsch mit chinesischer BBQ-Sauce




Gebratene Tintenfisch ***
mit Ingwer und Frihlingszwiebeln

Gebackene Tintenflsch mit Salz und Pfeffer ***
Gebackene Tintenflschring ***

Gebratene Tintenflsch mit schwarzem Pfeffer
Gebackene Fischfilet mit versch. Gemiise ***
Fischfilet mit roter Curry Paste

Fischfilet mit gelber Curry Paste

Kung Pao Fischfllet “**

Gebackene Fischfllet mit siB-saurer Sauce ****
Fischfllet mit chinesischer BBQ-Sauce “**

Fischfilet in pikanter Brishe ***
mit Szechuan Pfeffer (sehr scharf)

Vegetarisch

RE Gebratenes gemischies Gemise **

#¥am  Gebratene Tofu mit gemischtem Gemiise

% a4+ Gebackenes Gemiise mit siB-saurer Sauce ™**

Sk E Gebratenes Gemiise in siB-saurer Sauce ™**

B#zk  Gebratene Tofu mit Szechuan Pfeffer und Chili ***

Alle unsere Gerichte werden mit gekochtem Reis serviert.
Sollien Sie jedoch gebraienen Reis odar gebratene Nudeln
winschen, berechnen wir 2,50 € Aufschlag.
(auBer bei Reis- und Nudelgerichten)




So kénnen Sie unsere Sprache etwas iiben!

Guten Tag! 451 ni hao

Auf Wiedersehenl AR zal jian

Bitte ... W qing
Entschuldigung 2t s dui bu qi

Nein I~ bu

Griiner Tee & li cha
Peking-Ente T beijing ya

Zum Wohl T 45 gan bei

lch méchte zahlen Bk qing suan zhang
Stébchen &% F kuai zi

Wie schmeckt es lhnen? ¥, "5 72 hao chi ma

Sehr gut! ARAF hen hao

Viel Erfolg| Ak AR 2! zhunicheng gong
Wieviel kostet es? % 487 duo shao gian
Schén, P piao liang

Sie kennen gelerntzuhaben &A% H3%. wofeichang gao xing
Dankeschén #Hat xie xie

" Anderen eine Freude mache
HIER ERHALTLICHI

Kaltenborner Straflie 32
. 03172 Guben

i F.. 03561 - 685 74 96
: &) 03561 - 685 74 98
- : Offnungszeiten:
0 von 11:00 - 14:30 und 17:30 - 22:30 Uhr
* (kein Ruhetag)
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