Les entrées

S'pa chatrée
(soupe 3 I'oignon grafings 3 Iz tomme)
Cassolette d'escargot grahnee au Beaufort
Ravioles du Dauphme en créme de basilic
Reblochon pane au vin rouge de Savoie
de salai et ses var
La terrine faite par nos soins
Tarte au Beaufort

Les salades

La Salade varts a I'ail ou nature
La Rustique au Pormonier
(Szlade verts, = saucissz loczlz sux herbes», pomme de terre, crofitons,
aignon)
La Végetarienna
(Salade verts, tomate, mais, cosur de paimier, oignon, croltons)
La Savoyarde 2o ‘
(Salade verte, lardons, oignon, Beaufort, ceufs, .tnmatg, cmﬂtbn’ﬁ) ")
La Raclette
(Salsde verts, fromsge 3 racietts, Isrdons, pomme de terre, o:gnan)
L'Alpagiste
(Salade verte, jambon cru, Beaufort, tomate, pomme de terre, croltons)
L= Cotigre
(Salzde verte, thon, oignon, mais, csuf, tomate, pomme de terre, cosur
de palmier)
La Bergeére
(Salade verte, chavre chaud au lard, pignons, tomats)

Les spécialités Savoyardes

La Tartiflette et sa salade 3 | "ail
(Fremage de Ssvoie, reblochon grsting, lardons, pommes de tarrs,
olgnon)
Les diot au vin blanc,polenta au Beaufort et crozets savoyards

Le gratin de Crozets aux cépes
(Pates locales su sarrasin, cépes, (ardons, créme fraiche, fromage)

Le gratin de Crozets au Pormonier
(Pates locales su ssrrasin, oignon, fromage, saucisse savoyarde sux
herbes)

La Croziflette
(P3tes locales au sarrasin, oignons, lardons, créme fraiche, reblochon)

La poélée de Crozets a notre facon

eat-fist:fr

Les viandes au feu de bois

L'entrecote de beeuf 3 la cheminée
Le mixed grill assorti (Fznache de Grillad=s)
Le petit carré d'agneau aux fines herbes
La piece du boucher sur Ia grille (pavé de rumsteack)
L'andouillette et sauce moutarde 3 | 'ancienne
La cote de bazuf au feu de bois, pour deux convives

Les viandes a la poéle

Le magret de canard
La bavette de ba=uf poélée
L'escalope de volaille a la poéle
L'escalope de volaille Savoyarde
(Volzille, jambon, Porto, fromage grating)

Les sauces pour accompagner vos viandes

- Aux trois. pniyras, au vin rouge de Savoie, aux cépes,
c \mﬁ'wtl‘nﬁj beurre maitre d'hétel, aux girolles
Nos viandes sont garnies st servies natures.

Au bord de la riviére

Les Filets de perche meuniére, sur petits crozets aux au sarrasin

(S=rvis & midi uniguement)
Nos pates au choix

Tagliatelles aux trois fromages
(Conte, Beaufort, Emmental, creme)
Tagliatelles savoyardes
(beaufort, Iardons, vignon, créme)

Fa mlles bolognaises

Les assieties repas du déjeuner

L'Assiette montagnarde
{(Jambon cru, ssucisson, terrine, salzde verts, tomats, pomme de terrs,
ceuf, tomm= )
L'assiette des Aravis
(Salade, lardons, pomme de tarre, croGtons, reblochon fondu, tomats,
Jambon cru)

Le Petit Coin Snack

Tarte au Beaufort et sa salade verte
Diot au vin blanc, Frites ou salade verte
Bavetie poélée, Frites ou Salade verte
Omelette Fromageére, frites ou salade
Omelette Savoyarde (lardons, B=aufort, cignon), frites ou salade

Les spééialités pour 2 convives mini

Les Fondues aux trois fromages et Ia salade 3 | *ail :
La Savoyarde
La Savoyarde aux cépes
La Savoyarde bergerie
(Girolles, iardons)
La Savoyarde Campagnarde
(Lardons, cignon)

La Raclette Traditionnelle
(Charcutsrie, pommes de terre, salade verts)
La Raclettie Fumée « Brézain »
{Fromage fume, charcutesrie, pommes ds terre, salade verie)

La Rebloche
(reblochon fondu sous Iz braise, charcutarie, pormmes de terrs, szfade)
Le Mont d’or chaud dans sa boite
(Mont d'or grating, charcuterie, pommes de terre, salzde verte)
La Pierrade aux trois viandes (250 g / pers)
(Baeuf, volzille, canard, gratin, ssuces, salade varts)
La Pierrade de | ‘ogre (350 g / pers)
(Ba=uf, volzille, canard, gratin, sauces, =alade verts)
La Brasérade de beauf (250 g / pars)
(Beeuf sur iz blaise gratin, ssuces, salsdes verts )
La Conviviale pour 4 p
(Sur un méme apparsil, 12 rebloche et iz brasérade)

Menu Bergerie

La tarte au Beaufort ou La terrine faite par nos soins,
ouls au Por
L= Tartlﬂette grahne au reblochon,
ou L'entrecote et sa petite sauce aux trois poivres
Tomme

Faisselle et son coulis ou Tarte aux Myrtilles ou Glace 2 parfums

Menu Fondue

(2 pers. mini.}

Assiette de jambon cru
Fondue Savoyarde aux 3 fromages
Salade verte a I'ail
Tarte aux myrtilles i ou faisselle et son

ou glace 2 Pacfums | IS ] "r

Menu Tartiflette

Assiette de jambon cru
La Tartiflette gratinég au reblochon
Salade verte 3 I'3il
Tarte aux myrtilles i ou fai lle et son

ou glace 2 Parfums

Menu Bambino (12 ans maxi)

Berge Burger ocu Jambon blanc cu chipolata,
Gratin cu Frites
ou mini tartifletie

Glace ou faisselle



Les douceurs
A DECOUVRIR

Farcon sucré aux fruits et safran
sa boule de sorbet 3 la framboise
La Faisselle crémée
La Tarte aux Myrtilles
La Créme brillee Catalane au Génépi
La poire pochée au vin rouge a la facon de pépé
Les Oeufs a la neige au-caramel coulant
La Faisselle au coulis de framboise
L'assiette de fromages

Les profiteroles

Les Coupes Alcool

La Prefarée du Berger
(sorbet cerise , Génépl )
L' Antillaise
{sorbet noix de coco , thum )

La Frambaisinne
(sorbet frambolse , ligueur de framboise )

La Charentaise
(glace vanille; Cognac )

Le Colonel
(sorbet citran, Vodka)

Le Chocolat Moniteur
(glsce chocolat, Chartreuse )

Les Coupes de glaces

Le trio
(passion coulis framboise, nougat sauce caramel, vanille sauce
chocolat, chantilly)

La Belle Heléne
(glsce vanille, pairs fruit, sauce chocafat )

La Péche Melba
{glace vanills, péche Fruit, gelée de grosaille, chantilly)

La Coupe Bisanne
(sorbet frambeise, myrtills, myrtilles fruits, chantilly)

Le Chocolat Liégeois, cafe liggeois
{glace chocolat ou café, sauce chocolat ou cafg, chantilly)

La Fraicheur
(sorbet passion, sarbet citron, coulis de framboise, chantilly)

L'assietta du berger
(aface nougat, glace caramel beurra salé, spéculose, caramel, chantilly)

La coupe ambree
(sorbet cafz, glace cannellz, créme anglaize, chantilly)

La Bounty
{sorbet noix de coco, saues chocolst; chantilfy)




MARGAUX

Chateau Marquis de thermes ¢ 4%'"“grand cru clasz2 » 2001
Chateau Cantenac Brown « 3%"“grand cru classé » 2003
Chateau Giscours « 3*"“grand cru classé » 2000

MOULIS EN MEDOC

Chateau Maucaillou ¢ cru bourgesis supérisur » 2002

Chateau Maucaillou * cru bourgeois sup&risur » 2001

Chateau Maucaillou ¢ cru bourgesis sups 1938
Chateau Chasse Spleen « cru exceptionnzl » 2001
Chateau Chassa Spleen « cru excaptionnel » 2003

PAUILLAC

Chéateau Lacoste Borie 2001
Chateau Latour Pibran «cru bourgenis» 2000
Chateau Lynch Moussa «3%'"“grand cru classe » 1553
Chateau d'Armaillac «<5°"“grand cru classe » 2002

PESSAC LEOGNAN, GRAVES

Chateau de Carolle {(médaille d'argent) 2003
Tentation chiteau le bourdillot (médailiz d'ar) 2003
Chateau Brown 1598
Chateau Latour Martillac « grand cru classé » 2004

Chateau Carbonnieux « grand cru clas=2 » 1598

Cstte carte psu Svoluer
des vins ou des millésimes peuvent cf
Cartains de ces vins sont disacnibles en d=

nger
i bouteille.

VINS DE BORDEAUX

Chateau Desclau= Bordeaux supérisur »(médaillé} 2005

MEDOC, HAUT MEDOC

Chateau Lamothe Pontacimédsill= dior) 2004
Chateau Bourbon la chapelle » Madoc » 2002
Chateau Muret «cru bourgeocis™ 2000
Chateau Griviére «M2doc, cru bourgecis» 2000
Chateau Malescasse vcru bourgeois» 2002
Chateau Malescasse “cru bourgepis» 1558
Chiteau Cantemerle <5’ 2002
Chateau Cantemerle «5 ‘grand cru classé » 2003
Chateau Cissac “cru bourgecis» 1350
Chateau Belgrave « rand cru classé » 1957
Chateau La Lagune =3°"“grand cru classé » 1957

SAINT JULIEN
Chateau Lalande «cru bourgesis» (médaille d'or) 20032
Chateau Peymartin 1956
Chateau Beychevelle 4" arand cru classs » 19357
POMEROL
Chateau la Rollandiere « Lalands de pomero| » 2005

Chateau Gouperi 1559
Chateau La Pointe 1538

SAINT ESTEPHE

Chateau Petit Bocg “cru bourgesis sup »({médaille d'or} 2003

Chéateau Coutalin Merville «cru bourgeais» 1935
Chateau Coutelin Merville scru bourgeois» 1935
Chateau Lilian Ladouys «cru bourgesis» 1932

Chateau Lilian Ladouys =cru bourgeois» 2000

Chateau Les Ormes de Pez «cru bourgenis sxceptionnsals 2002
Chateau Les Ormes de Pez “cru bourg=ois excaptionnsl» 1938

Chateau Cos Labory «5%""grand cru classé » 2002

SAINT EMILION

La Croix Saint-Roc ¢ Lussac Saint Emilion » 04/03
Chateau Cadet Bragard < grand cru » 2000
Chateau Corbin « grand cru classé » 2000
Chateau Corbin « grand cru classé » 1598
Chateau Laroze # grand cru classe » 1958
Chateau La Gaffeliere «1* grand cru classé » 1358

BORDEAUX BLANC LIQUOREUX

Chateau La Grave = sainte-croix-du-mont » 2003




