
MENU
Specjalizujemy się 
w kuchni włoskiej 

oraz polskiej

Lawendowe Creme Brule z konfiturą z wiśni
Kremowy deser z nutą lawendy i domową konfiturą
z wiśni pod karmelizowaną skorupką.

Ul. Zygmunta Starego 130, Kraków
e-mail: zamowienia@peperoncino-ristorante.pl

www.peperoncino-ristorante.pl
tel: 532 692 951

PIWA

WÓDKA
Żubrówka biała - 40 ml/ 500 ml

Absolut - 40 ml/ 500 ml

J.A Baczewski - 40 ml/ 500 ml

COGNAC & BRANDY

Metaxa - 40 ml
Stock 84 VSOP - 40 ml
Hennesy V.S. - 40 ml

LIKIERY

Bailey’s Irish Cream - 40 ml
Jagermeister - 40ml

GIN & RUM & TEQUILA

Bombay Sapphire - 40 ml
Bacardi Carta Blanca - 40 ml
Tequila Sierra - 40 ml
Tequila Olmeca Gold - 40 ml
Tequila Olmeca Silver - 40 ml

WHISKEY & BOURBON

Ballantines - 40 ml
Jack Daniels - 40 ml

Jim Beam - 40 ml

Johny Walker Black - 40 ml
Monkey Shoulder - 40 ml

NAPOJE GORĄCE
Espresso

Espresso Doppio

Capuccino
Americano

Latte Macchiato
Flat White
Gorąca czekolada
Herbata w dzbanku  - 350ml/ 500ml
earl grey/ owoce leśne/ dzika róża/ zielona/ miętowa.
Herbata rozgrzewająca
Podawana z sokiem malinowym, laską cynamonu,
goździkami, pomarańczą oraz miodem.
Kawa mrożona 
Latte macchiato podawane z kostkami lodu
oraz syropem karmelowym.
Kawa mrożona z lodami
Latte macchiato podawane z gałką lodów
waniliowych oraz syropem karmelowym.
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NAPOJE ZIMNE

Sok Toma  - 200 ml
pomarańczowy/ jabłkowy

Sok świeżo wyciskany  - 200 ml
z pomarańczy

Napoje niegazowane  - 200 ml
Lipton peach/ Lipton lemon

Napoje gazowane  - 200 ml
Pepsi/ Pepsi Max/ 7 up-0/ Mirinda

Woda Krystaliczne Źródło  - 300 ml
gazowana/ niegazowana
Redbull  - 250 ml
Napoje w butelkach  - 500 ml
Coca Cola/ Pepsi
Lemoniada  - 350ml/ 800 ml
cytrynowa z lodem i miętą

Woda  - 1000 ml
z cytryną i miętą
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Krem z białej czekolady z owocami 
Deser w chrupiącej miseczce z ciasta owsianego,
wypełniony aksamintym kremem z białej czekolady
i ganache z owoców sezonowych.

Tiramisu migdałowe
Włoski deser z nutą migdałów i klasyczną kremową masą.

Puchar lodowy 
3 gałki lodów z owocami sezonowymi oraz bitą śmietaną.
Gałka lodów w wafelku

DESERY
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Kawa mrożona z lodami
Latte macchiato podawane z gałką lodów waniliowych
oraz syropem karmelowym lub syropem cukrowym.
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Peroni N. Azzuro  - lane 250ml/ 400 ml

Książęce  - butelka 500 ml
złote pszeniczne/ czerwony lager/ ciemne łagodne

Tyskie Gronie  - butelka  500 ml
Żywiec białe  - butelka 500 ml

Corona Extra  - 330 ml

Tyskie Gronie  - lane 300ml/ 500ml 

Peroni N. Azzuro  - 330 ml
Żywiec białe 0% - 500 ml
Peroni N. Azzuro 0% - 330 ml
Karmi 0% - 500 ml
Lech Limonka z miętą 0% - 330ml
Kozel 0%  - 500ml

Serwis:
Dla grup 10 os. lub więcej doliczany jest serwis 

w wysokości 10% wartości rachunku. 

Pełny wykaz składników oraz alergenów
dostępny jest u personelu restauracji. 



Risotto z kurczakiem
Delikatne risotto z kurczakiem, zielonym groszkiem, masłem
oraz serem Grana Padano DOP. 
Risotto tartuffo
Aromatyczne risotto z pastą z trufli, edamame, pieprzem
młotkowanym, masłem i serem Grana Padano DOP. 

Boczniaki w panco z majonezem z czarnego czosnku
Chrupiące boczniaki w panierce panco z aromatycznym
majonezem z czarnego czosnku.

Gambretti        
Krewetki z pomidorkami koktajlowymi, chilli, czosnkiem i natką
pietruszki, podawane z salsą pomidorową i włoską schiacciatą. 

Sałatka z grillowanym kozim serem
Mieszanka świeżych sałat, podawana z burakami, gruszką,
grillowanym kozim serem i pomidorkami koktajlowymi, delikatnie
polana malinowym balsamico i podawana z bułeczką z czarnuszką. 

Kurczak a’ la saltimbocca
Roladka z piersi kurczaka z szynką parmeńską i szałwią w sosie
winno-maślanym podawana z suppli i dzikim brokułem bimi.
Łosoś
Pieczony łosoś podawany na szpinaku, z puree z kalafiora
i karmelizowanymi kolorowymi marchewkami.
Dorada z pieca
Cała dorada z pieca, podawana na cytrynowym
risotto z rukolą i puree z marchwi. 

Stek z antrykotu (300g)
Soczysty antrykot z ziemniakami truflowymi, pieprzowym sosem
demi glace, grillowanymi warzywami i pak choi.

Cheese Burger
Serowa kompozycja bułki maślanej z wołowiną, sałatą rzymską,
panierowanym camembertem, cheddarem, pomidorem, piklami,
sosem amerykańskim, chrustem z boczku polewany gorącym sosem
serowym. Podawany z domowymi frytkami. 
Burger Haloumi
Wegetariańska wersja burgera z grillowanym serem haloumi,
rukolą, konfiturą z czerwonej cebuli, piklami oraz morelowym
sosem z brandy. Podawana z domowymi frytkami. 

Hot Burger
Pikantna wersja wołowiny w bułce maślanej z sałatą rzymską,
cheddarem, jalapeno oraz ostrym sosem amerykańskim.
Podawana z domowymi frytkami. 

Raviolacci con ‘ndujae pecorino
Pikantne ravioli z kremową ricottą, ostrą kiełbasą ‘ndują i serem
Pecorino Romano DOP w maśle szałwiowym. 

Margherita
Klasyczna włoska pizza z sosem pomidorowym, fior di latte
oraz świeżą bazylią. 

Bulion z kurek z włoszczyzną i jarmużem
Delikatny bulion na bazie kurek z warzywami i jarmużem.

Krem pomidorowy z grissini
Aksamitna zupa z pomidorów z mascarpone, pesto bazyliowym.
Podawana z grissini. 

Zupa rybna z dorszem
Aromatyczna zupa z dorszem, pelati, mietą i czosnkiem.
Podawana z pieczywem. 

Bulion z 4 rodzajów mięs
Klarowny bulion gotowany na czterech rodzajach mięs –
wołowiny, kurczaka, kaczki i cielęciny – pełen smaku i aromatu.
(PODAWANY TYLKO W WEEKENDY)

DANIA:

wegetariańskie  pikantne

ze składników bez zawartości glutenu

RISOTTO
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PRZYSTAWKI

Tatar wołowy
Klasyczny tatar z polędwicy wołowej z ogórkiem konserwowym, 
szalotką, marynowanymi kurkami, oliwą, piklowaną cebulą
i grzybami shimeji, z dodatkiem musztardy francuskiej, jaja
przepiórczego i pieczywa.
Antipasti (dla 2-4 os.) (650g)
Deska wyselekcjonowanych włoskich wędlin i serów, podawana
z morelowym sosem, oliwkami i chrupiącą schiacciatą. 
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SAŁATKI

Sałatka Cezar
Klasyczna rzymska sałata z grillowanym kurczakiem, boczkiem,
pomidorkami, ogórkiem, czerwoną cebulą, polana sosem Cezar.
Całość posypana serem Grana Padano DOP i podawana z grzankami. 
Sałatka Buratta
Kremowa Burrata w kompozycji z włoską szynką parmeńską,
rukolą, pomidorkami koktajlowymi i bazyliowym pesto.
Podawana z paluszkami grissini.
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DANIA GŁÓWNE
Saltimbocca cielęca
Cielęcina zawinięta z szałwią i szynką parmeńską w sosie winno-
maślanym podawana z suppli i dzikim brokułem bimi.
Żeberka BBQ (400g)
Długo pieczone żeberka z sosem BBQ, podane z pieczonym
ziemniakiem z ogniska, grillowaną kukurydzą, mieszanką sałat oraz
cytrusowym Vinegrette. 
Schab z długa kością
Tradycyjny schab z kością, podawany z ziemniakami i młodą kapustą
z koperkiem.
Polędwiczki z kurczaka
Klasyczne kąski z kurczaka w panco z frytkami domowymi oraz
mixem sałat z sosem Vinegrette.
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DODATKI DO PIZZY:
Składniki bezmięsne:

pieczarki, jalapeno, pomidorki koktajlowe, cebula czerwona,
grillowane warzywa, szpinak baby, rukola, bazylia, oliwki

Składniki mięsne:
prosciutto crudo, prosciutto cotto, salami napoli,
salami picante, tuńczyk, pancetta, salsicia, ‘nduja

Sery:
fior di latte, gorgonzola, ricotta, Grana Padano DOP

Sosy:
pomidorowy, czosnkowy, pesto bazyliowe
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BURGERY
Classic Burger
Wołowina w maślanej bułce z sałatą rzymską, pomidorem,
piklami, czerwoną cebulą, cheddarem, boczkiem, majonezem
truflowym i sosem BBQ. Podawany z domowymi frytkami.
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PASTA
39

Pasta al forno peperoncino
Makaron penne z pikantną salami spianatą, pomidorami, chilli,
cukinią oraz serem gorgonzola na delikatnym sosie śmietanowym. 

Papardelle con filetto di manzo e funghi porcini
Polędwica wołowa z borowikami w kremowym sosie z czerwonym
winem, czosnkiem, natką pietruszki, pomidorkami koktajlowymi
i serem Grana Padano DOP.

Spaghetti Carbonara
Klasyczna carbonara z włoskim boczkiem pancettą,
żółtkiem i serem Pecorino Romano DOP. 

Spaghetti Fresca
Mule, krewetki w sosie winno-maślanym z concase z pomidorów
i natką pietruszki oraz chilli. 

Gnocchi e spinaci
Gnocchi z kremowym sosem z gorgonzoli, szpinakiem,
pistacjami oraz serem Grana Padano DOP.

Tagliatelle orkiszowe Primavera
Lekka pasta z cukinią, szpinakiem, suszonymi pomidorami w sosie
winno- maślanym oraz serem Grana Padano DOP.

Gnocchi al forno con pollo
Zapiekane gnocchi z kurczakiem, sosem pomidorowym,
kremowym mascarpone oraz mozarellą i bazylią.

Gnocchi al forno e finferli 
Włosie kluseczki gnocchi z kurkami, szalotką oraz mozarellą.
Podawany z kremowym sosem śmietanowym. 

Giganti neri al salmone
Czarne ravioli z kremową ricottą i wędzonym łososiem na salsie
pomidorowej. 

Ravioloni di spinaci
Delikatne ravioli z młodymi liśćmi szpinaku i kremową
ricottą di bufala w sosie z gorgonzolą. 
Panciotti con cappeesante e gamberi
Włoskie pierożki z nadzieniem z przegrzebków, krewetek z morza
północnego. Podawane w sosie winno- maślanym z natką
pietruszki i pomidorkami koktajlowymi.
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DODATKI:

Frytki z ziemniaka
Frytki z batata
Zamiana składnika dań na frytki:

z ziemniaka
z batata
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Cotto
Delikatna kompozycja sosu pomidorowego, fior di latte
oraz włoskiej szynki cotto. 
Capricciosa
Tradycyjna pizza z sosem pomidorowym, fior di latte,
włoską szynką cotto oraz duszonymi pieczarkami. 
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Funghi
Prosta i aromatyczna pizza z sosem pomidorowym,
fior di latte i duszonymi pieczarkami. 

Diavola
Pikantna propozycja z salami Spinata, kiełbasą ‘ndują 
i papryczkami jalapeno na bazie sosu pomidorowego
i fior di latte. 
Quattro Formaggi
Cztery sery na jednej pizzy: fior di latte, gorgonzola, ricotta
oraz Grana Padano DOP na bazie sosu pomidorowego. 

Verdure
Warzywna kompozycja z grillowaną cukinią, cebulą, papryką
 i świeżym szpinakiem baby na sosie pomidorowym. 

Salame
Wyrazista pizza z salami Napoli, sosem
pomidorowym i fior di latte. 

Parma
Wykwintna pizza z prosciutto crudo, rukolą, pomidorkami
koktajlowymi i serem Grana Padano DOP.
Pancetta
Mięsna uczta z salami spianatą, włoskim boczkiem pancettą 
i kiełbasą salsiccią na klasycznej bazie pomidorowej. 
Tonno
Pizza z tuńczykiem, czerwoną cebulą i odrobiną majonezu-
lekka, lecz wyrazista, na sosie pomidorowym. 
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ZUPY

Zupa dnia
Zapytaj kelnera o szczegóły i dostępność.
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Bianca di Bufala
Pizza bez sosu pomidorowego z mozarellą z mleka
bawolego, pomidorkami, bazylią, pesto i młotkowanym
pieprzem. 

Peperoncino
Klasyk naszej restauracji. Wyśmienita pizza z fior di latte,
włoskim boczkiem pancettą, serem straciatella,
papryczkami peperoncino, płatkami chilli oraz grillowaną
cebulą czerwoną na delikatnym sosie smietanowym. 

A’la Carbonara
Wloski twist z sosem śmietanowym, włoskim boczkiem
pancettą, jajkiem, pieprzem młotkowanym i serem Grana
Padano DOP - inspirowana klasyczną pastą. 
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Tartufata Bianca
Pizza bez sosu pomidorowego, z pyszną pastą truflową,
włoskim boczkiem pancettą, pieczarkami i serem Grana
Padano DOP. 
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PIZZA BIANCA

PIZZA ROSSA

Zamówienia przyjmujemy do:
Dania główne : Pn.-Sb. do 21:30, Nd. do 20:30

Pizza : Pn.-Sb. do 21:45, Nd. do 20:45

RAVIOLI

PASTA AL FORNO
(MAKARONY ZAPIEKANE)

Paluszki grissini -
dwa chrupiące paluszki włoskie z oliwą

8,5


