NCnu du mids

Gutree ¥ Plat @ 28€
Gutrece T Plat ¥ Dessert & 33€
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* Assortiment de 3 entrées japonaises
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Terrine d’edamame et de pomme verte, %

Patate douce frite, noix grillées au beurre,
Encornet, céleri-rave et tofu frit, miso vinaigré a la moutarde de Dijon
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Plat In/ﬂi/zcgm/ | EE%
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(Tous les plats sont servi avec un riz maison, surprise du chef)

* Chicken « Nanban », sauce tartare a la mangue
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* Bochi Bochi Hambagu, sauce demi-glace spéciale
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* Croquettes de potimarron japonais, chou-fleur roti, comté et noix
sauce légére au miso blanc, yaourt et tomate
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* Parfait Sésame noir & Yuzu (Coupe glacée japonaise)
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Ingrédients sélectionnés auprés de producteurs de confiance :
la Ferme de Clavisy (boeuf & porc), Maison Landier Le Pére Blanc (volaille),
et ETS Reynaud (poissons).

Slccords mels et Oakés

3 verres 30 €




