
Entrantes

En Vagabunda la mesa esá puesta para todos,

 prácticamente el 100% de nuestra carta es sin gluten

,no obstante si tiene esa u otra intolerancia háganoslo saber



Entrantes

Crema de boletus y manchego, con verduritas a la brasa

huevo poché y teja de Idiazabal................................................. 13.50

Gilda de boquerón, aceituna Gordal, piparras 

y pico de gallo encurtido......................................................... 2.5E/ un 

Anchoas de Santoña con mantequilla de Ajo Tostado o de 

Pim. del piquillo a la Parrilla y pan tostado al carbón................... 19 

Vieiras a la parrilla con leche de tigre Cítrica e Ito Togarashi.........17 

Mini Arepas de pollo chipotle y toque de Lima................................ 15 

Aguacates a la Parrilla con tartar de Atún Rojo, 

mayonesa de Kimchi y polvo de Maiz Tostado............................... 18 

Tortilla de Betanzos con piparras frescas a la Parrilla.................9.50

Tacos Mexicanos de costilla de Res, 

guacamole y cebolla roja encurtida ..................................... 4.50 und.

Longaniza de Graus a la Brasa, barbacoa japonesa,

cremoso de aguacate, albahaca y zumo de lima. ............................. 13

Steak Tartar de vaca madurada, tuetano Brasa 

y teja parmesano.................................................................................22

Huevos rotos con pat. fritas y picadillo de matanza................... 12.50

Oreja de cerdo crujiente con salsa brava............................................11

De nuestra Huerta

Puerros a la brasa con salsa Beurre Blance Idiazabal 

ahumado............................................................................14

Tomate de temporada, picadillo de chalotas, mayonesa 

de atún, pepino agridulce, albahaca nueces tostadas....... 12

Ensalada de burrata con frutos rojos, pipas de calabaza,

cremoso de aguacate y pesto....................................... 13.50

Patatas Asadas

Con crema tartufada y Pamegiano.................................... 7

Con vinagreta fresca ........................................................... 7 

Brava y ali oli...................................................................... 7 



Principales



Carnes a la Brasa

Costilla de Vaca a baja temperatura y a la Brasa 

con verduras al Carbón.......................................................38

Espada de picaña a la brasa............................................... 21

Espada de Pollo de Corral a la brasa...............................  17 

Espada de  Mollejas de Ternera a la brasa................. 20.50

Salsas (a elegir para las carnes)

Salsa de chile de árbol tatemada

Emulsión de Chimichurri Thai con curry rojo

Salsa Barbacoa de Mango

Pescados a la Brasa

Pata de Pulpo a la LLanda con Cerveza 

y patatas baby asadas........................................................... 21

Sapito a la brasa con Bilbaina o ajada gallega .................29

Corvina a la Brasa con manier de naranja 

y alcaparras fritas..................................................................23



Postres



Para terminar

Mel y Mató................................................................................ 6€

Coulant de chocolate con helado de pistacho........................... 6€

Tiramisú de Sobaos Pasiegos (contiene gluten)....................... 6€

Tarta de queso al horno con helado de frutos del bosque........ 6€

Torrija de Donuts con helado de vainilla (contiene gluten).... 6€

  

Postres

Espero que todo haya sido de su gusto y vuelvan 

pronto a visitarme

Suya siempre:

         VAGABUNDA


