CREPES

Classiques

Beurre, sucre 3,95€
butter, sugar
Confiture 4,95€
Fraise, framboise, myrtille, abricot, orange - Strawberry, raspberry, blueberry, apricot, orange
Miel de la Cour Béliere 14170 ST Pierre en Auge 5,45€
Honey
Citronnelle 5,50€
Citron pressé, sucre - Squeezed lemon, sugar
Caramel au beurre salé maison 6,95€
Homemade salted butter caramel
Chocolat 6,95€
Sauce chocolat maison - Homemade chocolate sauce
Choco Banane 7,95€
Sauce chocolat maison, banane
Nutella 6,95€
Nutella Banane 7,95€
Flambées

Au choix : Calvados, Grand Marnier, Rhum 8,95€
Calvados, Grand Marnier, Rum
Pomme flambée 9,95€
Pommes cuites flambées au Calvados - Baked apples outbreaks.in Calvados

Gourmandes
Tutti Cara 9,95€

Glace caramel au beurre salé, caramel au beurre salé maison, chantilly maison, amandes grillées
Salted butter caramel ice cream, homemade salted butter caramel, homemade whipped cream, toasted almonds

Tutti Choco 9,95€
Glace chocolat, sauce chocolat maison, chantilly maison, amandes grillées
Chacolate ice cream, homemade chocolate sauce, homemade whipped cream, toasted almonds
Scrépuloos 9,95€
Glace spéculoos, brisure de spéculoos, chantilly maison
Speculoos ice cream, broken speculoos, homemade whipped cream
Tutt'Isigny 9,95€
Glace creme d'Isigny, creme fraiche d'lsigny, caramel au beurre salé maison
Isigny cream ice cream, Isigny creme fraiche, homemade salted butter caramel

DESSERTS Maison
Mousse au chocolat 6,50€
chocolate foam
lle flottante et sa creme anglaise 6,50€
Floating island with custard
Creme brilée 7,50€
cream burnt
Tiramisu café & Amaretto 8,50€
Coffee tiramisu
Nougat glacé et son coulis de fruits rouges 8,50€
Iced nougat with red fruit coulis
Profiteroles 8,95€
choux maison, glace vanille, sauce chocolat maison, amandes grillées
Homemade choux pastry, vanilla ice cream, homemade chacolate sauce, toasted almonds
Café Gourmand (Thé gourmand + 1€) 8,95€

Café, mini mousse au chocolat, mini creme brilée, mini panna cotta coulis fruits rouges, boule de glace creme d'lsigny
Coffee, mini chacolate mousse, mini créme brilée, mini panna cotta with red fruit coulis, scoop of Isigny cream ice cream

GLACES

Coupe 1 boule 3,00€

Coupe 2 boules 6,00€

Cremes glacées : Vanille, Chocolat noir, Menthe aux éclats de chocolat, Noix de coco, Caramel & la fleur de se,
Rhum - Raisins, Créme d'lsigny, Spéculoos
Vanilla, Dark chocolate, Mint with chocolate chips, Caconut, Caramel with fleur de sel, Rum - Raisins, Créme d'signy; Spéculoos

Sorbets : Fraise, Framboise, Cassis, Citron vert, Fruit de la passion, Pomme verte, Mangue
Strawberry, Raspberry, Blackcurrant, Lime, Passion fruit, Lime apple, Mango

Suppléments : 1,50€

Chantilly maison, sauce chocolat maison, caramel au beurre salé maison, coulis de fruits rouges, amandes grillées
Homemade whipped cream, homemade chacolate sauce, homemade salted butter caramel, red fruit coulis, toasted almonds

DESSERTS GLACES

Chocolat liégeois 8,95€
Glace chocolat, sauce chocolat maison, chantilly maison, amandes grillées

Chocolate ice cream, homemade chocolate sauce, homemade whipped cream, toasted almonds

Caramel liégeois 8,95€

Glace caramel a la fleur de sel, sauce caramel au beurre salé maison, chantilly maison, amandes grillées
Caramel ice cream with fleur de sel, homemade salted butter caramel sauce, homemade whipped cream, toasted almonds

Café liégeois 8,95€
Glace café, sauce café, chantilly maison, amandes grillées
Coffee ice cream, coffee sauce, homemade whipped cream, toasted almonds

Dame blanche
Glace vanille, sauce chocolat maison, chantilly maison, amandes grillées
Vanilla ice cream, homemade chocolate sauce, homemade whipped cream, toasted almonds

Spéculoos liégeois 8,95€
Glace spéculoos, brisures de spéculoos, sauce caramel au beurre salé maison, chantilly maison
Speculoos ice cream, broken speculoos, homemade salted butter caramel sauce, homemade whipped cream

Péche melba 8,95€
Glace vanille, péche au sirop, coulis de fruits rouges, chantilly maison, amandes grillées
Vanilla ice cream, peach in Syrup, red fruit coulis, homemade whipped cream, toasted almonds

Fraise melba
Glace vanille, fraises fraiches, coulis de fruits rouges, chantilly maison, amandes grillées
Vanilla ice cream, fresh strawberries, red fruit coulis, homemade whipped cream, toasted almonds

Banana split 8,95€
Banane, glace chocolat, glace vanille, sorbet fraise, sauce chocolat maison, chantilly maison, amandes grillées
Banana, chacolate ice cream, vanilla ice cream, strawberry sorbet, homemade chocolate sauce, homemade whipped
cream, toasted almonds

8,95€

8,95€

Menthe religieuse 8,95€
Glace menthe aux éclats de chocolat, sauce chocolat maison, chantilly maison

Mint ice cream with chocolate chips, homemade chacolate sauce, homemade whipped cream

Cardinale 8,95€
Sorbet fraise, sorbet cassis, sorbet framboise, coulis de fruits rouges

Strawberry sorbet, blackcurrant sorbet, raspberry sorbet, red fruit coulis

Café ou décaféiné 1,90€
Coffee or decaffeinated

Café ou décaféiné allongé 2,20€
Long coffee or decaffeinated coffee

Café ou décaféiné creme 3,20€
Coffee or decaffeinated cream

Thé ou Infusion 4,20€
Tea or Infusion

Chocolat chaud 4,20€
Hot chocolate

Irish coffee 9,90€
Calvados 10 ans d'age de la Maison du Pére Tranquille (Normandie)........... 7;90€
Get 27 ou 31 6,00€
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Kir normand (cidre) 14cl 4,60€
Kir (vin blanc) 14cl 4,60€
Kir royal 74cl 8,50€
Martini rouge ou blanc ! 5,50€
Pommeau de la Maison du Pére Tranquille (Normandie) 8cl.........cc. 6,50€
Marsala aux amandes, Suze, Porto 6c/ 5,50€
Ricard 2c/ 4,50€
Américano maison (martini rouge, martini blanc, campari, gin) 8Cl....c...... 9,60€
Whisky Ballantine's 4c/ 8,00€
Whisky Clan Campbell 4c/ 7,50€
Coupe de Champagne 74cl/ 9,00€

Bieres Bouteille e—————————
1664 Blanche 33ci

Biere sans alcool 3¢/

5,50€
3,90€

Biéres Pressions e
25cl 33cl 50cl

Monaco 5,20€....5,90€....7,50€
Panaché 4,90€....5,20€ ...6,20€
Picon biere 5,90€....6,90€...8,60€
Leffe blonde 5,20€....6,40€....7,90€

Grimbergen blonde 6,10€......7,20€....8,50€
Cidre

Cidre BIO AOP du Pays d’Auge, La ferme du Bout du Chemin, 14340 ST Laurent du Mont

14,5c¢l 4,50€

25cl 5,75€

50cl 10,50€

75cl 15,95€
Sodas & Jus de Fruits

Coca-cola, Coca-cola zéro, Perrier 33c/ 4,50€

Schweppes tonic, Schweppes agrumes, Fuze-tea, Orangina 25¢!......4,20€

Sirop a l'eau 2,50€

Jus de fruits 20cl : orange, abricot, ananas, péche 4,50€

Jus de pommes Bio 25c¢/ de la Ferme du Bout du Chemin 14340..o.w. 4,20€

Supplément : rondelle de citron ou sirop 0,30€
:17) ¢

50cl 1l

Plancoét plate
Plancoét fines bulles

4,30€.....5,10€
4,50€...5,50€

Vins
Rouge Verre 75c¢l
Cotes du Rhone AOP Armoiries Demazet

Bourgogne Terra Occitana Pinot Noir Jean Loron
St Nicolas de Bourgueil Domaine Olivier

Rosé

Cabernet d’Anjou AOP
Cotes du Rousillon AOP
Gris - Gris Jonqueres d’Oriola

Cotes de Provence AOP Domaine de Granpré s 29,00€
Blanc Verre 75cl
Bourgogne IGP 5,95€...i 25,50€
Terra Occitana Chardonnay Jean Loron

Cotes de Gascogne IGP 6,95€....... 30,00€

Horgelus Le Bal des Papillons Famille Le Menn (moelleux)
Nos Pichets : ros¢ ( Ardéche) - Rouge (Merlot) - Blanc (Cotes de Gascogne)
le verre 14,5¢I..o. 510 € - 25Cl... 6,60 € - 50cl...... 12,95 €

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

SALADES

Salade verte 2,50€

Green salad

Salade Jockey
Salade verte, tomates, jambon blanc, ceuf dur, emmental, toasts
Green salad, tomatoes, white ham, hard-boiled egg, Emmental cheese, toast

14,90€

Salade de tomates et burrata
Tomates, burrata, huile de basilic - Tomatoes, burrata, basil oil

15,95€

Salade Caesar 16,50€
Salade verte, tomates, oignons frits, Grana Padano, poulet croustillant, satice caesar

Green salad, tomatoes, fried onions, Grana Padano cheese, crispy chicken, Caesar sauce

Salade de chévre chaud 16,50€
Salade verte, tomates, bacon, chévre chaud, lardons, toasts feuilletés

Green salad, tomatoes, bacon, warm goat's cheese, bacon, flaky toast

Salade Pacifique
Salade verte, tomates, ciboulette, creme fraiche d'lsigny, Saumon fumé, toasts feuilletés
Green salad, tomatoes, chives, Isigny créme fraiche, smoked salmon, flaky toast

GALETTES de Sarrasin

Farine de blé noir IGP

17,90€

Guérande
Galette au beurre salé - Salted butter cake

4,50€

Galette emmental ou jambon blanc 7,50€

Emmental or white ham galette

7,90€

Galette ceuf ou champignons au beurre persillé
Egg or mushroom galette with parsley butter

Galette jambon blanc-ceuf ou emmental-ceuf ou jambon blanc-emmental...9,95€
White ham/egg or Emmental/egg or white ham/Emmental galette

Rochoise 11,60€

(Euf, emmental, jambon blanc - Egg, Emmental cheese, white ham

Belle lloise 14,95€
Emmental, jambon blanc, champignons a la creme d'lsigny, beurre persillé

Emmental cheese, white ham, mushrooms with Isigny cream, parsley butter

Roscoff 14,95€
Emmental, jambon blanc, ceuf, légumes grillés au curry breton

Emmental cheese, white ham, egg, grilled vegetables with Breton curry

Normande 15,95€
Emmental, camembert, pomme de terre, bacon, créme fraiche d'lsigny

Emmental cheese, camembert, potatoes, bacon, Isigny créme fraiche

Bergere 15,95€
Emmental, roquefort, lardons, pomme de terre, créme fraiche d’lsigny

Emmental cheese, Roquefort cheese, bacon, potatoes, Isigny créme fraiche

Fermiere 15,95€
Emmental, fromage de chévre, tomate fraiche, lardons, creme fraiche d'lsigny

Emmental, goat’s cheese, fresh tomato, bacon, Isigny créme fraiche

Tartiflette
Emmental, reblochon, pomme de terre, tomate fraiche, lardons, creme fraiche d'Isigny
Emmental cheese, reblochon cheese, potatoes, fresh tomatoes, bacon, Isigny creme fraiche

16,95€

Bréhatine 15,95€
Emmental, andouille de Bretagne, champignons, créme fraiche d'lsigny

Emmental cheese, Brittany andouille sausage, mushrooms, Isigny créme fraiche

Ouessantine 15,95€
Emmental, steak haché, ceuf, tomate fraiche, oignon - Emmental cheese, chopped steak, egg, fresh tomato, onion

Menhir 16,95€
Emmental, jambon serrano 24mois, pomme de terre, creme fraiche d'lsigny

Emmental cheese, local ham, potatoes, Isigny creme fraiche

Granite 17,95€

Saumon fumé, Iégumes grillés au curry breton - Smoked salmon, grilled vegetables with Breton curry

Prévoir 15 minutes

FEUILLETES

Paéte feuilletée

de cuisson maison
Au Jambon 13,95€
Jambon blanc, emmental - White ham, Emmental cheese
Forestier 14,95€
Jambon blanc, champignons, emmental - White ham, mushrooms and Emmental cheese
Flamand 15,95€
Jambon blanc, pomme de terre, oignon, créme fraiche d’Isigny, emmental
White ham, potato, onion, Isigny creme fraiche, Emmental cheese
Berrichon 15,95€
Bacon, pomme de terre, oignon, creme fraiche d’lsigny, emmental
Bacon, potato, onion, Isigny créme fraiche, Emmental cheese
Parisien 17,95€
Steak haché, champignons, tomate fraiche, oignon, creme fraiche d’lsigny, emmental
Chopped steak, mushrooms, fresh tomato, onion, Isigny créme fraiche, Emmental cheese
A l" Andouille 17,95€

Andouille de Bretagne, pomme, creme fraiche d’lsigny - Brittany andouille sausage, apple, Isigny creme fraiche

Du Chef

Auvergnat

Montagnard

17,95€
Jambon blanc, champignons, oignon, tomate fraiche, emmental
White ham, mushrooms, onion, fresh tomato, Emmental cheese

17,95€
Roquefort, tomate fraiche, lardons, creme fraiche d'lsigny, emmental
Roquefort cheese, fresh tomatoes, bacon, Isigny creme fraiche, Emmental cheese

17,95€
Fromage de chévre, tomate fraiche, lardons, créme fraiche d'lsigny, emmental
Goat'’s cheese, fresh tomato, bacon, Isigny créme fraiche, Emmental cheese

17,95€

Au Camembert

Camembert, tomate fraiche, lardons, créme fraiche d'Isigny - Camembert, fresh tomato, bacon, Isigny creme fraiche

Au Escargots

18,95€

Escargots, champignons, creme fraiche d'lsigny, tomate fraiche - Snails, mushrooms, Isigny créme fraiche, fresh tomatoes

Les feuilletés servis sur place sont accompagnés d'une salade verte

Allow 15 minutes

for cooking P I ZZ A S Homemade puff pastry
Margarita 12,95€
Coulis de tomates, mozzarella, tomates fraiches, olives, basilic, origan
Tomato coulis, mozzarella, fresh tomatoes, olives, basil, oregano
Reine 15,95€
Coulis de tomates, mozzarella, champignons, jambon blanc, origan
Tomato, mozzarella, mushroom, white ham and oregano coulis
Végétale 17,95€
Coulis de tomates, mozzarella, légumes grillés au curry breton
Tomato, mozzarella and grilled vegetable coulis with Breton curry
Burrata 17,95€
Coulis de tomates, mozzarella, burrata, tomates fraiches, basilic - Tomato, mozzarella, burrata, fresh tomato and basil coulis
4 fromages fagon normande 17,95€
Coulis de tomates, mozzarella, Camembert, Livarot, Pont 'Eveque, tomate fraiche, origan
Tomato coulis, mozzarella, Camembert, Livarot, Pont 'Evéque, fresh tomato, oregano
Roquefort 17,95€
Coulis de tomates, mozzarella, roquefort, tomate fraiche, lardons, créme fraiche d'Isigny, origan
Tomato coulis, mozzarella, Roquefort, fresh tomatoes, bacon, Isigny créme fraiche, oregano
Biquette 17,95€
Coulis de tomates, mozzarella, fromage de chévre, tomate fraiche, lardons, créme fraiche d'lsigny, origan
Tomato coulis, mozzarella, goat’s cheese, fresh tomatoes, bacon, Isigny creme fraiche, oregano
Savoyarde 18,95€

Coulis de tomates, mozzarella, reblochon, bacon, tomate fraiche, pomme de terre, oignon, créme fraiche d’lsigny, origan
Tomato coulis, mozzarella, reblochon cheese, bacon, fresh tomato, potato, onion, Isigny créme fraiche, oregano

Serrano

Orientale

Enzo

18,95€
Coulis de tomates, mozzarella, jambon Serrana 24 mois, Grana Padano, tomate fraiche, basilic
Tomato coulis, mozzarella, 24-month Serrano ham, Grana Padano cheese, fresh tomatoes, basil
Poulet au curry 18,95€
Coulis de tomates, mozzarella, poulet, sauce au curry maison, pomme de terre, origan
Tomato coulis, mozzarella, chicken, homemade curry sauce, potatoes, oregano

18,95€
Coulis de tomates, mozzarella, viande hachée, merguez, poivron, tomate fraiche, origan
Tomato coulis, mozzarella, minced meat, merguez sausage, peppers, fresh tomatoes, oregano

18,95€
Coulis de tomates, mozzarella, merguez, chorizo, ceuf, tomate fraiche, origan
Tomato, mozzarella, merguez, chorizo, egg, fresh tomato and oregano coulis

18,95€

Impériale

Coulis de tomates, mozzarella, saumon fumé, tomate fraiche, champignons, creme fraiche d’lsigny

Tomato coulis, smoked salmon, fresh tomatoes, mushrooms, Isigny créme fraiche



