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%, - La formula ALLY’ N.EAT & disponib%f—o se ader[sce tutto il tavolé.
4 - Eventuall piatti ordinatie non ¢ mati verranno col giati a patte con la posmblllta di asporto.

- Prima di ordinare nuovi piatti occorté terminare quelli gia serviti;”
vi l:Ol"inghamD diiniziare con uf ordine di massino 5 platti é possibile e dare piti ordini.
- | piatti segnati con la possono essere Ordlniy 1 sela volta a testa.
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Se hai delle allergie o intolleranze.alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati p,ehccﬁsigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia. | vini e le
bevandepossono contenere’solti. Alcuni ingredienti dei no§tr| piatti, contrassegnati con un asterisco (*), potrebbero
* essere surgelatiall'origine’ 02 acquistati freschi e surgelati da noi.con abbattitore di temperatura per lacorretta conserva-
zione nel rispetto della normativa sanitaria. Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamehte crudo & stato .
_ sottoposto e trattato a bonica preventiva conforme alla presgrizione del Reg. CE 853/2004, allegato i, sezione VIII, ¢ &
. capitolo 3, lettera [}, punto 3. '

(7

If you have allergies or intolerances please ask about our food and our drinks.
We are prepared to advise you in the best way. All dishes may have traces of sesame or say. The winés and drinks may
contain sulfites.
Someingredients of our dishes, mark with an asterisk (¥), may have been frozen or fresh and frozen purchased from
us with chiller foreptimum storage in co pl ance with health regulations:
The fish intended to be consumed raw orﬂ;nost raw and treat as subjected to reclamation preventlve consistent
with the requirement of EC Reg 853/2004 attached lll; Section VI, Chapter 3, pom‘t D, point 3
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ANT IPASTI [ APPETIZERS
1. MISO SHIRU ;‘\ 3. 5‘&4 ’ DS )
+
Zuppetta di soia con tofu, gtﬁollottl e alghe %akame i
Miso soup with tofu, spring onmns@nd seaweed ‘t% _ ey
2. EDAMAME / 400 ) ¥ . ¥
§ Fagioli.di'Soia lessati e salati / Boiled soy nsf_‘“.,.- % -’r.__\ ( 8)
o A g N\
) 3. HARUMAKI (2 pz) 3.50 by
/ Invofﬂib vegetariano/Vegetables roll T <1>
.- AfG\ZZA* | 400 N
Rayloll di carne al vapore/ Stearqed meat dumplings .’ \}
f‘i EBI GYOZA* 5,50 6. PANE AI:VAPORE 3.00
Ravioli di gamberi al vapore / Steamed shrimp dumplings  Steamed bread
1. HIYAY&’KKB 4.00
<7> Tofu al Qaaﬁ’rale con cipollotti e q;-‘%-; ,%{‘
_ salsa difsoia "= ‘.‘39'
* Tofu W|th sprlng onions and Soj-8aude > ;
2 8. EBI SHINJOU 10.00
% _ Polpette di gamberl fritti / Fried shrimps ballg
I S 9. COCKTAIL DI GA%RI 8.50 7
. i Gamberi su letto dj iflsalata e salsa Aurora
Shrimps with lettuce and Aurora sauce
Vi of 10. PATATINE FRITTE 3.50, >
<4> Fries ' d TN
_ I K % Ve ,
"‘l 4 ;i . | 3 }1” _‘m fﬁ\vﬁ \
{ A - % s
': / 3
INSALATE / SALADS
15 WAKAME SUONBMO 45 ' 18.YASAISALAD - 550
*” Alghe sottaceto’/ Pickled seaweed : Insalata fresca con salsa. g __ e ¢
5 7 o |, Fresh salad with sauce Gy TV A
A7 16.TAKO SU¥ . 450 o :
857 Alghe, cetrioli e polpo con aceto di riso i’ 19. GYOKAI SALAD -7.00
g . Seaweed, cucumber and vinegar | Insalata con misto di sashimi e'salsa
A i ' Salad V\gith sashimi and sauce '

_1_7.'~GYOKA| SUNOMONO \m 6.50
5 Insalata di alghe con sashi isto, \ 2 i
2 cetrioli ed aceto di riso *“; V4 :
Seaweed with mix fish, cucumber and vm£$ ¢

A\
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20. SHAKE TATAKI

21. MAGURO TATAKI
Tonno tataki / Tuna tataki

Us
: “onem

J\
12.00
Salmone tataki [ Salmon tataki
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15.00

USSUZUKURE-

CARPACCIO SERVITO CON SESAMO E SALSA PONZU / RAW SLICES EFQBISH SERVED WITH SESAME AND PONZU SAUCE

: 25. USSU SHAKE
Salmone/Salmon

4

4 26.USSU MAGURO
S "Torfno/Tuna

g
5.
=2
!

Salmon tartare, black r|ce avocadn

'
4

s o
) 31. TARTARE D ALMONE AVGCADO SESAMO E SALSA PONZU
' Salmon tartar avgcado, sesame and ponzu sauce /

30. TORTINO DI RISO VENERE CON TARTARE DI SALMONE
RISO venere, tartare di salrﬁone avocado, philadelphia, sesamo e salsa ponzu fccante

-1. \\:"

§ ng-,
9.50 zv?usso'suzulg |
Pesce blanco/Whlteﬂsh

*,;&99'

12.00 28. USSU MISTO

Pesce misto/Mix fish

7 TARTARE

s

£ }

¢

-

12.00

phlladelphTa sesame and splcy ponzu sauce’

- 11.00

e
- A il
! ) - o
{ :
| ,'-
32, TARTARE DI SALMONE SESAMO E SALSA PONZU 10.00
Sal n tartar, sesame and pon2y sauee ;-

33. TAﬂARE DI TONNO, AVOCADO SESAMO E SALSA PONZU 12.00
Tuna tartar, avocado and ponzu sauce e
f
/
1
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o
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S(.lS l & SASHIMI i

35. SUSHI MISTO 16. % » 38. BARCA SENBATSURU PICCOLA 24. 0 ] %

Mixed sushi (7 nigiri, 4 hosomakl Lur ;ﬁlakl e 2 gunkan) % Small boat (5 nigiri, 15 sashimi, 4 uramaki, 4 maki, 2 gunkan) % 4

b
9 _ Al
36. SUSHI E SASHIMI MISJB 22.00 ﬂ‘f’ 39. BARCA SENBATSURU GRANDE 44.00 4
Mixed sushi and sashimi (13 pezzi 7

ashimi, b nigiri, Eve Big boat (10 nigiri, 26 sashimi, ‘8 uramaki, 8 maki, 2 gunkan)
4 hosomaki,2 uramaki, 2 gunkan) ﬁ A o 057 ¥
&' .+  40.BARCASUSHI ™~ 18.00
g 37. SENBATSURU SUSHI Sushihoat (14 pezzi) 0

3 (8 makiy wamakl 12 nigiri, 2 gunkan)

Gl e )

e § A ) . ) ) w"" ;
) » % - 1 ® o
('«'FETI'E DI PESCE SU BOCQONCINQ{DI RISO MARINATO / RAW FISH ON MARINATERCRIBE BALLS (2 PEZZ1/2/PIECES)
;’ '!‘3: ‘-,! ! i : : :
45. NIGIRI SHAKE __«_;j"'- _ ! 350 - 52. NIGIRI TONNO SCOTTATO s 450
" Salmone / Salmon ¢ ;;? ¥ : Salsa teriyaki, maionese piccante e mandorle
2 w r"” Seared tuna, teriyaki sauce, spicy mayonnaise and almond
£ 46.NIGIRI MAGURO ~ 7 4.00 4 5 e 4
Tonno / Tuna ou ¥ R 53. NIGIRI'SUZUKI SCOTTATO 4.50
g oy & Salsa teriyaki, maionese pi¢cante e marterle
47. NIGIRI SUZUKLZ -~ <" 400 Seared white flsh teriyaki sauce, spicy mayonnaise and?aﬂnond
) Pesce bianco | White fish \5-'_; _
3 : {3 54 NIGIRI UNAGI B 4.50 ¢
\ 48. NIGIRI EBI 1 4.00 Angmlla con salsa teriyaki /Eel W|th terlyakl
Gar - \55. NIGIRI MISTO (8 PZ)> - 10.00
3 # R T Mlx of nigiri
49 NIGIRI AMAEBI 4.00 he
F Gamberi crudi jVRaw shrimps & b : =
~ 77 50. NIGIRI TAKO : ‘400 i’ f
;- Polpo / Octopus ,
_ 51./NIGIRI SALMONE SCOTTA 4.00
3 Salsa teriyaki, maionese piccante e mandorle 2
& Seared salmon, teriyaki sauce, spicy mayonnaise a‘m?u#und 14

¥ § S
' y
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" URAMAKI &

ROLL CON RISO ESTERNO / ROLLS WITH EXTERNAL RICE (8 PEZZI/8 PIECES) &%
5 o o e,
60. URAMAKI CALIFORNIA . 8.00 — s
Surimi, avocado, sesa e maionese/ Sufimi, avocado sesame and mayonnalse %
: ' f ‘,-h
§ 61. GREEN ROLL - Sy & 900 Y
& Surlml maionese, tobiko e avocado / Surimi, mayonnaise, tobiko and avocado
r
[
' 62. URA %AKI SALMONE E AVOCADO 8.00

Sal ne, maionese, avocado e tobiko / Salmon, mayonnalse avocado, tobiko

6&5L!RAMAKI PHILADELPHIA \ 18 00 Y
flmone philadelphia, avocadOve sesamo / Salmon, philadelphia, avocado sesame

64 SALMONROLL 9.00
Salmone avvolto all'esterno, philadelphia e mandorle
Salmon wrapped external, philadelphia, almonds

65. DOLCE ROLL ,9.00
+ Salmone, avocado e philadelphia con salmone sopra
Salmon, avocado and philadelphia with above salmon

. 66. URAMAKI TONNO E AVOCADO 1000
;,"—Tonnb maionese, avocado e tgbiko / Tuna, mayonnaise, avocado and tobiko
u Ll ;
' { K 1 %
}

VT . &7 KENTY ROLL 10.00.
e (63) &7 Tonno e avocado / Tuna and avocado A
. &

68.RAINBOW ROLL ~ 1.00 !
rI?esce misto 9: avlocado_ ft.MIX fish and avocg(ilo e, {
A A o
" 69. URAMAKI SPICY SALMON S 8.00
Salmone grigliato, maionese, sesamo, salsa:
piccante e pesce essiccato \ X
Grilled salmon, mayonaise, sesame, chilly sauce and drled fesh

\

70. URAMAKI SPICY TUNA : 2_;00

_ Tonno grigliato, maionese, sesamo, salsa ;
Vg ~ piccante e pesce essicato = "5_ '
& A\ Grilled tuna, mayonaf'se, sesame, chilly sauce and dried f sh-.
.'( . i
- 71. URAMAKI EBITEN . _:11.00

Gambero in tempura, philadelphia, con

sopra salmone tempura inpastella e salsa terlyakl

7?F;|ed prawn, phllade\yw above salmon tempura batter and teriyaki sauce
P, i ! 4

[ N v

v » ¥ 3 7 :
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72. EBI TOBIKO g . 11.00€

Gambero in tempura, maionese e t_:i‘)biko

Fried prawn mayonnaise and tobika' X "'i- /
73. URA TOBIKO ‘*"“ ' 10.00 )
Salmone, salsa ma|dnesé§con cipollotti g.tomko ek
Salmon, mayonaisse sauce W|th£pr|ng onions and tobile; !
74. HOT TIGER ROLL ﬁi 7 1000 (gt ”
§ Salmone fritto, philadelphia, tem n pastella e salsa teriyaki = . \&@
[ 2 Fried salmon philadelphia, tempura batter nd er|yak| sauce _
' b ,
" T8, Uﬁ%| ROLL 1300 () (7N
An , salmone, avocado e salsa auguilla: ’
4 Eel~salm0n avocado and anguilla sauce y \
- \ ¢ .
‘g‘ SPECIAL ROLL : ¥ ws 1.00
“Salmone cotto e speziato, maionese, insalata, gamberi* cottl e kataifi
Seared salmon and seasoned mayonnaise, lettuce, cooked shrimps and.kataif - ==
el : " J'
77. SENBATSURU ROLL "18 00

n.q‘\

Salmone cotto e speziato, salmone scottato avvolto allesterno philadelphia, & -*ﬁ,"‘{'ﬁ} Ag':
salsa piccante, mandorle e salsa teriyaki ? s S I '
Seared salmon and seasoned, salmon wrapped external, Ph|ladelph|a ' S ’"”

spicy sauce, almonds and ter|yak| sauce

78. SHAKE ROLL (SENzA ALGA) , ' 8.00 g
~>Salmone, ma|onese e almoie sopra . e% ;;,-,v

’( Salmon, mayonnaise and salrﬁon wrapped external
y J . b‘! Fi - ,

79. TEMPURA ROLI%(SENZA ALGA) 10.00
" Gambero* in tempuffa salsajteriyaki, maionese e salmone sopra
2 Fned prawn*, teriyaki sal.f@g myonnai?? and salmon wrapped external

© URAMAKI VEGETARIAN[ %

) i : RﬁrLL CON RISO ESTERNO /ROLLS WITH EXTERNAL RICE (8 PEZZI/8 PIECEL

¥ g

"\ 85. URAMAKI YASAI 1 7.00
Avoca90 cetr|ol| e sgsamo / Avacado, cucumber and sesame
86. VEGGY ROLL 8.00
/ _Avocado, cetrioli, insalata e wakame
“*" Avocado, cucumb’t.( lettuce and wakame
,-‘; 87. BLACK VEGGY ROLL 8.50
. Riso venere, avocado, cetrioli, insalata e granella di pistacchio
Black'rice, avacado, cucumber, lettuhsand chopped pistacchio

— ey

3 — = E—

7 . 88. EXOTIC ROLL '*"“{"v; \£ :8.50
Mango, avocado, philadelphia e salsa ai frutti dilbosco .~ P
Mango, avocado, philadelphia and berry salice <




& 5y f ' we J
““,:, !:‘ o " - |
(]RAMAKl SPE(lALl
ROLL CON RISO ESTERNO / ROLLS WITH EXTERNAL RICE (8 PEZZI/8 PIECES) " n,}*ﬁ.
90. TROPICAL ROLL - ? M - 10.00 ' -~

Surimi,"mango, avocad bhlladelphla es Is: .ai frutti d| bosco
Surimi, mango, avocado, phlla phia and berry sauce; "= ;

" 91. ONION ROLL - - ,, “4 10.00

' Salmone fritto, cetrioli, avocado, |polIa fritta, mayo e salsa teriyaki
E Fried sal@n cucumber, avocado, fried onloj mayonnaise and terlyaﬂi‘sauce
| 92, 40RI ROLL : " 900
' Po;lofrltto insalata, malonese CECER CIYELG-RELEL
Frigd'chicken, lettuce, mayonnaise, kataifi and teriyaki sauce“ I
H e
3. DRAGON ROLL 12.00
Gambero in tempura, insalata, avocado, maionese, salsa =
teriyaki e salsa piccante 5,'_;‘{;;’&’
Fried prawn, lettuce, avocado, mayonnalse splcy and teriyaki sauce ::é.gc‘?’“
%‘;“I -‘""u
94. VULCANO ROLL ‘14.00
* Gambero in tempura, tartare di salmone, toblko msalata
maionese, salsa teriyaki e tabasco
. <Fried prawn, salmon tartar, tobico, lettuce, mayonnaise, teriyaki sauce and
tabascﬂ' sauce ; o
(( 95. BLACK SALMON -y 5, ' =/ 10.00
- Risd venere. salmone,rélvocadc?{ granella di pistacchio e
philadelphia s
pa Black rice, salmon, avoead& chopped psgtacchlo and Philadelphia
/ ‘/" :
? 96." BLACK SPICY SALMON ~ /10.00
Riso venere, salmone; mawnese piccante, cipolla fritta ed avocado
',f Black rice, salman, spicy mayonnalse frled qﬁﬁon and avocado | 2 \
\ e \
'3 97. BLACK MANGO ) 12.00
Riso venere, salmone, avocado mango, phlladelphla e
salsaai frutti di bosco :
Black rlc?{' mon, avocado, , mango, philadelphia and berry sauce
. P
7 98. BLACK TORI STYLE ) 10.00
Riso venere, pallo fritto, insalata, malonese sals;a
V74 teriyaki e kg,taffl :
.* ~ Blackrice, fried chicken, lettuce, mayonnaise, teriyaki sauce and i<ataifi
o o I
g ,,99. BLACK EBITEN STYLE . 13.00

Risovenere, gambero in tempura, con sopra salmone
: insalata, maionese, salsa tmakl e kataifi -
7R Black rice, fried prawn, above salmon, let'ﬁ?g mayonnaise, teriya ﬂauce and kata|f|

v 1

¥ . b o
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HQSOMAKI

ROLL PICCOLO CON ALGA ESTERNA / SMALL ROLL WITH EXTERNAL SEAWEED (8 PEZZI/8 PIECES) * -

L it h}
-

Ta-
%‘ () ..-,. l,a'
: ;_.* % o
110. KAPPA MAKI -« 3.50 _;';;,:‘_ 117.. SHAKE MAKI FRITTO" 6.50 I~
Cetriolo / Cucumber & ﬁ Salmone, Philadelphia, teriyaki ¢ kataifi “
Salmon, Phlladelphla teriyaki and kataifi ?
111. AVOCADO MAKI 3.50 4 4
£ Avocado prei) ; 24 o,
s 2. KANIMAKI 5.oj
. Suri 2\'} ”
' 113~ SHAKE MAKI . 5.00
Sa;.l;,mone / Salmon N\
'f;; TEKKA MAKI 6.00
Tonno / Tuna '
115. EBI MAKI 5.00 A
Gamberi / Shrimps Sy
116. HOSO MAKI ./ " 500 ; i '
,  Salmone e tonno / Salmon and tuna 3 ¢
=~ z e ;:.’?
3 . % L% ¥
' FUTOMAKI - ,
; % %..f" . -
p - ROLL GRANDE-,QON ALG&,ESTERNA / BIG-ROLL WITH EXTERNAL SEAWEED (8 PEZZI/8 HECES) >
b $ . . 4
g, -120. FUTOMAKI CALIFORN1A =, 150 1
‘».‘ _»Surimi, Avocado e Maionese &S :
’ - \Surimi, avocado and'mayonnaise - T
121. FUTOMAKI SHAKE FRITTO. . 8.00
B Salmone, avocado, Philadelphiae = N,
e salsa teriyaki = * . £}
. Salmon, avocado, Philadelphia and teriyaki sauce - - s >
V. ) i
Y i 122 FUTOMAKI MISTO : 9.00 - '
L) Pesce misto, cetnolo e avocado -2
" Mix of fish, cucumber and avocado [
: 123. FUTOMAKI ITEN : 3 10.00
% -Ggmbero in tem lnsalatg, salsa
2 riyaki e maione

ried prawn, lettuce, mayonnalse and terlyakl sauce. _"f
¥ -
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* TEMAKI
CONO D'ALGA FARCITO[ STUFFED SEAWEED CONES (1 PEZZO/1 PIECE) ‘.,.%
_f} ; M% " -ff__b-‘g{
125. CONO VEGGY id 4.00'_!':_" ; : : “
Avocado, insalata e cetrjoli ﬁ 4 #
Avocado, lettuce and cu_cumber “{*_h !
& 126. CONO CALIFORNIA* #.4.00
Surimi, avocado, insalata e maionese L Y &

3

Surimi, av@cado, lettuce and mayonnaise

4 IZszNO SALMONE AVOCADO 4.00
Sgimone avocado, insalata e maionese o
FF"O" avocado, lettuce and mayonnaise; e
128. CONO TONNO AVOCADO ./ 4.50
Tonno, avocado, insalata e Maionese
Tuna, avocado, lettuce and mayonnaise ]

129. CONO SPICY SALMON 5.50

. Salmone cotto, msalata _maionsesee
salsa piccante 7
Cooked §glm0n lettuce, mayonnaise and spicy sauce

’ ’ o -
=-130..CONO SPICY TUNA.f e 5.50

f'(Tonn cotto, insalata, I‘iﬁalonebp €

salsa piccante ik I
Grllled tuna, lettuce, maypﬁnalse and Chl,:".y sauce

‘,'" 131. CONO EBITEN 3‘? 5.50 { "
Gambero in tempura msalata \ - A
maionese e salsa terlyaklg § % {'4“ ’

"; Tempura prawn, lettuce, ma)’(?_nna‘ise and.teuyakl sauce E s x‘ :‘: !39,1 .
\ I ' ! -
132. CONO TORI# - -~ » 4.00 J T 2
. Pollo frltto in alata malonese eterlyakl ' i

7 sasm TRAMEZZINI

‘ 135: TRAMEZZINO SALMONE | 6.50 :
Salmone avocado, sesamo e maionese

l Salmen, avocado, sesame and mayor‘erlse
4 = i
y % 136. TRAMEZZINO TONNO ’E \4 .
Tonno, avocado, sesamo e mal ese i R 4
Tuna, avocado, sesame and mayonnaise =/, v S >3
/
’ ’l:;: ]
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‘“ G(JNKAN :
I8
BIGNE' SUSHI CON RISO IE ESAMO / GUNKAN SUSHI (2 PEZZI/2 PIECES) n,,:v%
[
4 L
_ ;: % % 7%
140. GUNKAN IKURA* ) 550%, o | _ g
Uova di salmone con se:yhone intorno L% : :
Salmon roe, salmon . [e A
' ' ! 4 (1) ol
!; 141. GUNKAN TOBIKO* §] 50“ ,
5 Uova di pesce volante, salmone igtorno e Phlladelplgla
J Flying fWoe salmon -
4 IAZééFNKAN KANI I il e R
Suﬂ;m e maionese / Surimiand m{ayonnalse g’
3. GUNKAN SHAKE 5.00
Tartare di salmone con-'salmpn'e intorno / Salmon
144. GUNKAN MAGURO 5.50
~_ Tartare di tonno con il tonno intorno / Tuna %
145. GUNKAN EBI 3 500 - |
- Gamberi e maionese /Shrlmp and mayyonaise - ?-‘
“146. G{lﬂ\IKAN EBITEN & 6.00 |
Tem_pura di gamberi, sﬁlmone scottato
avvolto allesterno, &
philadelphia, teriyaki q-katalfl : - 3
Fried prawn, wrapped in torched salmonns hlladelphla 14@ -
- terlyakl sauce and katalﬂ 1.’ , -
= o v o & :
g e 3
V4 147 GUNKAN BLACIé'AND WHITE 4.00 J )
Riso venere, plstacchlo e phlladelphla “‘_. - ,{ "
4 Black rice, pistacchio and phltadel 4 { X
Ia" o U - :
| 2 /SASHIMI ™ - &: Y.
VY i = !
J ' FETTE DI PESCE CRUDO / RAW SLICES OF FISH . :
Y ol
~150. SA‘;HIMI SALM‘GNE 13.00
« Salmon L
' S { - P8
477 151. SASHIMEFONNO 17.00
. Tuna
-f. ,rf‘:‘- g
7152. SASHIMI AMAEBI 15.00
_Gambero crudo / Raw shrimp \ _
2 16.00

153. SASHIMI MISTO *%‘ﬂ
Mix sashimi 1
¢




".;' ‘hj 5£ X }Mn o 3
.'*; t&_ y |
CIRASHI & POKE
CIOTOLA DI RI§-0 MARIN TO CON FETTE DI PESCE E SESAMO TOSTATE ‘\,,:J '-
/ BOWLAWITH MARINATEBLRICE WITR RAW FISH FILLETS AND SESAME 'i‘-:"q’
Y . —" » . .. ¥ ,'.
' 7 -

o,

¢ 155.SHAKE JU- _ / % 10.00
§ Riso, salmone e sesamo / Rice, salmorlﬁse'#ame
¢ WA

" 156.TEKKA JU 1200 4,
’ Riso’&nn_o e sesamo / Rice, tuna @hd sesame T.;

-

: 167. EBI JU 9.00 .

ﬁzﬂ gamberi cotti, avocado iesamo e salsebterlyakl

T T

cooked shrimp, avocado, sesame and teriyaki sauce -

158. HOYAKO JU ! 9.00
Riso, bocconcini di pollo, porrl sesamo
e salsa teriyaki

‘_ Rice, chicken, leeks, sesame and teriyaki sauce

“159. SENBATSURU ClRA_SHI 14:00
Riso, pesce misto, amaebi, sesamo ed ikura
Rice mix fish, amaebi, seséme and ikura

% {

o

£ ( |
2.'. 160 .VEGETARIANO PdKE - B 8.00
#~ Ciotola di riso] wakar,he cetl!jolo avocado,
car{ote sesamo, manﬂorle e s,alsa agro piccante
Rice bowl, wakame, cucumﬁer avocadq! carrots, sesame,
- almond and sweet spmy&auce

)

v

2 = fﬁi 3 _'_" N
p 161. SALMON POKI? 12.00 £ (: : ’3_;;
Ciotola di riso, tartare di sAlmone, wakame, g /: J
S » avocado, carote, granellr di temp ra, sesamo e salsa ter aki P 2%
i"" Rice bowl, salmon tart ‘wakaine avocad , carrots, ¢ o > '@?
A ; %’. 3
» h,},.;
5 ‘.
- i s
1¢~ 1 I;, i- é\
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166. YASAI YAKIMESHI ,ﬁ.f:_&,..-

N 7
& { d
&’ :

?r

~RISO

g 1 . Rice

3‘ - é‘«h !

165. RISO BIANCO AL VAPOR f‘“ ON SESAMO
Steamed rice a } sesame .

B
.

-

i-,’.’ﬁ
3 Ko 4
Riso saltato con uova mo e verdure
Sauteed rice with eg, sesamegfand vegetables e
L

U

167. SHAKE YAKIMESHI

Riso saltato con salmone, sesamo e verdure

Sauteed rice with salmon‘sesame and vegetagles 2
168. SAKANA YAKIMESHI L
Riso saltato con tonno, sesame e verdure . b
Sauteed rice with tuna, sesame and vegetables I
_ PTG
~ '__‘“'
169. EBI YAKIMESHI I;‘_,",\L'

Riso saltato con gamberi, sesamo, uova e veipdure*—

Sauteed rice W|th shrlmps eggs,sesame and‘vegetables

170. KAISER YAKIMESHI

Riso saltato con uova, verdure, sesamo e frutti di mare
Sauteed rice wﬁh egg, \Legetablesand sea food

%
17. TORI YﬁKIMESﬁII

A

Riso salLa’to con pg lo, sesamo e verdure
Sauteed.n@ with chlcken and vegetables

Y, o

2.50

6.50

7.00

7.00

)

- wNg
S

T T

“i
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"SPAGHETTI :
\ . NOODLES e
7
/ ;{‘ . %§ ' | ‘;'_};
172. YASAI UDON » 7.00 ooty
Spaghetti giapponesi saltati cﬁerdure B 2
Sauteed ja japane udon with vegetabl X
} . : - ,ﬁ h" i wr,
o - 173. EBI UDON e p3 -7 . 8.00
) ¢ - Spaghetti giapponesi saltati con gamberiie verdure ‘&
/ *:ﬁ Sauteed japaneee udon with shirimps and vegetables % _ 3— ;
4 ﬂrj 174.YAKIUDON PP 9.00
;{;,‘_T Spaghetti glapponei i saltati con veg,dure e frul\:il di mare "™ \'-_
f Sauteed udon with vegetab es and seafood  + . i
175. WAKAME UDQN IN BRODO h ' 6.00
Spaghetti giapponesi con zuppa di alghe e mpollqttu ’ :
Japanese udon with soup, seawwed and spring onions 5*”0,:,: :
Y - f | _ A - ek v
' e ' Ry ¢ X &:‘%.\' '%1
176. RAMEN ¥y v 5.50 ;‘&,_9- :
Ramen all'uove in brodo di gamberi pepati con verdure ed“alghex )b"’ R
Eggs ramen W|th peppered shrimps soup and vegetables - ‘?.
‘ {‘? 177. SPAGHE'I'I'I DI SOIA PICCANTE ATFRUTTI DI MARE 7.50 fu
B ¥ _Spicy soy noodleﬁ with seafood - . A f*’,
»” v’ 5 : ‘% ¢
‘ i 178. SPAGHETI'I DI I‘ISO Al GAMBERI i 7.50
j Rice noodlg&wuth shrlmpsfand vegetables
- g ,& A o
Va o g5 ol 179. SPA ETI'I DP‘RISO Al FRUTTI DI MARE 7.50 9
4 : Rice noodles/with seafgod and vegetables N\ f” A
L /
S . » <
(
) s _
:
_,\!
y i
£ Ly
-_9.: P
for
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"YAKIMONO

S___COTTATI IN PADELLA / SEARED IN THE PAN

: o .
180.YAKI TORI* ;’,\ : 9‘1‘.‘4% 7,00
Spiedini di pollo con porrJ_. salsa teriyaki e/'sesamo

Chicken skewers with leeks, se ]'ne and teriyaki sauc%f’

181. YAKI SHAKE » o 0 goo
} ' Salmone grigliato con salsa teriy es,al’ho / Salmon; teriyaki sauce

s 182.YAKI MAGURO Y. 9,00
Tonno igliato con salsa teriyaki®e sesamo / Tuna, teriyaki sauce, sesame

4 183 YZ(I SUZUKI ' F ) 8.00
Pesce bianco grigliato con salqp teriyaki e sesamo Y
ﬁd white fish with teriyaki sauce and sesame N
184.EBI KUSHIYAKI .. 1,50
Spiedini di gamberi con salsa teriyaki e sesamo . S 4
Shrimp skewers in teriyaki sauce and sesame if‘u‘e
- - £
185. YAKIMONO MIX ¥ 9,00~
Spiedini di pesce misto con salsa teriyaki e sesamo :
Fish skewers in teriyaki sauce and sesame 2
. 186. TEPPAN YASAI | " 5.00
=-Verdure saltate in pad&la [ Sautéed vegetables in the pot
Ved ] l.
" B,
{2 TEMP(.IRA
_Q, &

7 IL11P|CO_ FRITTO GIAPPONES@bOVE GLI INGREDIENTI VENGONO AVVOLTIIN UNA MISCELA DI FARINA MOLTO LEGGERA
THE TYPICAL JAF‘ANESE FRlE[l WHERE INGRE[]IENTS ARE WRAPPEBIN A MIXTURE OF VERY LIGHTFLUUR )

- 2 ,{‘ { a A
7 190 YASAI TEMPURA </ 650 | 196 ShAKE FRITTO-~ “2.9.00
'*,“ Verdure / Vegetahl _ p 3 Bastoncini di salmon%rlttl '
) ~ ‘ Fried salmon'stick =
t 191 EBI TEMPI(Rfi* 2 12.00 0 2
"\ Gamberopi-/Prawns _ i 7 197.SAKANA NO KOROMOAGE 8.00
: ¢ \ Bocconcini di pesce bianco fritto
192. TEMPURA MIS'Fa’ 10.00. - ~  Fried white fish 2
Gamberoni e verdure / Prawns and vegetables ' _?-’5 i S
, /f %3 , 198.AGEMONO MISTO -- 11.00% &
y © . 193. TEMPURA DI CALAMARI A 11.00 Frutti di mare fritti / Fried seafood

Calamari / Squid

4‘, -

@ @_

g - D
4.~ 194.TORI KARAAGE 7.00 , 4
Bocconcini di pollo fritto X N ¥
Breaded.fried chicken L ‘
7 _ /1
195. GAMBERETTI FRITTI* ] 10.00 |
Fried shrimps Pl /
’ :;;l_: iy z
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RISO ACCOMPAGNATO DAVERDURE ,SALSA TERIYAKI'E INGREDIENTI A VOSTRA SCELTA

d,‘.‘_';' fox
L

A RICE WITH VEGETABLES TERIY&& SAUCE AND INGREDIENTS OF. YOUR OWN CHOICE %
200. DONBURI'ALLE VERI;URE Y s %
Vegetables _ & ké' Mol ° A
201. DONBURI AL EOLLJ % 700"

§ Chicken . : ﬁ vl 24

' & | g e e

‘ 202. DO’NBURI AL MANZO 7.0
~ 20V Beef .~ S8 _ 0
; 203§‘Q‘ENBURI Al GAMBERI* = 800
Shrifps g '\ 4
4.DONBURI AL SALMONE # 8.50
Salmon
205. DONBURI CON POLLO E GAMBERI* 8.50
) Chlcken and shrimps -
206. DONBURI CON POLLO E MANZO * 850 ; Sgs
/ Chicken and beef g - ‘f.
207, DﬁIBURI CON GAMBERI* E SALMONE 850 &
=Shrimps and salmon __f _ N A
" # ) NOODLES - ?
J ; & o S "
. SPAGHETTI DI G@O GWESIAUAHASRAMCOMPAGM“ DA VERDURE, SALSATERIYAKI
b : & EINGREDIENTI A VOSTRA SCELTA ks
JAPANESE NGUDLES V\;}I’IH VEGETABLES TERIYAKI SAUCE AND fNGRE[lIENTS OF YOUR OWN E'HgCE 7
4 210 NOODLE ALLEyERDURE _:5;‘60 : 215. NOODLE C POLLO E GAMBERI* %.00_
K\ Vegetables [/ . Chlcken and shrlmps g._ 293
J 211. NOODLE AL POLLO ~ 1750 216. NOODLE CON MANZO E GAMB’ERI* 9.00
\ ‘! Chickepv-n/ ’ Yy ‘Beef and shrimps g ___,
| / r o
212. NOODLE AL MAﬁ'ZO 8.00 2117. NOODLE CON GAMBERI E SALM{.)NE 9.00 -
Beef Shrimps and salmon % . s

I //r a3 L
4 : 213. NOODLEﬁfGAMBERI* 8.50
Shrimps

N ,rf‘:‘
o 214, NOODLE AL SALMONE 9.00
Salmon

7 %

£
-~}
A}

-

" DONBURI .

7
N
il
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TEPPANYAKI

PIATTI AL!.A PIASTRA / GRILLED DISHES "y ¥

¥
-’} " ‘M ' "_h"'ﬂ’!
220. TEPPANYAKI SALMg‘gE, S 800 '
Salmoné alla piastra / G & d salman

S

2 ot s
221. TEPPANYAKI TONNO ™ 3 | . _9.00
Tonno alla piastra / Grilled tuna ) : 4

A "8
222. TEPPANYAKI GAMBERONE* - 10. 003'
Gamberoni alla piastra / Grilled shr-imps ,

223. SPIEDINI'DI GAMBERI AELA PIASTBA* 8.00
Grilled shrimp skewers e

-

-

224. SPIEDINI DI POLLO ALLA PIASTRA* u - 7.00

Grilled Chicken skewers A6
& ‘,;,"

Q
AT

225. SPIEDINI'DI CALAMARI ALLA PIASIRA* | 9.00 & ;ﬁ“%‘: '%{]

Grilled squ1d skewers o e T S




= e | B
Cpowa L 2
DESSERTS
ANANAS FRESCO X feie 4.00
Fresh pineapple : ,\f;* ’ !
o ' -
DOLCE GIAPPONESE rd a"&" : 5.00
Crepes con crema di fagip(l rossi, gelato alla’‘crema, :

o
caramello, panna egranella di nocuolewgl 5 '
'rapbt and A4

& Crepe with red bean cream, ice-cream, whipped cr%r,
& chopped hazelnuts o
’ b
‘ DORAY’ZQl FAGIOLI ROSSI (Con gel§to) " 5.00
: MocszLATo . o 250 1Pz
(te v rde/CIoccolato/sesamo/mango/cocco/vanlgl,la) 6.00 3 Pz. AN
Modh ce-cream (green tea/chocolatelsesalﬁelmangolcoconut/vanllla) o i :
Ny -,
GELATO AL TE VERDE b 3.50

Green tea ice-cream ' : A

SUSHI DESSERT
Semifreddo con quattro gusti alla frutta
Semifreddo with four fruit flavors

-

TIRAMISU AL CAFFE ¥ s

TIRAMFU AL MATCHA TE VERDE

ﬂ,SOUFFLE AL CIOCCOLAI‘O CON: GELATO E PANNA

ocola;e soufflé with ice- creanr"and whipped cream
A

o

PROFITTEROL v f &
e _’ -
~ SCRIGNO CON MEL%;, MANDdBLE i 4.00 ;
Apple:and almonds pie ’_-' &
SEMIFREDDO AL PISTACCHfO i 5.00
'+ Pistachio parfait P r < AN
l“ I y "' : _. '...? =
%  SORBETTO AL I;l.IﬁONE ) 3.00
*  Lemon sorbet >
) SALAMEAI'."dIOCCOLATO 4.00
: Chocolate de ssert pr 4 \
TORTA CIOCCOLONA : 5.00

y Torta al cioccolato fondente 65%, seryjta calda con |
*'una pallina dugelato alla crema
Chocolate cake'with ice-cream

-

—— —

’ __JORTA DI NOCCIOLA .- 5.00
4= =" Tottasmlla nocciola trilobata IG 45%, servita con | -
: una pallina di gelato alla crem \ 2 i
-, Hazelnut:cake with ice-cream "“"f; ]_éﬁ
P ’ i ‘
TORTA MERINGATA ] & s 4:00 4

Meringue cake '
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5 IL SAKE O SAKE £ UNA BEVANDA A CULICA TIPICM‘EATE GIAPPONESE OTTENUTA DA UN PROCESSO DI FERMENTAZIONE
CHE COINVOLGE RISO, ACQBA'E SPORE KOJI. PERYRUESTO MOTIVO VIENE ANCHE CHIAMATO LVINO DI RISOO
NON E CLASSIFICABILETRA | DISTILLATI NE TRA: LIQUORI E C[]STITUISCE UNA CATEGORIA A PARTE.

L5

o

de - -“
5, »
> 08, 9}
SAKE CALDO IN CARAI'-%A "i"_k4.00
i | ' e i v
# SAKE CALDO O FREDDO ALLA P A 400 -
S A i
% B
Hakutsuru ‘Draft Sake” viene fatto Hakutsuru “Draft Sake” viene fatto
invecchiare dopo la fermentazione per un invecchiare dopa la fermentazione pgr un
mese a 5° C prima delllmb\ttlghamentu in 4} mese a 5° C prima dellimbottigliamento, in
questo modo questo sake mantiene la sua ,rg‘yesto modo questa sake mantiene la sua
raffinata freschezza. Si caratterizza per il suo ffinata freschezza. Si caratterizza per il suo
gusto fresco e liscio. gust'u frescu e liscio.
. | ALC. 14.0% VOL. L 1\» S0 ALC. 14.0% voL.
\ M“ \\ y SRS ’ A
: 180ml bottle €6.00 300ml bottle '_‘ﬂ €10.00 g ;r&l-‘tm}' .'.'%"1
? "\._ ﬁ’:é,-}r
: ¢ o™ _ Sy —_—
Tanrei Junmai & lultima Junmai-shu E ~ (Questo sake ha vinto il sigillo “Superior Taste 3
~ della casa Hakutsuru. Utilizzando il miglior ’ ﬁ%a{gssﬁoé'aﬁgtﬁltfréla?.'gn%lf‘%aréﬁgrg?ﬂgﬁvo $
riso e lacqua pura della sqrgente naturale Institute (iT0i). Sake prodotto con riso Py
del monte Rokko a Kobe, viene fatto fermen- Yamadanishiki, riso unico nel suo genere &
tare con la te |ca unica di Hakutsuru,il dalle estreme__ eculiarita, il miglior tipo di .,?
“Keikai-tsukufi". Esso & garatterizzato daun riso esistenteyBiappone, prodotto nella 4+
gusto morbida e semi- séﬁw : g prefettura di ake dal carattere secco.
; f.'ALc. 13.5% v0|_? ol | ALt Ta5% voL.
5 . _-*’1}.‘ } o o i ot
180ml bottle 2 {%’ €600 _ 300ml bottle €11.00 )
’f F { P ] ]
: DB AYURICkreato per rappresentare la - Utilizzando solo i migliori cHTéchl diriso e
grazia del Giappongrutilizzando solo riso ' fi/lmusa acqula cl|ksoJrgent o vaturale di Nad
V4 selezionato e risoKoji. Questo pc@url sake \ |)éart1;|zu G U? 0 injo vning ;
N pdotto con cura metigdlosa usando W 4 Q. GO DU B Ry SNEitl !‘%‘!
viene pi _tradizionale. Questa.sake con un profumo
acqua dirsdrgente naturale del monte:Rokko a “floreale e di una Morbldgza setosaben &
& Kabe;'ha un aroma rinfrescante e.dolce con  bilanciata.
neretrogusto liscio. 8
&, '_ o VL J
: \ A ALC.12.5% VOL. ALC.145%VOL. ;
sfimpgpme g P * e12.00 €12.00
7 C 2 N
_ A}NAYUKI sake, affettuosamente conosciu- Tokusen significa “selezione speciale”. ,. é
V. % o come “neve frizzante”, & leggermente dolce Questo sake di-qualita pfémium ka’un aroma e,
& ' 4% e frizzante, perfetto per la cnndlwsmne o solo di daiginjo (sake di alta qualita).che non
; per tel evapora lentamente. Il gusto iniziate.g di
% > Sentori delicati di cetrmlo pesca e marsh- frutta autunnale, ma questo si scioglie
4 _F mallows, rendono questa bevanda irresistibile rapidamente sulla lingua e termina con una
L= per combattere: il caldo estivo. nota finale dolce e morbida. *
ALC. 5.5% VO [ AtcsouvoL
& b o -_— ¥ y
& 300ml bottl - ’ £ o
VT €12.50 f; ) i €18.00
o ] | £ r“.l
¥ : 5
{ :
y ";‘ [ e
/ =
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SOFT DRINKS "

T "t#

i
4

ACQUA 500ML PLASTICA*; 180,
A &
ACQUA 750ML VETRO ;'E ' 3.00 i
COCA COLA / COCA cd{_A ZERO 3.00.,
ke
4 FANTA cd00 ~
3 spng j 3.00
TH-??ESCA / LIMONE ~ 3.00
B '\
BULK WINE
BIANCO FERMO 1/4L 3.50
BIANCO FRIZZANTE 1/4L 3.50
- <ROSSQ 1/4L : 3.50
- BIAJ:\ICO FERMO 1/2L.%, e 8
° BIANCO FRIZZANTE1/2L : 6.00
; .-‘?:Tf : __i . -
_ ROSSO1/2L ¢ :;f* J 600
¢ %, 94
4 CALICE DI VINO DA BOTTlGLIA 4.00
& 4
TE |
\ ?
', TE VERDE 3.00
) =
¥ TE GE{SOMINO «/ 3.00
' TE GIAPPONESE 3.50
% - e LF
#°7 . CAFFE ~ % - 150
_CAFFE DEC 1.80
. CAFFE ORZO N/ s
% _ ~
CAFFE GINSENG 7 180
'¥

&‘. q’ui‘a : b
w o ) ¢
.y
BEERS By
ASAHI 330ml 4.00 ?&
e
ASAHI 500ml 5.50 ot
KIRIN 500ml 5.50 7
SAPORO 500ml . 5.50
SAPORO 650ml g 150
. HEINEKEN 330ml . 350
HEINEKEN 660ml 5.00
T #_‘ '
.héj‘};}
;RS-
:‘l'\:\f‘ = - <51 {
-;‘.“ ‘&I"."%.\' v\§]
LIQUOR 3
‘ £
~ LIMONCELLO 3.50
-3
3 ~ s
MIRTO “% 3.50
MYRTLE i '
AMARI/BITTERS '3.50
WHISKY ; - 5.00
LIQUORE DI PRUGNA* sé q
" PLUM LIQUOR e B
! X
GRAPPA B 3.50
BIANCA/GIALLA/MOSCATO
. -,'_
GRAPPA GIAPPONESE "~ 350
GRAPPA ROSA A 350
) L 3
! GRAPPA RISO . 3.50 .
: _ ;
| GRAPPA BAMBU- . 3.50
GRAPPA GINSENG 3.50
= i y
',‘;;: -
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ROSE WINE ,
VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERI-ORE "fq'
DOCG EXTRA DRY "COLBE feiy 1800 ROSATO FERMO 14,00, A
Merotto (Veneto) ; A % Monchiero Carbone (Piemante) 'g'- )
PROSECCO DOC EXTRA J)RY TREVISO ﬁ R0 {74 \PINORSEERO BOSE 13,005 "t
Vinicola Serena ( Conegllano . rod, ‘VITI DILUNA FREZANTE
h ¢ Cantine Francesco Montagna (Lombardia)
5 SPUMANTE BRUT ROSE’ “GRANI mwé : = 18,00 3 e N
t Merottoi{Veneto) ! W
C ' PAGNE DRAPPIER CARTE'D'OR BRUT | 52,00
y Fr{cr hampagne ; :
‘N Y
’fANCIACORTA BRUT 4 30,00 -
#¥San Cristoforo (Lombardia) %
~ VINI BIANCHI . -
: WHITE WINE Y ﬁ\\‘:’ ]
d -Ei-,b 4 \ -
ROERO ARNEIS DOCG “RECIT” 16,00 GRECO DI TUFO DOCG "'.-‘3 9' 19 00 %
Monchiero Carbone (Piemonte) 1 Cantlna monaci Campanla),-‘ > 7’“’"
ERBALUCE DI CALUSO DOCG 14,00 FIANO D’AVELLINO DOCG " 20 06
Cantlnage[la Serra (Piemonte) f : Cantina Monaci (Campania) >
" . N A
r" PINOT NERO FRIZZANTE % 1350 FALANGHINA ﬂ%ﬁVENTANo DOC
“VITIr DI LUNA”DOC  F L IRE Cantina Monaci (Campariia) " 17,00
Cantlne Francesco Montagna !@mbardla) { & -
i -? ,‘ . CATARRATTO DOC VINO B_JOLOGICO
‘,' GEWURZTRAMINER'QOC ‘,‘v’ 19,00 “TERRE SICILIANE” S 16,00
/ Kossler (Alto adige) )L' Principi di Spadafora (Sicilia) ~ # b
4 R g
Y 4 MULLER THURGAU I?OC : [g_*‘ 18,00 VERM@NTINO DI SARDEGNA \
{ Kossler (Alto adige) P r \ ' Audarya (Sardegna) o *fﬂ,OO
! SAUVIGNON DOC 19,00 o
: \ Kossler (Alto 3@9}, _ S '
; ’/ | __,lf .
i VINI ROSSI 3
: RED WINE S
y 7/' BARBARESQG(DOCG “VALLEGRANDE" 38,00 ; BARBERA D’ALBA DOC “PELISA" 16,00 :
: 7 Cd del Baio (Piemonte) i’ ‘Monchiero carbone (Piemonte) e
y sl = £
[ "’LANGHE NEBBIOLO DOC “REGRET” 17,00 ., LANGHE DOLCETTO DOC 13,00
_Monghiero Carbone (Piemonte) X Roagna (Plemonte) -
£ = (]
2 . PRINCIPE N,IGP VINO BIOLOGICQ’; 15,00 V4 : -
“TERRE SICILIANFE” X e P
Principi di Spadafora (Sicilia) /
’ :;;l_: ‘: £




