LES ENTREES

142 place d’Armes - 71290 CUISERY
0385401571

Terrine du moment
1l était une... Foies de Volaille

salade de saison, carottes, oignons, croitons de pain grillé,

Poéllon de 6 escargots

au beurre persillé

Ouvertdu lundi au vendredi : de 7h 2 19h

foies de volaille déglacés au vinaigre de framboises, ceuf le ler dimanche du mois (de mai 3 octobre) : de 9k a 19h

mollet Salade de crudités
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salade de saison, carottes, oignons, poulet pané,’cbpeaux de

ES
parmesan, crolitons de pain grillé, ceuf mollet, sauce Caesar LES PLATS [ 1
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Plat du jour

du lundi au vendredi midi (hors jour férié)

J \{ Entrecéte 300 g
EAE% %@%@E%% sauce au poivre, frites maison
0000000000000 00000000000000000 W ﬁ&mh@mgﬂoﬁwé

sauce madeére, frites maison
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LES
DESSERTS

LES VINS

Servi avec frites maison et salade

1B€
Bun's brioché au cheddar coulant, steak haché 150 g, sauce

maison, oignons grillés, cheddar coulant, poitrine fumée EESEH ﬁ?@@ﬁ @Eﬁﬁpg

sauce créme ciboulette

Hampe de beeuf grillée

frites maison

Burger du Perron
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Assiette de Fromages

Bleu, Munster, Epoisse

AOC - Saint-Vérand 75 cl 24 €

90¢ T Secrét
Burger Bressan o botile erres Secrétes
ol ' 4 réme briilée ) )
Bun's brioché, steak haché 150 g, sauce au Bleu de Bresse, §uppﬂememﬁ, Sauce 3€ :\?P [ Cﬂiﬁlyj d @@B. . , 1?;[] 1-1,52?12
oignons grillés, cheddar coulant, poitrine fumée Cheddar, Munster, Bleu de Bresse, Epoisse, R . aturalys Chardonnay Bio Gérard Bertran e
. ' N\ Poivre, Madére, Créme ciboulette r Tiramisu du Perron : > Mécon Village 12l 280¢€
Bur g@l?’ B@m’gmgm}@n ﬁg‘l)@\% Spéculoos, mascarpone au rhum, caramel beurre salé 25 cl 550 €

50 cl 1080 €

Bun's brioché, steak haché 150 g, sauce a I'Epoisses, oignons
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: MENUDU JOUR coulis de fruits rouges

Rouge -

Burger Alsacien

BUH‘S brioché, steak haché 150 q’ sauce au Munster, oiqnons reeecee o eeeeccocoe o.o o.o o ecee -'- e ) Mﬁgﬁaﬂﬁ@ aﬁﬂ @E’E@@@ﬂ&@, AOP . ° B@u]rg@g]m@ ]P]]]m@t N@]ﬂr 50 cl 18 €
. L , k- du lundi au vendredi midi (hors jour férié) ) Domaine de Rochebin 75 ¢l 24 €
grillés, poitrine fumée : glace vanille
s iy AOP - Languedoc 12¢l 550 € )
@Hﬂﬂ“geﬁ’ E)@p@lyj@ 22" E Entrée dﬂﬂ j@[‘iﬂﬁ" ou g&ﬁﬁ&ﬂd@ @ﬁ@ @fﬂmﬁﬁﬁ‘,ég @&{f@ g@wfm@wd %5@%_ : «Art de Vivre» Gérard Bertrand 75 cl 27 € ;
Bun's brioché, steak haché 150 g, sauce maison, oignons grillés, lat du ; - IGP - Vaucluse 19 280€ g
poitrine fumée, fromage a raclette, réstis de pommes de terre Plat du jour ou Fontaine du Clos 25 ¢l 550 € §
Hampe de beeuf grillé/frites maison Fromage blane 50 1080€ | -

Burger Pepper

: 1990¢ . . . .
_ € . a la créme ou au coulis de fruits rouges
' Dessert du jour ou Fromage blanc

Bun's brioché, steak haché 150 g, sauce au poivre vert, oignons

onception

\ grillés, cheddar coulant r \ ou Café

A\
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IGP - Insolence Méditerrannée  12c 450€
75l 23 €
. ] icP - Ardéche [ 12 280¢€
Steack haché ou | e 550 ¢
0000000000000 0000000000000 000 juSqUé 10 ans Aﬁgﬁﬂﬁﬁﬁﬁﬁ,&eg d@ p@ﬁﬂﬁ@& p&wé ) ‘ PrixNets,servicec’omp"'s o ) 50 cl 10,80€
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E ﬁ % E Cette liste est & la disposition de la clientéle a la réception du restaurant.
Glace 1 boule




