POUR COMMENCER... ”{ N

LES PLANCHES

FROMAGES AFFINES  ...occoitiieiitiietieiestestesestestesestessestesessessesessessessesessensesessessensesessensessesessenees 16,00
CHARCUTERIE ARTISANALE D’ARDECHE. .....ocoiiiiiiitieitieeeteeeeeeeteesessstesssesssaesssessnesssesenens 17,50
MIXTE (charcuterie / fromMages) ......ccuiieiiee ettt e et e e re e e etae e e erae e s eaae e sneeesreeens 21,50
| 7N\ (@4 5 ) Y, 1 0@ i I, O, 4 I PPPPPPPPRIRS 39,00

LES « PINSA » SARRASIN (péte a pizza légeére et croustillante)

PINSA BURRATA, Sauce tomate maison, basilic, burrata crémeuse, 0ignons rouges, Pesto ...........eevvvevene. 11,50
PINSA CHEVRE, Sauce tomate maison, 0ignon, chevre, Chorizo, M€l .........ceeeieeeueeseerireesieeeeeesieeeeneas 11,50
PINSA TRUFFE, Sauce créme de truffe, Mozzarella fior di latte, Roquette, Parmesan ...........coeveeeeeruveeenn. 12,00

LES MINI TACOS (trois pieces)

B@®&UF HACHE, Ail, Citron Vert, Pickles d’oignons, Guacamole, mayonnaise €pice ...........owweweeereeerereereeerenn. 9,50
PULLEDPORK , haricots rouges, sauce barbecue, cheddar, 0ignons frits ............cococvviieveeeeeesereseeeseeerenenns 9,50
CREVETTES, Guacamole, oignons rouges, Piquillos, citron vert, basilic, mayonnaise épicée.............ccccoeuevenenn. 9,50
THON CRO, Guacamole, oignons rouges, Piquillos, citron vert, basilic, mayonnaise €picée ...........oeveveueeen... 10,00
SAUMON GRAVLAX, Guacamole, oignons rouges, Passion, grenade, 0ignons frits............ceevvveveveererenenns 10,00
AUTRES
HOUMOUS cumin, Pickles oignons rouges, Chips de galette sarrasin ........cccecveeevvicveeeincnnennn. 7,50
SAINT FELICIEN affiné miel rOti @U fOUP ...oooviiiiieeie ettt sae e 8,50
NEMS DE POULET SauCE thai (4 PIECES) c.eceiviiiiirieiiee ettt e eeecrreeeee e e e eesesnbnnreeeeeeeeeennnnns 8,00
GUACAMOLE, PICO DE GALLO, NACHOS ....ccitituitenieernrerenieteeenrerenenersensssenersrnsasenenns 8,50
TERRINE du Chef REYNAUd.......iiiiieieiiciiesieceeete ettt sttt te et e st esteesbe e esbeessaeennaesnnaens 12,00
ASSIETTE DE FRITES ....cooiiiiiimniiniinissiisssissssssssssss s sssssssssssssssssssssssssssssossns 4,90
PETITS PAINS BAO CREVETTES, ail, citron vert et basilic (3 pieces) ......cccoeeevvvvveeeieeennnns 8,00
ASSIETTE. DE SAUMON GRAVLAX ....coociiiiiiiiiiieeieeeeeieisiiieereeesessessssisssesssessssssssssessessessennnns 9,00
CASSOLETTE DE CREVETTES SaUtes @ I'ail cccuvveviiiiiiiiiiiiiieeiec e 9,00
POELEE DE PALOURDES A L’ESPAGNOL, (ail, tomate, vin blanc) ........c.cccccceeeeeeeernenenne. 11,00
POELEE D’ENCORNETS (ail, chorizo, basilic, flambés au pastis) ........cccceeveeveveeveresreerenne. 11,00
PRAIRES FARCIES (IMAISON) ..etiiitiieiitiieiiieesieeesteeesteeesteeesaaeessseesnsseessseessesessseessssesssssessnns 12,00
TARTARE DE THON avocat, oignons rouges, soja, sésame et parmesan........cccecceeeeveeennnen. 12,00
CRUDO DE BAR sauce Ponzu, basilic, coriandre, citron vert, piment oignons ..................... 13,50
TARTARE DE. SAINT-JACQUES mangue, citron vert, échalottes..........ccccocevveeeeciieeeccnneenn. 13,50
LES HUITRES CREUSES (n°3) de la Maison Nicolas Nonnet, producteur a Fréhel
T 12,00
LT 18,00



Notré Salaclé

SALADE CESAR
Aiguillettes de poulet panées, Poitrine grillée, Filets d’anchois marinés,
Cro(tons, Oignons rouges, Tomates confites, Sauce César, Parmesan ..........cccccueeeenneen. 19,50

N oS B u rge I'S (servis avec frites)

CHEESE BURGER

Pain bun’s boulanger, Steak 150 g, Cheddar,

Oignons rouges, Salade, SAUCE BUIET ....uuviiieii i ccciiieeee et e e e e e esevraer e e e e e e e e neraaeeas 17,00
BURGER CHEVRE

Pain bun’s boulanger, Steak 150 g, miel, chorizo,

Oignons rouges, salade, SAUCE BUIGET ......uiiiieiieicciiiieiee e ettt e e e e eerrree e e e e e e e e neraneeas 18,50
BURGER AUVERGNAT

Pain bun’s boulanger, Steak 150 g, galette de pommes de terre, lard grillé,

Fourme d’Ambert, oignons rouges, salade, sauce BUIger ........ccceeeiveeeeeciieeececiieee e, 19,50
VEGGIE

Pain bun’s boulanger, Galette de Légumes, Cheddar, crémeux d’avocat,

Pickles oignons rouges, Salade, SAUCE BUIEEN......ovvuirieceeieene ettt e e eee s s s 16,00

Nos Fétes

RIGATONI CREME DE TRUFFE

(3000 10 L=y I =Y o U= | o S 23,00
RIGATONI AU PESTO
Burrata crémeuse, pesto, roquette, ParmMeSan .......oocccciieeeeeeeeeeicciirreeeee e e 23,00

M cnu E_ﬂ{:a ﬂt (MOINS AE T2 A8 oo 13,00

PLAT

AIGUILLETTES DE POULET PANEES, FRITES OU STEAK HACHE, FRITES
DESSERT

2 BOULES DE GLACES AU CHOIX

BOISSON

1 BOISSON AU CHOIX 25 CL. (Coca, Sirop a I'eau, jus d’orange)
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LES FINES GUEULES

Nos F]ats

POISSON DU JOUR
(Origine : péche au chalut dans la baie de Saint-Brieuc, patron de péche Baptiste DAYOT)
Garnitures SEION AITIVAEE, ..ccivieieeeceeeee ettt ettt et er e s e et sbeeaessaennenaees Prix a I'ardoise

TARTARE DE THON (servi avec frites et salade)

Avocat, oignons rouges, soja, SESamMe et PArMESAN ........eeeieeeeeieiiiiiiieeeeeeeeeeccrreeeeeeeeeeeanes 24,00

NOIX DE SAINT JACQUES ROTIES AU BEURRE DEMI-SEL

Fondue de poireaux au curry breton, Crumble Chorizo / Parmesan..........ccccccveeeeecvveeenns 26,00

POELON DE TENTACULES DE POULPE BRETON

Piquillos, Tomate, Basilic, pommes de terre grenaille roties ......ccooceeveeiieiiciiiieeeeeeceeens 27,50

TARTARE DE BEUF A L'ITALIENNE (servi avec frites et salade)

Pesto, Basilic, Parmesan, Qignon rouge, Tomates CONfiteS....ccceeveveeiiiiiiiiiiiiiicieieieeeeeeeeennnn 19,50

POELON DE ROGNONS DE VEAU
Flambés au Cognac, crémés a la moutarde a I'ancienne
Ecrasé de pommes de terre OU FritES ...iiieiiiiiiiiieeeecccceccece e 24,00

MAGRET DE CANARD ENTIER, ROTI AU POELON

Miel, Soja, Ecrasé de pommes de terre OU FIIteS ......voviieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee s e s, 25,50

BAVETTE DE B&UF ABERDEEN ANGUS
Sauce échalotes
Ecrasé de pommes de terre OU Frit@S .....cccveiiiiciiieiiiiiee et e e 25,50

COTE DE BEUF A PARTAGER AU POELON ENVIRON 1KG

Ecrasé de pommes de terre OU FIES .......cviuiuiuiuiiieeiieeeeeeiseeeeeeess ettt 69,00

Vous étes allergique, vous suivez un régime particulier, vous étes végétarien,
N hésitez pas da nous consulter
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LES FINES GUEULES

Nos Coupes Glacées

DAME BLANCHE

Boules Vanille, Sauce Chocolat, Créme fouettée, Amandes effilées...........ccccuuvcevuvvennnn.... 9,50
CAFE LIEGEOIS

Boules café, Vanille, Créme fouettée, EXPIeSSO .......uuuuuuuieeiiueeeeeaeeeeeeeieiieeeeeaeeeeescciissseneaaenns 9,50
COUPE VAL ANDRE

Boules Vanille, Caramel, Palet breton, Caramel beurre salé, Créeme fouettée ................... 10,00
ARDECHOISE

Boules Marron, Vanille, Créme de marron, Creme fouettée, Crumble ..................uuuu....... 10,00
COLONEL (contient de I'alcool)

2 Boules Citron vert, Vodka Ketel 0ne, CItron VeIt ..........ccoooeoeeeeeeeveeeeeiieeieeiiieeeeeeeeeevvviann 11,00
DOLCE VITA (contient de I'alcool)

2 Boules citron, Limoncello, Citron JAUNE .............ccouveeeeeeeeeeeciiiieeeeeeeeeeseciiieeeeeaeeeeesecineeens 11,00
PLANTEUR (contient de I'alcool)

Mangue, Coco, Passion, rhum brun, Créme fouettée, fruits frais ............ccoceevvvvvveeeeunnnn.. 12,00

COUPES SIMPLES

B o To 11| =2 3,50
2 DOUIBS ...ttt a it ——— 6,00
BDOUIBS ..ottt a et ——— 8,00

Sorbets :
Citron vert, Citron Jaune, Cassis, Fraise, Framboise, Mangue, Passion, Coco

Créeme glacée :
Vanille, Chocolat, Caramel au beurre salé, Marron, Pomme cidrée, Café, Yaourt

Nos Desserts

KOUIGN-AMANN

Servi avec son sorbet Pomme cidrée et Creme foUettée.........ouummuivvviirreeeieieiiccrireeeeeaenn, 9,50
BRIOCHE PERDUE

Servie avec sa boule vanille, sauce caramel et Creme foUettée ..........ccuevvvvuveeeieeeeeeeevinnnne. 9,50
TARTELETTE TATIN TIEDIE

Servie avec sa boule caramel beurre salé et Creme fouettée.............couuevvvvvveeeieeeeeeeevinnnne. 9,50

TARTELETTE CHOCOLAT CARAMEL
Servie avec Créme fouettée, SOrbet frambOiSe ............eeeeieeeeeeeciiieeeiieeeeeeeiiiiiereeeseeeeessiinsenn, 9,50

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES......cooeeeeeeeeeeeeeeeeeeteeeeeeeseeeeteseseseseseeeessen. 7,50



