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PRZYSTAWKI

LAHMACUN (2 PLACKI)

PLACEK Z CIENKIEGO CIASTA, POSMAROWANY MIELONY M MIESEM
WIEPRZOWO-WOLOWYM Z WARZYWAMI | PREYPRAWAMIL, MECZONY W FIECL,

TOLMA (85z1)
GOEABKI W LISCIACH WINOGRON NADZIEWANE AROMATYCZNYM FARSZEM.
PODAWANE Z JOGURTEM NATURALNYM | SWIEZYM CZOSNKIEM

HAVJAR (150G)

PASTA Z GRILLOWANEGO BAKEAZANA, PAPRYKI, FPOMIDORA | CZOSNKU, ZBLENDOWANA
NA GLADKO, Z MASLEM | KOLENDRA, PODAWANY Z ORMIANSKIM CHLEREM

PIECZONE ZIEMNIAKI
ZUPY @2s0mu)

ZUPA SZEFA KUCHNI

AROMATYCZNA ZUPA NA BAZIE DLUGO GOTOWAN EGO WYWARU Z WOLOWINY.
Z DODATKIEM PIECZAREK | FASOLLCALOSC WYKONCZONA SMIETANA,

NAI‘!;\]:‘}.(.;‘; MU KREMOWE ] KONSYSTENC]I
BARSZCZ ORMIANSKI
DANIA GEOWNE

CHINKALI WIEPRZOWO-WOLOWE (55ZT)
DUZE KOLDUNY WYPEENIONE MIESEM Z AROMATYCZNYM BULIONEM
“PORADA™ ABY POCZUC SMAK W 100% NALEZY NADGRYZC CHINKALL WYPIC BULION

Z SRODKA ORAZ KOSZTOWAC SIE DALSZYM DANIEM

GULASZ ORMIANSKI

PODAWANY Z MAKARONEM, ZIEMNIAKAMI LUB KASZA BULGUR
KEBAB ORMIANSKI NA TALERZU

PODAWANY Z ZIEMNIAKIEM SMAZONYM ORAZ SUROWEKA Z KAPUSTY

FASZEROWANE WARZYWA

MIESO WOLOWO-WIEPRZOWE - BAKEAZAN, PAPRYKA, POMIDOR, KAPUSTA, LISCIE WINOGRONA

- T

KEBAB W LAVASHU

Z SUROWKA ORAZ SOSEM DO WYBORU

XOROVAC W LAVASHU

Z SUROWKA ORAZ SOSEM DO WYBORU
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NA SEODKO

NAPOJE

ORMIANSKA LEMONIADA (1 LITR) 2D TR
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HERBATA Z ORMIANSKICH ZIOL
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