
Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

davor

Kalte 

Gurken-Buttermilch-Suppe

mit Dillöl, Granny Smith und
 Zitronenverbene 

9.-

Sommerlicher 

Wildkräutersalat

mit marinierten P�rsichen, karamellisierten 
Walnüssen & Himbeer-Balsamico

9.-

Trilogie auf 

geröstetem Baguette

Gegrillte P�rsichscheiben mit 
Ziegenfrischkäse & Thymian

Avocado-Crème mit Limette und
Chili & Koriander

Artischocken-Tapenade mit con�erten 
Kirschtomaten

10.-



Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

mittendrin

Rosa gebratener Kalbsruecken

auf cremigem P��erling-Risotto, 
Parmesanchip & Rosmarinjus

23,50.-

Gebratener Wolfsbarsch

mit Fenchel-Orangen-Salat, 
Safran-Perl-Couscous & Weissweinschaum

21.-

Triangoli mit 

Steinpilzfuellung (vegi)
an Sellerie-Veloute, geroesteten Haselnuesse, 

frische P��erlinge & frischem Kerbel

19.-

Blumenkohlsteak auf 

Kokos-Limetten-Emulsion (Vegan)
mit Mango-Chili-Salsa, Quinoa-Crunch & 

frischem Koriander
18.-



Alle preise in euro, inkl. mwst und bedienung 

Allergenkarte auf anfrage

danach

Panna Cotta mit Pfirsich-Ragout

serviert mit karamellisierten Mandeln und 
frischem Zitronenthymian

8,50.-

Toertchen aus weisser 

Schokolade mit Himbeeren

mit Himbeer-Coulis und
karamellisierten Pistazien garniert, 

frischen Beeren und Minze

6,50.-

espresso

2.-
espresso doppio

3.50.-

frangelico

Haselnusslikör Italien 2cl
3.50.-

Grappa riserva nebbiolo 
da barolo

Luigi Francoli 2 cl
4.-

goldene birne

STILVOL 2 cl
4.-
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