LE TEMPS D'UN VERRE EN PROVENCE

COCKTAILS DU PASTEL

Coupe de champagne Clérambault Carte Noire Brut avec sirop de lavande 12 cl 14 €

Cocktail FIGA - Cidre & Fleur de figue - 12cl : 10€

LES APERITIFS

Taradeau

Le Pointu, Pastis Artisanal, un petit go(t de Provence a savourer !
Trois chances pour faire un 4, un 2, et un 1, en méme temps
Si les dés chantent le sud, la maison vous offre une surprise ! 8 cl 7€

Kir vin rosé avec fleur de lavande liqueur de Provence 12cl 7€

Vin cuit de Provence “lou cuit”
Elaboré au chaudron en cuivre au feu de bois durant 10h. Travail lent et regulier de la cuisson
lui confere des notes de fumé et de coing. Elévé en barrique par la suite, Saveurs douces de

fruits confits R 12¢l 9€
corse
Pietra, biere Corse ambrée, a la chataigne 33cl 5€
L.N Mattei Cap Corse, quinquina & a base de vin, Rouge ou Blanc 8 cl 7€
A.O.P Muscat du Cap Corse, Roggio d’Oletta, 2021, Yves Leccia, VDN. [ | €
Aromes de fleurs blanches, cédrat, épices, miel et volupté 12¢ 10
LES SANS ALCOOLS,.
LA LIMONDERIE DE PROVENCE
Le Cola Bulles délicieusement pétillantes, doux go(it de caramel, légerement acidulé 33l 5€
Le Cola zéro  Pour plus de légereté 33l 5€
La Limonade  Arame naturel de citron, fraicheur du Sud 33cl 5€
La Limonade Abricot Romarin  Bulles délicates, ardmes naturels, notes boisées 33cl 5€
La Limonade Citron lavande  Bulles délicates, ardmes naturels, notes florales 33cl 5€
Le Tonic Bio  Ametume, équilbre des plantes, extrait d’armoise 33l 5€
Ginger beer  Rafraichissante résolument épicée, gingembre frais 33cl 5€
VIGNOBLES & DECOUVERTES c‘
CHATEAU ANGUEIROUN, % 100% Rolle
- CUVEE RESERVE 2024 A & piches o s€
_— R ~~ de vigne juteuses
B A.O.P COTES DE PROVENCE o
1 " @ Notes citronnees et
; BORMES LES MIMOSAS meringue 75cl . 31€
o Sardines marinées au
= EQU citron caviar, tomates
FES multicolores, brousse a la
«“‘&{% menthe, aigre doux

poivron framboise
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, sachez apprécier et consommer avec modération
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