
Carta Ratatouille 
 

ENTRANTES  

Mi-Cuit al sabor de naranjas frescas acompañado de mermelada de higos 11,90 € 

Ensalada Landesa: Delicias de pato, costrones y frutos rojos aliñada con vinagreta de miel 11,90 € 

Escargot de Bourgogna: Caracoles 7,90 € 

Arroz meloso de setas silvestres con sabayón de champagne 9,90 € 

Ratatouille: Cazuela de verduras frescas de la huerta al estilo francés 8,50 € 

Cazuela de boletus: Setas con ajos tiernos culminado con yema de huevo 9,90 € 

Sopa de cebolla: Sopa al vino blanco francés con su hogaza de Emmental 8,50 € 

Espárragos trigueros frescos con lascas de foie de pato 12,00 € 

Espárragos Cojonudos aliñados con AOVE y sal Maldón 16,00 € 

Fondue de queso (mínimo 2 pax) 15,50 € 

Huevos rotos:Con morcilla de burgos y piquillo de Lodosa 14,00 € 

Cassoulet 14,00 € 

Mejillones a la normanda 9,90 € 

  

PESCADOS  

Lubina o Dorada a la Persillade S.M. 

Suprema de Merluza de pincho con aceite de huevas 11,50 € 

Ala de Raya al estilo del Chef S.M. 

Lomo de Bacalao gratinado con alioli de piña y almendras 12,90 € 



 

 

CARNES  

Manchones de Pato confitados con salsa de frutos rojos 14,50 € 

Magret de Pato con sal Maldón S.M. 

Entrecot de Vaca vieja con salsa de vermut y trufa 16,50 € 

Carrillera guisada con vino Bourdeaux, chocolate y canela 12,50 € 

Hampe de Boeuf: Pieza de vaca vieja muy cotizada en Francia desglasada con chalotas y 

vinagre de manzana 
14,00 € 

 

POSTRES  

Tartina especial de la casa: Montado de queso de cabra crujiente culminado con trompetas 

amarillas confitadas 
      4,00 € 

Surtido de quesos 8,00 € 

Crêpe de chocolate, plátano y nata 4,50 € 

Coulant de chocolatesobre yogur griego 4,90 € 

Tarta de queso: Única!!!!!! Secreto del Chef 4,90 € 

Tarta fina de manzana con helado 6,00 € 

Surtido de postres 4,50 € 

Fondue de chocolate con frutas de temporada (mínimo 2 pax)       9,90 € 

 

 


