miodova

R E S T A R A N T

NAPOJE ZIMNE | SOFT DRINKS PIWO | DRAUGHT BEER ALKOHOLE | ALCOHOL

WODA MINERALNA CISOWIANKA 0,3/ P".SNER URUUELL NA 3 SPOSUBY
Mineral water ,Cisowianka® VODKA

WODA MINERALNA CISOWIANKA 0,7! HLADINKA 0,3/

Mineral water ,Cisowianka” mg’%{i\gm POLSKA PSZENICA 4cl
.......................................................... 0,5[
KARAFKA WODY MINERALNE] I g e
Carafe of water COCHTAN 0,3 JF;ﬁ}eB\'/o‘o(ijzkgWSKl 4cl

g e e s
PEPSI 0.2l & 05 13- J.A. BACZEWSKI: JEZYNOWKA, 4cl
.......................................................... PO[VIAI,?ANCZOWKA, |V|,0RE|_0WKA,
JUP 0.2/ MLIKO WISNIOWKA, PIOLUNOWKA

! Blackberry, Orange, Apricot,
.......................................................... Cherr—y, Her—bs
SCHWEPPES TONIC 0.2/ SRR
.......................................................... PIWO BUTELKOWE | ZUBROWKA 4cl
Bison grass vodka
SOKI OWOCOWE 0,2/
Fruit juices BOTTLED BEER
KRAK (English India Pale Ale) 0,5/ MIUDUVA APERITIF
KACPER RYX (Polish IPA) 0,51

LEMONIADA CYTRYNOWA 0,4] 14 - oo APEROLSPR'TZ .........................................
Lemonade Machina (American Ale Pale Ale) 0,5/ CAMPARI SODA
LEMONIADA | 04 16. S
GREJPFRUTOWO-ZURAWINOWA KSIAZECE GOLDEN ALE 0,51

Grapefruit Cranberries lemonade e
LEMONIADA OGORKOWA KSIAZECE ZLOTE PSZENICZNE 0,5/ WHISKY & SPIRITS
Z KWIATEM BZU
Cucumber lemonade with elderflower

..........................................................

. J.A. BACZEWSKI 4cl
"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" KSIAZECE CIEMNE tAGODNE 0,5/
LEMONIADA TRUSKAWKOWA 0,4’ .......................................................... JACK DANIELS 4cl
Z BAZYLIA PPt A
Strawberry lemonade with basil KSIAZECE IPA 0,5/
.......................................................... JW BLACK LABEL 4CI
SOK ZE §W|E2YCH CYTRUSéW 0’251 ...................................................................................................................
Fresh squeezed citrus juice PIWO BEZALKOHOLOWE 0,3/ JAMESON 4cl
(@lcohol-free) e e
DALMORE 12Y0O 4cl
KAWA | COFFEE CYDR | CIDER SLENMORANGIE 10¥0 4l
MACALLAN AMBER 4cl
ESPRESSO CYDR IGNACOW 0’275ml ..........................................................
.......................................................... METAXA 7* 4cl
ESPRESSO DOPPIO g TITIITTIITmmnmmmmmnnn s
CYDR JABLKOWO-PORZECZKOWY 05l ABK6 V.S.0.P. GRAND CRU 4cl
""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" (kacko, Matopolska)
AMERICANG g e HENNESY FINE DE COGNAC 4dl
.......................................................... CYDR CHYLICZKI 0,33/
RENETA ANANASOWA
LATTE ARMAGNAC TRES VIEILLE RESERVE 4cl
2016 (Mazowsze)
12 ANS
CAPPUCINO CALVADOS 8 ANS RESERVE 4cl
IRISH COFFEE DIGESTIF
.......................................................... OLMECA SILVER 4CI
KAWA MROZONAZ BITA sMIETANA KRZESKA ZIOLOWA 4cl oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
Iced coffee with whipped cream Herbal vodka OLMECA GOLD 4cl
MIODULA PREZYDENCKA 4cl
Honey vodka
HERBATA | TEANEWBY e J:A. BACZEWSKI GIN 4cl
GRAPPA 4cl BOMBAY SAPPHIRE GIN 4cl
Earl Grey, English Breakfast,
Peppermint, Rooibos-Orange,
Strawberry-Mango, Ginger-Lemon,
Masala Chai, Upper assam, SERWIS NIE JEST WLICZONY W CENE
Jasmine Princes, Hunan green SERVICE NOT INCLUDED BACARDI 4cl
DICTADOR 20Y SOLERA SYSTEM 4cl

C‘rc.. ~
WWW.MIODOVA.PL
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MIODOVA RESTAURANT UL. SZEROKA 3, KRAKOW

PRZEKASKI | STARTERS

Makrela Wedzona z Koscierzny,
Duszony Por, Sos z Rzodkiewki
Tart with mackerel, stewed leek, radish sauce

.........................................................

Befsztyk z Poledwicy Wotowej,
Tradycyjne Dodatki, Olej z Lubczyku
Beef tartar, traditional extras, lovage oil

.........................................................

Terrina z Kurczaka Zagrodowego, Marmolada
z Czerwonej Cebuli i Pomaranczy, Nasze Pikle
Chicken Terrine, our pickles, red onion

and oranges marmalade

.........................................................

Sezonowe Warzywa, Sos z Biatego Wina
Baked polish tomato, seasonal vegetables,
white wine sauce

.........................................................

Chrupigce Placuszki Ziemniaczane,
Twardég z Bobolic, Szczypior

Crispy potato pancakes, rural cottage cheese,
chives

.........................................................

Domowe Pasty i Przetwory, Nasze Pieczywo,
Lokalne Sery

Homemade paste and preserves, local cheese,
our bread

ZUPY | SOUPS

Z OLEJEM Z PIECZONE]) PAPRYKI
Crayfish bisque cracowian style

.........................................................

Zupa z Lokalnych Ryb, Pikantna Kapusta
Fish soup with spicy cabbage

.........................................................

Botwina, Szpinak, Wedzony Ziemniak,
Kwasna Smietana z Bobolic

Chard soup, spinach, smoked potato,
local sour cream

.........................................................

Krem z Topinamburu, Palone Masto, Kawa
Cream of Jerusalem artichoke, burned butter,
coffee

.........................................................

Prosze zapytaj obstuge
Seasonal soup, (ask our Staff, please)

MENU PRZYGOTOWAL DLA PANSTWA
SZEF KUCHNI JANEK NAWROCKI

RYBY | FISH

Halibut z Patelni, Mtode Warzywa,
Kremowy Sos z Kawiorem
Pan-fried halibut, vegetables, caviar sauce

.........................................................

Sieja w Cytrusach, Aromatyczny Kus - Kus,
Jajko w Koszulce

Whitefish with citrus, aromatic couscous,
poached egg

.........................................................

Ryba z Lokalnego Potowu, Kasza Peczak,
Marchewka w Anyzu (Prosze zapytaj obstuge)
Fish from the net (ask our Staff, please),

pearl barley, carrot with anise

MIESA | MEATS

Cielecina Pieczona w Sianie,
Potrawka z Selera, Chrupigce Chipsy
Veal roasted in the hay, selery root, crispy chips

.........................................................

Poledwica wotowa z Patelni, Palony
Ziemniak, Szczypiorkowy Créme fraiche
Pan-fried tenderloin, roasted potato,

chive creme fraiche

.........................................................

Zagrodowy Kurczak, Lokalne Warzywa,
Miéd z Jerzmanowic

Cottage crispy chicken, local vegetables, local
honey

.........................................................

Burger Wotowy z Pomidorami, Musztarda
z Kcyni, Coleslaw z Czerwonej Kapusty
Beef burger, tomatoes, regional mustard,
red cabbage Coleslaw

.........................................................

Marynowana Piers z Kaczki, Kasza Jaglana,
Groszek Zielony z Mietg

Marinated duck breast, kasha millet,

green peas with mint

SALATY | SALADS

Satatka z Mtodych Ziemniakéw,

Szpinak, Lokalny Créme fraiche

Baltic smoked salmon, young potatoes salad,
spinach, local creme fraiche

.........................................................

Karmelizowana Gruszka, Ser Dojrzewajacy,
Wiosenne Warzywa

Caramelized pear, Polish maturing cheese,
spring vegetables

.........................................................

Podwedzana Piers z Kaczki, Ziota,
Domowa Foccacia
Smoked duck breast, herbs, homemade foccacia

WWW.MIODOVA.PL

HOMEMADE PIEROGI | KOPYTKA

Makaron z Pastg z Pieczonego Baktazana,
Letnia Trufla, Masto Szalotkowe

Pasta with baked eggplant paste, summer truffle,
shallot butter

.........................................................

Chrupigca Cebulka, Masto Ziotowe
Traditional potato and cheese pierogi,
crispy onion, herbal butter

.........................................................

Curry z Czerwonej Kapusty, Jogurt Naturalny
Herbal dumplings, red cabbage curry,
natural yogurt

.........................................................

Domowe Kopytka, Udko z Krélika

Duszone w Biatym Winie, Mtoda Marchewka
Homemade kopytka, rabbit leg stewed

in white wine, carrot

DODATKI | EXTRAS

Selery root risotto

.........................................................

.........................................................

.........................................................
.........................................................

.........................................................

Baked potatoes with herbs

Nasza kuchnia bazuje na lokalnych produktach pochodzacych gtéwnie
z Matopolski. Sprowadza takze battyckie ryby, najwyzszej jakosci nabiat
z Bobolic oraz warzywa spod Tarnowa. Menu zostato skomponowane
zgodnie z ideg Slow Food. Proponujemy Naszym Gosciom tradycyjne pol-
skie dania w nowoczesnej, aczkolwiek prostej aranzacji z zachowaniem
pryncypialnej zasady zdrowego zywienia.

Our kitchen is based on local products mainly from Matopolska. It also
imports Baltic fish, the highest quality dairy from Bobolice and vegetables
from Tarnéw. The menu was composed in accordance with the idea of low
Food. We offer our Guests traditional Polish dishes in a modern, although
simple, arrangement with the preservation of a healthy eating principle.

Rekomendacja/Recommended:

2018

MICHELIN

oy MFMCHELIA

Gault:Millau

Zgodnie z obowigzujgcym Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...), jeste$my zobowigzani poinformowac, ze w naszych wyro-
bach mogg wystepowac nastepujace alergeny: gluten, orzechy ziemna, soja, mleko i produkty pochodne, jaja. Szczegdtowe informacje
dotyczace skfadu i potencjalnych alergendw, ktére moga wystepowac w naszych wyrobach sg dostepne u obstugi lokalu.

GODZINY OTWARCIA: CODZIENNIE 12:00 - 23:00
OPENING HOURS: EVERY DAY 12:00 - 23:00

List of allergens please ask the waiter
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