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Sanmon Likhd manala

Sdmon st o G pu'y oull dany une
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FLAT AU CHOIX

(Servi avec du riz pulao)

Creveties masaln
; Feulet tandcori ) foneveltes Culles dans wne s douce)
icuisse de poule! maninée et grillee, Polssan grine
Poubel cumry il de dorade! ¥
(poibel Cuil dams vme e Curry) Powmlct tikka masala
-kt national en Angicicrme:
Foubed Kur imea
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by - boule de gadeau au sop de cannelie!
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pecialités Gambas - Crevetles
MNos gambas sont Loujours décortiquées

GAMBAS TANDOODR] (et rmsriedes of @wildes R—— ] ¥ L
GAMBAS CURRY gunbes cuies dans une smce cumy) . 15000
GAMBAS KARA] jpombas sevifes avec 07 WAk nomenéd « Mo

cowmpregant @i O, cey horrases of anpmales), W R 14,00 €
GAMBAS ROGOMNIOSH ganbere cufies dans une Smiie ey aves

dhen fomades, podvmna. citrow ef salfan pew refevd) . ceeee 15,00 €
GAMEBAS DALL ‘pombas cuites dns une smic e idgeies e secrée

ef pimestde ms Cron ef fenilties; . PPPPP———— | ¥ ]
CREVETTES DALL creveifes culle= dans ine sture H-#Jn-mm macrie

o pimentée 2 citron of leniles ... .cconncsssssnnsrsssmnnas — XL
GAMEBAS KURMA gambus coabes dans ane siice 6o o pu;n_-m

amendes. oigions. esme raiohe of yaourd Mgerorend sund) 14,00 ¢
GAMBAS NEPAL camius cutes dans e salioe pafumie g

de s pafache. amande, papaye. masgee ef poeest - 15,00 &
GAMBAS BIRYAM panies cittes svec o An of, ayoog salar

patacfes £ ammndes 3 facon radbioaoe e sendes gang o po! es Seme cilie! 15,00 €
GAMBAS MADRAS gorbas cales dams ane sauce phosantel 15, 0:0 #
CREVETTES MADRAS (crevetics cutes dans uee siice plguante) . 13,00 %
GAMBAS BALT] gaviles cibes o sercles dhans o Dadd e sean).
S I s 15,00 €
GAMBAS DOPIAZA gantes culles dans e saie dowe

mec douke agnoni : : 15.0:0 €
GAMBAS PASANTDA juurtons clles spec dey ool de cajoi =

e gk dmns oo yeoan : e e 15.0: =
OAMBAS JALFRFN cambus ciies Jver o pirmeot of O Bl Of cocn 15 00 £
GAMBAS VINDALDO igaribues rubes dans ube saocre inés poguente] 15 .50 4
CREVETTES VINDALOO cevelies calés dlnad usd fauce frés pigusngi = 13,50 €
CREVETTES MASALA /crevelies ¢ utes dins ane amice pafumds

mur mmanches e plstar ies) 12,80 ¥
OAMBAS FHALL zouce eatremesent Daguoe ) 16.00 €

Nos Specialités Légumes

LEGUMES CURRY jécumes culs dans wie sauoe <uiry, 6.50 €
LEGUMES BERYAN] ‘rgumes Tam cailts svec dy oy dans 5 jof 8 feme cole

# 1 rcon ndenre. cowvert par up Son Ardien) 10,50 §
LEGUMES BLRMA (ipames fais cists dans uine saure pistac hes s ek,

oeme frasche of Cigron Meperemest scnd; 8.50 €
ALOD GOB jchour Sewr aver pomme de fene) 6.%0 €
ALDD BOMBAY ipormmes de sere culies & (s lapon ddiense? 650 &
AUBERGINES CLURKY avtergings culles dins une Aauce Ji cury” 6.50 €
CHAMA MASALA /sovs chicives culls 3 13 sauce Cumy. 6.50 ¢
ALDD MUTTEFR ipoaiiies de beree <ulles aver des petily pois) bS50 &
SAG PANIR v saubcs v dy Dnrage) 6.50 €
ALOO SAG (porrimes ¢ forre ¢ ubis a0or Aos o plod ks | 6.50 €
DALL CLERRY fNentiles lofleres culies ddns wi silb s 0ur) ) 6.50 €

Nouvelles recelles tres populaires en Inde

10.00 €
10.00 ¢

PANELR TIKKA MASALA Cavuge Jab vuison $od o ook dios e s compl

PAMEER MUTTER MASALA fomuar et maion dowe r ool e die e s,
e E———— T

Menu Traditionnel Thali |

Combinaison de différenls plals trés populaires
dams foirles bes maksoss imdicames

THALI Végetarien - 15,90 € s we

alwi rar l_1l|| el | ‘

E00T50 . oignon bhaji + aubergines bhaji - samusas légumes

B0 : Léguenes cuny - dall cury < pols chiche au curry
+ raila - salade indienne

DESSERT AU CHOIX |

17,90 €

THALI Viande (poulet ou agneau) -

{SCTV aved du Ny polan )

ST 13: Olgnon bhaji + subergines bhaji
- samisas viande . samusas legumes

.milmmpﬂlduuﬂ-d-t-qrpﬁl:hiknm
- ralla + sadade indienne

DESSERT AU CHOIX

THALI Fruit de Mer - 18,90 €
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« pois chiche au corry + raita + salade indienne

Salade de crevetle

DESSERT AU CHOIX

MENU DUO - 30,00 € ; NOLVEAU RECETTE

FOUR 2 FERSONNLS slwevl bood indlen smspue sur Te uhlu\-r_r
ENTREE + PLATS + PAIN - RIZ KOTHU PAROTTA - 8,50 €
mwm M choix : plmenle ou non pmenli

DALL SOUF, SOUFE MAISON,
HAITA SALADE AUX CREVETTES.
OIGNRON BHAJL AUBERGINES
BHAJL SAMLSAS VIANDE,
SHAMI KEBAB, GAMBAS FAFILLON
SAMUSAS LEGLMES

L S€r avec nan nature ou lromage)

au choux :
poulel lEska - (poukel manne <

T
POULET TANDOORI poulel - anedu - legumes
FOULET CURRY Coe plal est inés populaise dars be Sed de isde
FPOULFET KURMA Srilanka o en Malaiske. Cedt un pla complet
AGNEAU CURRY el copliun
Il ma comiposd o parollas dmBcks (pain
CREVETTES CURRY indies) of silds o O ol des biyurnes
LEGUMES KURMA ignons o pimesis) des Gplces & d¢ @

vande (poubel poukel Shika agecsu o4 Ades

vimcde poer s viptlareas
e
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Nos Fains

- NAN ifarive hlanche (uite 2u feu de boss) .50 &
- NAN FROMAGE (s Maoche cute av few de bols

dver dw fromege fonde & Iesérewr 3.00€

- GARLIC MAN farine Diasche ciiie au few de hols

aved de lall & ite e e : e — 3.504

- PESHWARI NAN nav fownd aeec arandes bachdes of ralsine secs 400 €
- KEEMIA MAN nas fewrd avec de b viande lachdée, 400 €
» CHAPATI dirine blanche cule @ 3 Podie) . .o oooooeeeeeoeeeeeeme e 2,75 € l
- FORATA fanine Basche culle d b podle avec du bewre cladl). .. ... M0 E
- MIRCHNAN ariew bl e c ke ap e de Dois

aver des marnemun de Pmenl o olgros PO - - e &, 00 €

Nos Rirz

i kN LR Rl

« RIE PULAD /rr basmad! calf aver da Dewmre charfiilé
of des fpives parfumdes)

« HIE MATURE nz blwmc parfume) ..

3.00 €
1.50 €

NMouvelle recelte simple

- TACOS A L'TYDIENYE VIAMDE sucré cu pirmeats
i frowmage loaumd au poake! TINKA ou CLRRY)

- TACOS A L'TDIENSE VEGETARIEN socré ou fimenie
My frovage (oumd au posnes. o lesre ou CLRRYD

- BAUMON TIKKA BIKYAM t
mastaa narind il puis cadl 13,580 €
I "
LASSI ; lait yaourié el parfumé,
consellié avec nos plats et aussi pendant |'été.
LASSISUCRE . 300 € .o €l
LASSI SALE 3.00 € 35ci| B
LASSI NATURE .80 § a3 cl
LASSIMANGUE . ... . MBDE 33 ¢l
LASSI BANANE 350 € 33 cl 1

Y .l'

Nos Desserts muu-- maison ||

- DELICE A LA MANGUE m:ir'-:r-ﬂ'urrr WOTT che mangue misér

e O b oo fodohe 4,004
- DELICE A LA BANANE imélange parfume st e hasine i be .
a b créewe Daichel, : . 400 €
- RULA sgiac e lanfuenne fall malson svee dis pistan hes,
amanoes o ant de rorol 500 €
- GULOB JAMOUN siiiseric isdarnes (il maison
Botibe o glleaa ar sbog de canneliet . 500 €
- SALADE DE mm Japapr, s, (wbees,
Aards sy Aop ot clron vert). L — 500 €



Nos Entrées FVhE (vl MNos Specialites Grillées
DALL SOUF poupe aur entives isdenneal. . —— ¥ ] |

SOUPE MALSON e dofcde baste s is moele ¢agres \SSOKTIMENT TANDOORI | ' dv pxaa! bunckacny « peakei ik
.
IHI'I'A fyaoun parfund & COMOOMBIR). . ...... . ccccceccccnssssanssssnss 300g

|
codapdre « phmeot o clow de giveflel ... .. 4,00 ¢ #ﬁ\‘ﬂlrlﬂﬂlm R —— -fﬂ.ﬂt;

LTTRN s s alant  RERSTR SR B Rl L D L L L Nos Specialites Viande : Agneau
SALADE COMPOSEE - scpvive lorsie. e ¢ odve coni Bpemes| uce)  §.00 €

OMGNON BHAR hoigeet Foignon) .. : 350€ AGNEAL TIKEA benchietics & ageeiu marndes of griliest ... |50 €
ALBERGINES BHAJ (pekgesr o aubergines! "“‘ 4 i i & 1,00 €
SAMUSAS VIANDE &3 " _ 4,00 € VINEALU CURRY (ngrein: cuft diiss witd 08 COTV oo oooo oo
SAMUSAS LEGUMIES (< funsacyin (i s Maumes) S S—. 4,00 AINEAUNEPAL agneau cull dans une saice parfumée aver " B
SHAMI KEBAB cvanche Aacivée parfmce sux algeass of ienlites 'es plataches. smandes, papaye. MAngUe ¢ FCDOES). .o oooevnnonnneneees 2.50
L LE e e T L —— 4,508 AGMNEAU RONGOMOSH agnein (ull dars woe sabiie Cury dvec
- PURI ALK CREVETTES unmmﬁnrnnnmmrm;-hﬁnmn ------- TODE€ e fiomales. polvrons. chiron of ssiran, peu mlevd) . — YL
GAMBAS PAPILLON ‘geunias gritkdes A M fagon dackenne). ............... BOD G AGNEAU BIRFYANT /sgness 0ull gc o i 68, olgnon, safran,
POLLET TANDDOR) jrutse :ﬁrpmhtnmﬂririlnmurﬂu{ otalaches of smmdes & In fogon wadioeaciie servi dons w9 Dat €0 heme culie
| culke au Jeu de Dolsi . e rrrr e 00 § PUVETT O Ul Pakl e a 1300 ®
mmmﬂﬂrlw:&mﬂiﬂuﬂﬂﬂnﬂgnﬂmﬂ R—— Y ]
AGNEAU TIKKA (Brocheties cagness msirinies of gihes) .. ... 7.50 ¢ AGNEAL KLRMA wutﬂlﬂﬁmﬂwﬂlhﬂﬂﬂh ' J
|| SHISH KEBAB jbvochettes de viande romnnées of griléea) ................ 6,00 €  =andes aigrons. créme fraiche ef ymowt, lgeroment sucré 12,00
GAMBAS TANDOORI ‘gambuss murindes & grildesi. ..o, 9.00& AGNEAU JALFRETD jagnesu cul avec du plesead of du Wl de coco) 100 &
4 mwww;;ﬂ*:fﬂf;m - — — ln—m‘ .{ﬂﬂ[ll; “m jagrem | R P Anle Il.ﬂ'ﬂ"‘"
ASSORTIMEYT oA .
-mklﬁufﬂlqu-!#hw-;wﬂw _ 850 € VONEALU VINDALOOD jagnean cafl diass b sauce brés piguanig) . ........... 12,00 €
ASSORTIMENT DENTREES ROYALES (fule gras Lo AGAEAU TIRKA MASALA Irochelies d sgrran culles dans uie wboe
+ gambas tandnor » poukel RN + Samusd Wasde - SamE dgumes sarfurde Miv arteodes of plataches) RE— L
¢ Olguon Dyl + Subuagiens Mha)l Sataasen 16.50 €  GAEAU DALL (PLAT DANSAK) iagrens cull dans une sace
EEment sucree of pimeniée ay cliron of bentilles) — Y ]
= AGYEAL KARM anmmnﬂfntrmplnmmt Aarai -
POULET TANDOOR] jcufima de poutet mivinde of gollée; ... :Eﬁ: _ompeemant du CUFon, ces fomses of Anmsiesl R 12.00 €
POLLET TIRKA d=ochelles de pouler srannees ef grilMesl. ... ... ... ’
mu-fnmllﬂ'{ﬂﬂiﬂuﬂtm:i{urﬂ1' _ . Q.00 € AGNEAL DDOFIAZA agreas oo dlers e sonce dows Ao doulde ognoe . 15,00 €
FOLLET TIRKA MASALA mtﬂemmcﬂlmwﬂ AGREALU PASSAMDA agroay Uil sy dis mols o Cagou of
p:fﬂﬂﬂlﬂlﬂﬁnpiummmm;ﬂHMmdm V0D € e mandes dane dhe yaout) 1300 €
e s € et 1 A AR e ATV AU T 10.00 @ AGNEAU PATIA g cull ave noix de coco 5y
PFOLLET ROGOMNMSH (pow'e! coll dians wne ssmice cumy st dodrermen el o s nd wabds 12
des iomates. pokvrond. cAran ef safran. F“"ﬂ:: ------------------------- 11.00 €  AGNEAU BALTY iagreau sorti dws s Bafli (e seaul. plar trés doux) .. 12,00 €
POULET DALL ipoule: cull daavs vae sace remen side
et pimeniie 2u CEron of TS «.coooeeneeeoenaeennns K T mmmwucumuﬂm
m:{mlﬂlmmﬂﬂch:!um:ﬂ;ﬂmcmmm 2000 8 4 la fagon indien e — - ]
amandes. ofgncns créme frfche el yaarl, legbrement UG, ... AGMEAU PHAL extrésmement PAGUAREE). .......c... 135,00 €
POULET MEFAL powie! cudt onns #oe sauoe parfumoe avec e b
d‘pg“.“g“m' mm,m:urrfﬁnm," " e T Nos Spécialités Poisson
4 lo fapon tadtoenciie send dany a0 poéd an Gy Gutie, CoaeEr S i e indlerl 11,50 €
FOULET MADRAS /powlel cut dans (ine sare phygantel 10,00 € POISSON CLRRY (polsson cull dans wre ssuce cumy. ... .. R TR
POULET BALTY jpouis? cubt o2 serv deos &0 Sxin ‘e seoul phat teés doux! 10,00 € ol 11.00 €
POULEY DOPIAEA feouter et doms ame b oo 11.00 € POISSON GRILLE (polsson mariné et gritké) ... .
POULET PASSANDA mmpmhmﬁwmd S ESFADON BHLUMA sespadon cull dans e sauce cumy: 12.00 €
des amandes dans du Jacart . , :
POULET JALFRER] (powied cuil avec du piment ot 'u Leit de ~oen) 11,00 € POISSON BALTI ipoisson servi dans un fialtf de sea). piat irés dou) 11.00 €
FOULET VINDALOO /povie! call @ Ja saesce frés phguanie . 11,30 & POISSON MADRAS jodsson cull dans e ssocs g 11,00 €
POULET TIKKA OU TANDOORI BIRYAMI {pouier grille con avec d iz POISSON VINDALOO (poisson cusk dans une ssce irés piguante 1 1.80 €
all. cigon, mmﬂn.r:hHﬂnmm-uﬂHa!n;wmmnﬂim dikna
unl pol em terre culle couven! pa w pals ncles) . nas e 150 € SALMON TIKKA MASALA jnouveile recefle (rés pogudaie en Anglelere
POULET TIKKA DALL ﬂhnﬂMlWMWH:MH Saiumon amaring of grilé s prdpact 4 o souce cotmeusel . 11,50 €

pimesti % Llros of . — X
GARL m-'ftnﬂj] mn- rctm:rm.tﬂ!f kﬂrn o€ . - " :
l.l'l."l'l:ul:l:l!u:m muru:'a?:mm ;.mnm,,f:tnﬂ, ":1“' Moix de St-Jacques a la sauce Indienne  Seviod
POULET MIEKA CURRY jjoube Shka ool clans e sasce ooyl ... ... 11,80 €

POULET TIKKA MADRAS (poube Bhks cuf dans ane sawce piguante! ___ 12,00 € WEIE HI‘: Tk — Y]
POLLET TIKKA JALFREZ] o Saka oof sec o piwsest of ao 'l o coco . 1250 € DOLX i parry ! . 18,00 €
POLLET PHALL sauce calrdimemenl piguanie 12.00 €

m_m!mmm.mmqmm----...-_____.._._::._!l.ml PIRENTE rindnioo 0w madvas servi avec d ris S Il.lﬂ;!
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!.

Menu Traditionnel Thali
ENTREES | Combinaison de différents plats trés populaires

dams lowrles bes maisons indicnmnes
Laissez vous tenter e -
THALI Veégetarien - 15,90 € seniwnee duvie putsn)

=mm+mw. saiusas legumes

B 00 : igumes cuny - dall curry « pals chiche au curry
+ raita - salade indlenne

DESSERT AU CHOIX

|

THALI Viande (poulet ou agneau) - 17,90 € |

BTV AVEC du NrF pusan

plments
Légptrevndnl

N pimenté

m:hhqﬂ*m“

N - - “1
100% Végétarien Tenu sj'ml.'lﬂ |'!|-,gﬂ' € — -—-“_
| —— T (4 ¥ 1): Agneam ou poulet curry « dall carry + pois chiche su curry
Menu - 12,90 € ) ST (PR -
DESSERT AU CHOIX
ENTRLE AU CHOIX SamLsS fegumes) -
| haal . on THALI Fruil de Mer - 18,90 €
lmﬂ‘W‘!w Sabade m-hm I Sravi Aviel du rd paskao
ibeignét d-mnr# it Gambas papilion Wl )14 i Salade de crevette
Samusas viomdes . (g ®.1): gambas curry ou polsson curry e crevetles carry+ dall curry
rehaussans & b viande) Kala + pois chiche au corry + raita + salade indbenne
ot ”':_p DESSERT AU CHOLX
(viande bacive parfamée s oighos FLAT AU CHOIX MENU DU - 30,00 € ; NOUVEAL RECETIE
et lentifles emrobées d'un couf cunl) (Servi avec du riz pulse) POUR 2 PERSONNES Sueet food indien umique sur Foulouse)
Saumon Likka masala ENTHEE + PLATS - PAIN - RiZ KROTHU PAROTTA - 8,50 €

FLAT ALl CHOIX ssdivmnn marye el gl pi'e ull dane e

s lés parhumde. Nouvelle recelle)

ENTREE AU CHOIX

m choix : pimenid ou pon pimenld

(Servi avec du riz pulan) -— DALL SOUF, SOUPE MAISON,
r-htl-hni forevelies cuiles dans e sanw douce)  HAITA SALADE AUX CREVETTES.
cuirse de poulet mannée et grillée) Pabssom griné OIGNON BHAJL. AUBERGINES
Foubet comvy et de dorade! ' BHAJL SAMLSAS VIANDE,
(pociel Cull dans e sauce cury) Fomlel Ukka masala SHAMI KEBAE. GAMBAS PAFILLON
-plad natiooal en Angletere: SAMUSAS LEGUMES
Pomint lnwam imaroeauy de powled cults dans une
(pouket it dans Une s3uce SCHte ) sauce parfimeée a i Serv avec nam nature ou lromage) 2 elhats 1
Aguean cunry et pustaches: 4 PLAT AU CHOIX poule, 1ikka - (poulel mariné <t gril
(agneiu cuk dans ume sauce CvTys DESSERT | POULET TANDOORS poulel - agnedu - auines
(réme de m FOULET CURRY Cor plal esd tris populaise dars be Sud de Pisde
DESSERT o " FOULET KURMA :l-.:umruupm-gu
Créeme de banane AGNEALU CURRY 0 e de émincis (pain
W o | CREVETTES CURRY Indesh o Smmats avec €05 Gous, des igmnes |
o GULOB I AWOUN LEGIMES KLRMA nignons o pimests) des épices & ¢
Crisse d¢ Dasane ‘pitsserie Indienne fal maison

boule de gAteau au sk de canneliel

vamade (poiel poukel Gl agecsu ou e
LSt —




