ENTREES

- T artare de Saumon fumé | _abel Rouge, vinaigrette yuzu- 9,60€
- T arte T atin revisitée a Pandouille de Dinan-  840€
~-Salade dcjouc de boeuf vbf croustillante -~ 8,70 €
~-CEufs Pochés, créme de chamPignons aromatisée a Phuile de truffe blanche - 840€

-Foie gras de canard mi cuit confiture cl’oignons ettoast-15,50€

FLATS

- Risotto et St Jacqucs de nos cétes émulsion crustacés ~ 24,00 €
- Foisson de la PéCI‘lC roti, beurre d’amandes, légumcs du moment, - 19,90 €
-Agncau en2 cuissonsjus réduit, écrasé de pommes de terre et champignons 24,00 €
-Magrct de canard, sauce Poirc/ Poivrc, potatoes majson et champignons -21,00€
~T artare de boeuf VB non préparé, potatoes et salade - 17,30 €

- Risotto végétarien et nos légumcs de saison-~ 15,00 €

DESSERTS

-Sc’:]cction de 3 Fromagcs au lait cru, confiture et salade ~ 8,50 €
~Moc“cux coulant au chocolat, sans glutcn, glacc blé noir (firic Elicn) ~8,20€
~5ablé Preton, crémeux Passion et sorbet framboise~ 8,10€

-Créme brulée au ParFum du moment ~ 7.60€
-Baba au rhum et ananas réti~ 8,90€
-(afé outhe gourmanc] (s¢lection de nos desserts) ~ 9,60€

-Glace (Par'Fums au choix) 1 boule 2,90€ , 2 boules 5.40€ -

Menu enfant gLquu’z‘a 10 ans) 12.00€ Stcack haché ou Poisson/ Potatocs ou légumcs

Glaces 2 boules au choix +jus de fruits (ananas, pomme ou orangc)







