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CHEVRE CHAUD LARDE 6€
SUR LIT DE SALADE VERTE

VELOUTE DU MOMENT 6€
SAUMON GRAVLAX 8€
EEUFCOCOTTE 6€

AU SAINT MARCELLIN

BREARGOTS 7.50€/14€
A LA BOURGUIGNONNE 6/12 PIECES

FOIE GRAS MAISON 14€

PLANCHE DE CHARCUTERIE 18€

PLANCHE DE JAMBON BELLOTA 18€

PLATS

S [ A

PAVE DE SAUMON 16€
AU BEURRE BLANC ET NOIX

CUISSES DE GRENOUILLES L
A LA PERSILLADE

GAMBAS FLAMBEES e
A LUARMAGNAC

SAINT JACQUES POELEES 22€

BIBE DE BOEUF CHAROLAYS 255
ET SA SAUCE DU MOMENT 250G

« MAGRET DE CANARD 19€
ET SA SAUCE DU MOMENT

« MIJOTE DE VIANDE 16€
DU MOMENT

« BURGER DE AUBERGE 16€

STEAK CHAROLAIS HACHE, TOMME CATALANE,
OIGNONS CONFITS, SALADE, SAUCE BRAVA

« GQRATINE DE RAVIOLES 14€
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* SALADES RE

e SALADE DU FERRIGINS 9§

SALADE VERTE, TOAST DE CHEVRE
CHAUD, NOIX DE GRENOBLE, L ARTED{SANG

AS-
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« MENU DU JOUR

(VOIR ARDOISE)PORTIONS ENFANTS
Oou

e POULET SALSA ACCOMPAGNE
DEE DR NS YO RAVIOLES
POCHEES

osNBOULE DE GLACE
Ou
SESSERT DU JOUR

GLACES

RN A
« GLACE OU SORBET
GLACE ARTISANALE MAISON ANTOLIN
o IBOULE

e 2 DELILES
VANILLE, FRAISE, CHOCOLAT, CITRON,

USOE
5€

_{

DESSERTS

« FONDANT AU CHOCOLAT 7€

COEUR PRALINE

e TIRAMISU 6,50€

« CAFE GOURMAND 8€

e TARTE DU MOMENT 6,50€

e TARTA DE SANTIAGO 6,50€
— o —

e PLANCHE DE FROMAGES  8,50€

DU TERROIR
o« FROMAGE FRAIS 5€

A LA CREME OU COULIS DE FRUITS
ROUGES

SUPPLEMENT
@ FANERIIL LY O 5 &
@R AR I REUS B3O 550
[ ENREEN C, Bl T O gl - 5 C

CHARTREUSE OU RHUM RAISIN - VODKA 3CL 3,.50€
1)
» DIGESTIF
« ARMAGNAC VS 4CL 5€ o BAILEYS 4CL 5€
« CALVADOS 4CL 5€ « CHARTREUSE 4CL 7.50€
« COGNAC MEUKOW 4C 6€ « GQENEPI 4CL 6€
« UIMONCELLO 4CL 5€ o GET i qeH 5€
« MANZANITA 4CL 5€ o [IQOR 43 4CL 6€
« RHUM ARANGE (VOIR SERVEUR)




