
Menu   Sisley

E N T R É E S
Veau rosé, thon iodé, câpres, jus court

ou
Asperges vertes juste blanchies panées au panko, oeuf parfait,

sabayon hollandais

P L A T S
Lieu jaune snacké, jus crustacés, fenouil rôti, crémeux

d’aubergine

ou
Magret de canard laqué au jus de framboise et poivre de papaye,

velours d’asperge blanches au beurre noisette, vierge de petits
pois acidulé, tuile de sarrasin 

Le havane d’été, chocolat fumé, mangue et fruits de la
passion acidulé

ou
Tarte façon charlotte à la fraise, basilc et citron

D E S S E R T S

entrée + plat - 36€
plat + dessert - 36€

entrée + plat + dessert - 46€
entrée seule - 17€

plat seul - 27€
dessert seul - 12€

D e s s e r t s  s i g n a t u r e s  d u  c h e f  

En parfaite harmonie avec : Touraine Sauvignon

En parfaite harmonie avec : Mâcon-village

En parfaite harmonie avec : Chablis

En parfaite harmonie avec : Pinot noir

En parfaite harmonie avec : Cidre

En parfaite harmonie avec : Champagne
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