
Mousse de Chorizo
Avec pain au levain longue fermentation

7,50 €

Nos Tapas
T A P A S  F R O I D E S T A P A S  C H A U D E S

RAY BRADBURY

« Voir le monde de ses yeux est mille fois mieux que n’importe
quel rêve »

Rillettes de Thon
Avec pain au levain longue fermentation

7,50 €

Guacamole
Avec chips de maïs

7,50 €

Salade Verte 3,50 €

Planche Charcuterie
Jambon cru, Rillettes du Mans, Chorizo,
Cornichons
Avec pain au levain longue fermentation

11,00 €

Planche Fromage
Saint Marcellin, Chèvre, Fourme d’Ambert,
Chutney de figues
Avec pain au levain longue fermentation

11,00 €

Planche Mixte
Charcuteries + Fromages
Avec pain au levain longue fermentation

21,00 €

P L A N C H E S

Falafels 4x 7,50 €

Samossas Légumes 4x 7,50 €

Acras de Courgettes 6x 7,50 €

Croquettes de légumes 6x 7,50 €

Onion Rings 8x 7,50 €

Frites de Patates Douces 7,50 €

Chèvre Chaud au Miel
Avec pain au levain longue fermentation

7,50 €

Saint Marcellin Chaud
Avec pain au levain longue fermentation,
Chutney de Figues

7,50 €

Jaffle
Croques Sauce Tomate Italienne & Fourme
d’Ambert

7,50 €

Mini Nems Crevettes 8x 7,50 €

Beignets de Calamars à la
Romaine 6x

7,50 €

Acras de Morue 4x 7,50 €

Bouchées Vapeur
Crevettes (Siu Mai) 4x

7,50 €

Raviolis Vapeur 
Poulet-Légumes 4x

7,50 €

Gyozas Poulet-Légumes
4x

7,50 €

Chorizo flambé 7,50 €

F O R M U L E S
Escapade Solo

3 Tapas au choix

21,00 €

Virée à Deux
Mousse de Chorizo ou Rillettes de Thon

Salade
4 Gyozas Poulet-Légumes, 6 Beignets de Calamars, 4 Acras de

Morue, 4 Falafels, Jaffles
Sauce Chili Thaï

42,00 €

Virée à Deux Végan
Guacamole, Salade

4 Falafels, 6 Acras de Courgettes, 6 Croquettes de légumes, 8
Onion Rings, Frites de Patates Douces

Sauce Tomate Italienne

42,00 €

Rajoutez 1 dessert + 6,50 €

Rajoutez 2 desserts + 13,00 €

Rajoutez 2 desserts + 13,00 €

S A U C E S
Blanche

Chili Thaï
Mangue - Curry

Tomate Italienne

Sur Place ou À Emporter - Service inclus

1,00 €



Café 2,00 €

Boissons
B O I S S O N S  C H A U D E S S O F T

HENRY MILLER

A L C O O L S

Déca 2,00 €

Allonger 2,00 €

Renverser 2,50 €

Cappucino 2,50 €

Chocolat chaud 4,00 €

Perrier 3,50 €

Eau de coco 3,50 €33 cl

Coca, Coca Zero 3,50 €33 cl

33 cl

Jus de Fruit 3,50 €33 cl
Ananas, Goyave, Mangue, Orange

Sirop à l’eau 3,00 €33 cl
Grenadine, Menthe, Pêche, Framboise, Citron,
Banane, Gingembre

Diabolo 3,50 €33 cl
Sirop + Limonade

B I È R E S
Heineken 3,50 €25 cl

Heineken 6,00 €50 cl

Kirin Ichiban 5,00 €33 cl
Blonde du Japon. Une mousse serrée assez
tenace, au goût pur et vivifiant

Dodo 5,50 €33 cl
Blonde de la Réunion. Amertume peu prononcée,
accompagnée de notes maltées et herbacées

Goudale 5,00 €33 cl
Son léger goût de malts spéciaux, aromatisé aux
houblons de Flandres ainsi que ses arômes de
fermentation haute, donnent à la Goudale tout son
caractère et son équilibre

Vodka 9,00 €4 cl

Whisky 9,00 €4 cl

Rhum 9,00 €4 cl

Martini Blanc 7,00 €4 cl

Gin Dry 9,00 €4 cl

Gin Bombay
Saphire

12,00 €4 cl

Amaretto 9,00 €4 cl

Get 27 8,00 €4 cl

Limoncello 8,00 €4 cl

Rooibos des Vahinés 4,50 €

Chaï - Thé Indien 6,00 €

« Une destination n’est jamais un lieu, mais une nouvelle façon de
voir les choses »

Sur Place ou À Emporter - Service inclus



Cocktails
L E S  I N C O N T O U R N A B L E S

S I G N A T U R E S

ANDRE GIDE

Mojito 9,00 €
Rhum, Perrier, Sucre de Canne, Feuilles de
Menthe, Jus de Citron Vert

Mojito Fraise, Pêche 9,50 €
Rhum, Perrier, Sucre de Canne, Feuilles de
Menthe, Jus de Citron Vert

Cuba Libre 8,50 €
Rhum, Coca, Jus de Citron Vert

Moscow Mule 9,50 €
Vodka, Ginger Beer, Jus de Citron 

Caipi 9,00 €
Cachaça, Sucre de Canne, Citron Vert

Ti Punch 9,00 €
Rhum, Sucre de Canne, Citron Vert

Gili Trawangan 8,50 €
Rhum, Jus d’Orange, Sirop de Banane

Woo-Woo 8,50 €
Vodka, Jus de Goyave, Sirop de pêche

Tijuana Sling 9,00 €
Tequila, Jus d’Ananas, Jus de Citron, Sirop de
Grenadine

Mangolerito 9,00 €
Tequila, Jus de Mangue, Jus de Citron, Sirop de
Fraise

Pisco Sour
10,00 €

Pisco, Jus de Citron Vert, Sucre de Canne, Blanc
d’oeuf

M O C K T A I L S

Goa 7,00 €
Jus de Goyave, Orange, Ananas, Sirop de
Grenadine

Sandy Bay 7,00 €
Jus de Mangue, Ginger Ale, Jus de Citron

Virgin Mojito 7,00 €

R H U M  D U  M O N D E

Don Papa 8,00 €
Doux et délicat sur le palais, un long final riche
avec des arômes de vanille, miel et fruits confits

Philippines

Diplomatico 8,00 €
Bouquet exquis caractérisé de miel, fruits secs et
de bois

Venezuela

Kraken 8,00 €
Saveurs vanillées et giroflées avec des pointes
de cannelle, caramel, gingembre et de café

Iles Vierges

Angostura
Marqué par les notes de vanille, de caramel au
beurre salé et de fruits tropicaux

Trinidad et Tobago
8,00 €

S A N G R I A 3,50 €
12,5 cl

S A N G R I A 24,00 €
1L = 8 Verres

« Ce n’est que dans l’aventure que certaines personnes réussissent à
se connaître – à se retrouver. »

Sur Place ou À Emporter - Service inclus



Vins
B L A N C

GUSTAVE FLAUBERT
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Vin de Pays - FRANCE 3,50 € 12,00 € 17,00 €

Colline Del Filari - ITALIE 5,00 €
Pinot Grigio Delle Venezie

16,00 € 24,00 €

Casillero Del Diablo - CHILI
Chardonnay

30,00 €

R O S É

Vin de Pays - FRANCE 3,50 € 12,00 € 17,00 €

Colline Dei Filari - ITALIE 5,00 €
Rosato Trevenezie

16,00 € 24,00 €

R O U G E

Vin de Pays - FRANCE 3,50 € 12,00 € 17,00 €

Gato Negro - CHILI 5,00 €
Cabernet Sauvignon

16,00 € 24,00 €

Gallo Familly - CALIFORNIE 5,00 €
Zinfandel

17,00 € 25,00 €

Douglas Green - AFRIQUE DU SUD
Pinotage

28,00 €

Casillero Del Diablo - CHILI
Carmenere

30,00 €

« Voyager rend modeste. On voit mieux la place minuscule que
l’on occupe dans le monde. »

Sur Place ou À Emporter - Service inclus



Desserts

Groupes

Tirami’ Sur Mesure

D E S S E R T S

8,00 €
1 Topping au choix :

Cacahouètes Caramélisées
Cookie
Spéculos

1 Coulis au choix :
Chocolat
Caramel
Fruits Rouges

Moelleux au Chocolat
Servi avec Crème Anglaise

7,50 €

Coupe Glacée
1 Boule
2 Boules
3 Boules

3,00 €
5,50 €
7,00 €

Glaces :
Vanille
Chocolat
Pistache

Sorbets :
Citron
Fruits Rouges
Mangue

Assortiment Macarons
4 Pièces
6 Pièces

12 Pièces
18 Pièces

8,00 €
12,00 €

21,00 €
30,00 €

F O R M U L E S
Voyage à 6
3 Tapas Froides, 1 Planche Mixte
6 Tapas Chaudes au Choix x2, Assortiment de Sauces

120,00 €

Voyage à 8
3 Tapas Froides, 1 Planche Mixte
6 Tapas Chaudes au Choix x3, Assortiment de Sauces

160,00 €

Voyage à 10
6 Tapas Froides, 2 Planche Mixte
6 Tapas Chaudes au Choix x3, Assortiment de Sauces

200,00 €

Voyage à 12
6 Tapas Froides, 2 Planche Mixte
6 Tapas Chaudes au Choix x4, Assortiment de Sauces

240,00 €

ALFRED HITCHCOCK

M O J I T O 50,00 €
1L = 6 Verres

S A N G R I A 24,00 €
1L = 8 Verres

« La vie ce n’est pas seulement respirer, c’est avoir le souffle
coupé. »

Sur Place ou À Emporter - Service inclus



Notre
Après un tour du monde inoubliable, l’envie de partager
les saveurs découvertes aux quatre coins du globe s’est
imposée comme une évidence. C’est ainsi qu’est né Au
Goût du Monde.

De l’Asie à l’Amérique du Sud, en passant par l’Océanie, ce
voyage a été rendu possible grâce à un billet “Tour du
Monde” de 16 segments. Thaïlande, Cambodge, Vietnam,
Laos, Tahiti, Île de Pâques, Chili, Argentine, Pérou, Bolivie, et
le sud du Brésil ont marqué chaque étape de cette
aventure culinaire et humaine.

Depuis 14 ans, ces souvenirs uniques nourrissent notre
cuisine pour faire voyager vos papilles. Aujourd’hui, c’est
au tour de Pedro de prendre le relais et de vous
transmettre, à travers ses plats, les émotions et les saveurs
qu’il a rapportées de ses propres explorations.

D E P U I S  2 0 1 1

06 22 79 64 25
augoutdumonde.aix@gmail.com

Au Goût du Monde

Histoire


