Meni

121 Mend der Zauberstimme fiir 2 Personen 232!
— Wan-Tan Suppe
— Knusprig gebackene Ente mit Gemuse
— Gebackenes Schweinefilet stiB-sauer
— HuhnerfleischspieBe mit ErdnuB-Sauce
— Gebratenes Huhnerfleisch nach ,,Sichuan-Art“
mit Knoblauch (scharf)
— Obst/Eis oder gebackene Banane

122 Mendi der Liebe fiir 2 Personen'234abaofl

— Sauer-scharfe Suppe

— Knusprig gebackene Hihnerbrust mit Gemise

— Knusprig gebackene Ente siiB-sauer
Gebratene Garnelen nach ,,Sichuan“ Art
mit Knoblauch (scharf)

— Rindfleisch mit Zwiebeln

— Obst/Eis oder gebackene Banane

123 Familien-Glick fir 2 Personen'23#4abil
— Sauer-scharfe Suppe
— Familien-Platte (Verschiedene Fleischsorten
mit Garnelen und feinem Gemdise)
— Obst/Eis oder gebackene Banane

Nachtisch

140 Lychees?
141 Gebackene Banane mit Honig®

Kinderteller

K1 Huhnerfleisch mit Champignons und Pommes 3!
K2 Knusprige Hihnerbrust mit siiB-saurer Sauce 22
K3 Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch ¢

Extra-Beilagen

B1 Nudeln

B2 Reis

B3 Pommes
708 Extra Sauce

Beachtet unser neues Ampelsystem!

Zu den Buffets gibt es jetzt ein Getrénke-Flatrate!

® rot= 2,00 € Aufschlag
g gelb= 1,00 € Aufschlag
griin = ohne Preisaufschlag

(JETZT NEU mit Getrénke-FIatrath

Die Getréanke konnen weiterhin bequem vom
\ Tisch aus bestellt werden! J

37,00

39,00

34,00

3,00
4,00

7,00
7,00
7,00

3,30
3,30
3,50
2,00

Liebe Gaste,

seien Sie herzlich willkommen zu unserem

Chinesischen Teppanyaki-Girill
und warmen Buffet!

Di. - Sa. 17.30 Uhr - 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage 12.00 Uhr - 21.30 Uhr

Bestehend aus:

Vorspeisen: - Sushi | Figer Food | Salat | Suppe

Die Kostlichkeiten stehen schon fertig an unserem Buffet.

Sie brauchen sich nur noch bedienen!

Hauptspeisen: - Fleisch
- Fisch
- Meeresfriichte
- Gemiise
- verschiedene Saucen

Die Rohzutaten stellen Sie sich selbst nach lhrer Wahl zusam-
men und geben Sie an unseren Spezialitdten-Koch an unserem
Teppanyaki-Grill weiter. Er wird blitzschnell Ihr personliches
Lieblingsgericht nach lhrer Geschmacksrichtung (z. B. scharf,

sliB-sauer etc.) zubereiten.

Unser Tipp: Kombinieren Sie nicht zu viele verschiedenen Zuta-
ten, sondern genieBen Sie mehrmals unterschiedliche Gerichte!

Desserts: - Saison-Friichte
—gebackene Bananen
—verschiedene Eissorten

Mittagsbuffet

Dienstag - Samstag von 12.00 Uhr - 14.30 Uhr
Pro Person

Pro Kind (von 6 - 11 Jahren)

Pro Kind (von 3 - 5 Jahren)

Kinder unter 3 Jahren sind kostenlos!

Teppanyaki-Grill und warmes Buffet

Dienstag - Samstag 17.30 Uhr - 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage 12.00 Uhr - 21.30Uhr

pro Person nur
- Buffet mit Getranke -

Kinder von 6 - 11 Jahren
- Buffet mit Getranke -

Kinder von 3 - 5 Jahre
- Buffet mit Getranke -
Kinder unter drei Jahren sind eingeladen!

Happy Hour

€ 14,50
€38,50
€5,00

€22,90
€31,00

€12,90
€17,00

€6,90
€9,00

An Sonntagen (aulBer an Feiertagen) von 14.30 - 16.00 Uhr

pro Person nur
- Buffet mit Getranke -

€19,90
€ 28,00

RESTAVRANT

Montags Ruhetag (auBer Feiertage)

Di - Sa 12.00 Uhr - 14.30 Uhr
und 17.30 Uhr - 22.00 Uhr
Sonn- und Feiertage 12.00 Uhr - 21.30 Uhr

Restaurant Wok
Am Bahnhof 2
59494 Soest
Tel.: 029 21 /981 59 68

10% Rabatt ab 20.00 Uhr
auf alle Gerichte zum Mitnehmen

www.woksoest.de
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Tagesmenlis

Dienstag - Freitag von 12.00 - 14.30 Uhr
(AuBer an Feiertagen)

Alle Tagesmeniis werden mit sauer-scharfer Suppe 34!

oder Friihlingsrolle %2 serviert

Eierreis gebraten mit Hihnerfleisch
und Gemuse 239f

Nudeln gebraten mit Hihnerfleisch
und Gemuse 3°f

»Sichuan“ Hihnerfleisch mit Gemuse

und Knoblauch (scharf gewdirzt) *23ctn
Knusprig gebackenes Huhnerbrustfilet

mit Sojasprossen und scharfer Sauce "33

Knusprig gebackenes Huhnerbrustfilet
mit Ananas und slB-saurer Sauce 22

Gebratener Fisch und Gemuse
in ,Sa-Za“ Sauce mit Knoblauch 23afld

Rindfleisch Chop-Suey (mit versch. Gemuise) 2%/
1 Knusprige Ente mit Sojabohnensprossen 232f

2 Knusprige Ente mit Ananas
und siiB-saurer Sauce @

3 Buddhistische Fastenspeise mit Glasnudeln 23

Suppen

Sauer-scharfe Suppe 234°f!
Wan-Tan Suppe (Teigtasche mit Schweinefleisch)?3
Hihnerfleischsuppe mit frischen Champignons 2

Vorspeisen

Frahlingsrolle (hausgemacht)32f
Mini-Gemdserollen (5 Stiick) 23921

Gebackene Wan-Tan mit sii3-saurer Sauce®@
Kroepoek(Shrimp-Chips) 232>
HuahnerfleischspieBe mit ErdnuB-Sauce 32¢
Gemischter Salat?*

Gebackene Garnelen Torpedos (6 Stiick) "%

Zusatzstoffkennzeichnung:

1=mit Farbstoff, 2=mit Konservierungsstoff, 3=mit Geschmacksverstérker, 4=mit StiBungsmittel,

10,00

10,00

12,00

12,00

12,00

12,00

13,00
13,00
13,00

11,00

4,60
4,90
4,90

4,80
4,00
4,50
3,00
4,20
5,50
4,50

5=kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken, 6=enthélt eine Phenylalaninquelle, 7=mit Antioxidationsmittel,
8=mit Phosphat, 9=mit MilcheiweiB, 10=koffeinhaltig, 11=chininhaltig, 12=geschwarzt, 13=geschwefelt,
14=mit Nitritpokelsalz, 15=mit Nitrat, 16=gewachst, 17=mit Taurin, 18=genetisch veranderter Rohstoff

Allergenkennzeichnung:

a=Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer), b=Krebstiere, c=Eier, d=Fisch, e=Erdnuss, f=Soja,

g=Milch (einschlieBlich Laktose), h=Schalenfriichte (Walnuss, Haselnuss, Mandel, Paranuss, Pecanuss,Macadamianuss,

Cashewnuss, Pistazie), i=Sellerie, j=Senf, k=Sesam, i=Schwefeldioxid und Sulfite, m=Lupine, n=Weichtiere
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Gebratene Reis-Gerichte

Gebratener Eierreis mit Hihnerfleisch
und Sommergemise 2%9f

Gebratener Eierreis mit Garnelen
und Sommergemise 239

Nasi-Goreng 3%
Gebr. Eierreis mit Huhnerfleisch, Shrimps
und Curry (scharf)

Gebratener Eierreis mit Sommergemuse 239

Gebratene Nudel-Gerichte

Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch und Gemiise®®

Gebratene Nudeln mit Garnelen und Gemuse3°®f

Bami-Goreng?3°®
Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch,
Shrimps und Curry (scharf)

Gebratene Nudeln mit frischem Gemuse?f

Hiihnerfleisch-Gerichte

Knusprig gebackene Huhnerbrust
mit stiB-saurer Sauce 2?2

Gebratene Hiihnerbrust mit Curry
nach Thai-Art (scharf) 29

Gebratene Hihnerbrust mit Bambus,
Champignons und Kaiserschoten (scharf) 1234

Knusprig gebackene Hiihnerbrust
mit Gemiise 123afl

Gebratenes Hiihnerfleisch mit fr. Broccoli ':23f

Gebratenes Hiihnerfleisch mit Gemuse
nach Gon Boah Art (leicht scharf) .23/

Entenfleisch-Gerichte

Ente vom Hof
Knusprige Ente mit Sojabohnensprossen 222

Shanghai Ente

Knusprige Ente mit Ananas und sti3-saurer Sauce 2@

Die gute Ente aus Sichuan

Knusp. Ente mit Gemise und Knoblauch (scharf) 23af!

Gluckliche Ente

Knusprige Ente mit frischen Champignons 232!
Ente im Wald

Knusprige Ente mit Bambus und China-Pilzen 232!
Die Kaiserliche-Ente

Knusprige Ente mit gebratenen Nudeln 239ac¢

10,50

14,50

12,50

9,50

10,50
14,50
12,50

9,50

13,00

14,00

14,00

14,00

14,00
14,00

17,00

17,00

17,00

17,00

17,00

17,00

Schweinefleisch-Gerichte

61 Gebratenes Schweinefleisch
mit Kaiserschoten '3/

64 Gebratenes Schweinefleisch mit 2 Sorten Pilzen

(China-Pilze und Champignons) 3%

65 Gebratenes Schweinefleisch
mit Sojabohnensprossen 23

66 Gebratenes Schweinefleisch
mit Zwiebeln 23

Rindfleisch-Gerichte

71 Gebratenes Rindfleisch
mit Broccoli (Knoblauch) 13f

72 Gebratenes Rindfleischmit ,,.Sa-Za“ Sauce
und Knoblauch 3!

74 Sichuan Rind 3%
Gebratenes Rindfleisch mit frischem Gemuse
und Knoblauch (scharf)

75 Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebel "*'

Fisch-Gerichte
81 Gebratenes Fischfilet mit Kaiserschoten '-34f

83 Gebratener Fisch mit Curry nach Thai Art (scharf)?349
84 Gebratenes Fischfilet mit frischen Champignons 34

Garnelen-Gerichte
91 Gebratene Garnelen mit Kaiserschoten '230f

93 Gebratene Garnelen mit China-Pilzen und
Bambus 123p/f!

94 Gebratene Garnelen mit GemUse
und Knoblauch (scharf) 123041

97 GroBgarnelen mit frischem Gemise 230!

Vegetarische Gerichte
111 Gebratene Kaiserschoten mit Knoblauch "3

112 Gebratener Broccoli in ,Sa-Za“ Sauce
und Knoblauch 13!

114 Frisch gebratenes Gemiise'3"!

Zu allen Gerichten wird Reis als Beilage serviert (auBer Bratreis- und Bratnudelgerichte)

12,00

12,00

11,00

11,00

14,50

14,50

14,50

14,50

12,00
12,00
12,00

17,50
17,50

17,50

17,50

12,00
12,00

11,00
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