
NUESTROS ENTRANTES

CROQUETAS DE COMPANGO CON MAHONESA DE PIMENTÓN DE LA VERA Y
CRUJIENTE DE JAMÓN....................................................................................................................................15 €

TERRINA DE FOIE (MI-CUIT), BIZCOCHO HUMECTADO AL LICOR DE AVELLANA CON 
CHUTNEY DE HIGOS Y RICOTTA…………………………………………………23 €

FLORES DE ALCACHOFAS CON CREMA DE MANZANA Y FOIE............................................. 24 €

FABADA ASTURIANA IGP CON COMPANGO CASERO................................................................ 20 €

ARROZ MELOSO CON PITU DE CALEYA.............................................................................................. 24 €

CEBOLLA RELLENAS DE TERNERA EN SU JUGO CON FOIE Y
CRUJIENTE DE CECINA ...........................................................................................................................24,50 €

CALLOS CASEROS (VACUNO MAYOR) CON PATATAS FRITAS............................................... 20 €

TORTOS DE MAIZ CON PICADILLO CASERO Y HUEVO DE CODORNIZ TRUFADO ...... 18€

NUESTRAS ENSALADAS

ENSALADA DE TOMATE CONFITADO CON LASCAS DE QUESO VIDIAGO
Y JAMÓN IBÉRICO .............................................................................................................................................23 €

ENSALADA DE BURRATA AHUMADA CON PESTO DE ALBAHACA,
CHERRYS Y MERMELADA DE FRUTOS ROJOS .................................................................................23 €

ENSALADA SALMÓN MARINADO CON MERMELADA DE MANGO Y CEBOLLA........... 24 €

NUESTRAS CARNES

CACHOPO DE TERNERA IGP CON JAMÓN Y QUESO DE OSCOS ..........................................27 €

CACHOPO DE TERNERA IGP CON CECINA Y CREMA DE QUESO CABRALES ...............29 €

ENTRECOT DE VACA A LA PLANCHA (400 GR) ACOMPAÑADO DE
PATATAS MINI SALTEADAS EN AJO Y ROMERO...............................................................................31 €

PIERNA DE LECHAL A BAJA TEMPERATURA LACADA EN SU PROPIA DEMI-GLACE, 
SOBRE PARMENTIER DE PATATAS Y MANZANA TRUFADA.................................................... 34 €

COSTILLA DE BLACK ANGUS A BAJA TEMPERATURA EN SU JUGO CON
CREMOSO DE APIONABO Y CALABAZA ............................................................................................. 34 €

ALBÓNDIGAS DE TERNERA DE ASTURIANA CON ALMEJAS ...................................................25 €



NUESTRO MAR

LUBINA EN SALSA DE ALBARIÑO CON ALMEJAS Y PACK CHOY......................................... 29 €

LOMO DE CORVINA NACARADO AL VAPOR SOBRE VELOUTÉ
DE LANGOSTINOS Y BIMI AL DENTE ....................................................................................................  28 €

BACALAO CONFITADO SOBRE MILHOJA DE PATATA Y
PIL PIL DE PLANCTOM MARINO .............................................................................................................. 28 €

PULPO CRUJIENTE, ACOMPAÑADO DE ACEITE DE OLIVA
EN POLVO Y PATATA REVOLCONA..................................................................................................26,50 €

ALGO VEGANO

SALMOREJO DE FRUTA DE LA PASIÓN Y GUARNICIÓN DE FRUTAS DE
TEMPORADA...................................................................................................................................................17,50 €

FLORES DE ALCACHOFAS CON TOFU MARINADO Y CREMA DE MANZANA ............... 22 €

HAMBURGUESA VEGANA EN PAN RÚSTICO CON CHUTNEY
DE CEBOLLA Y MANGO, GUACAMOLE Y PATATAS FRITAS....................................................... 19 €

NUESTROS POSTRES

ARROZ CON LECHE CASERO................................................................................................................. 8,50 €

CRUMBLE DE MANZANA CASERO Y HELADO DE VAINILLA DE MADAGASCAR ...........9 €

TARTA DE QUESO CASERA CON MERMELADA CASERA DE FRUTOS ROJOS .......... 8,50 €

CANNOLI SICILIANO DE REQUESÓN CON
MIEL DE IBIAS DE (OUTERELOS) Y POLVO DE CANELA ........................................................ 8,50 €

COULAN DE CHOCOLATE CON HELADO DE MANDARINA ................................................. 8,50 €

HELADOS ARTESANOS DE DIEGO VERDÚ, 2 BOLAS......................................................................9 €
(TURRÓN, CHOCOLATE, VAINILLA MADAGASCAR, FRAMBUESA, PISTACHO)

DIEGO VERDU, Tradición artesana desde 1878. Establecimiento emblemático de la ciudad de 
Oviedo por sus famosos turrones, helados y dulces.

SELECCIÓN QUESOS AITOR VEGA, DOS QUESOS ASTURIANOS.......................................... 22 €

QUESO CABRALES VEGA TORDIN (LECHE CRUDA)................................................................18,50 €

Piezas seleccionadas mediante cuidados intensivos y catas periódicas. con una maduración de 
entre 60 y 180 días en cueva natural. textura muy untuosa. cremoso y fundente al paladar. sabor 
intenso y persistente, dominando los frutos secos, nota de galleta y especias. al final ya apare-
ciendo el picante poco a poco y con una intensidad media que deja un magnífico sabor en la 
boca.




