Al cafe 4

*** ENTREES ***
Huitres n°4 du Bassin d’Arcachon par 6, 9 ou 12 et sa terrine maison 10€/14€ /16.50€
*Camembert réti au miel, salade aux noix et magret fumé maison 12.50€
Tarte fine Terre/Mer (fondue de poireaux, St Jacques et chorizo) 14.50 €
Duo de foie gras (mi-cuit et poélé), confiture de figues, brioche toastée 15€

La Salade landaise 16€

(Salade/ foie gras/gésiers de canard/ noix/ croiitons/ magret et lard fumé maison)

Parillada de la mer et léegumes du moment 24€
Lotte a la Coco et Citronnelle, Risotto aux petits légumes.24€
Cassolette de Ris de veau aux St Jacques en crotite 25€
Magret de canard entier grillé, sauce au bleu ou bordelaise 24.50€
Entrecote 300g grillée, sauce au bleu ou bordelaise (sup foie gras poélé 5€) 24€
* Gratin de pommes de terre et poireaux au reblochon 18€

Supplément sauce au choix 2€



*#% DESSERTS ***

Trilogie de fromages de la Maison Servat 9€

Assiette de Brebis, confiture de cerise noire 8.50€

Sablé breton a I'ananas, crémeux vanille 9€

Tiramisu au café 9€

Cannelés fagon profiteroles  9.50€

Glace 2 boules au choix / 3 boules aux choix 5.50 € / 6.50€

(Vanille/ chocolat/ caramel beurre salé/ rhum raisins/ menthe chocolat/café/
Pistache/poire/ citron vert/Pomme/ framboises/mangue)

Supplément Chantilly 1.50€

Café ou thé gourmand 9.50€

Coupe du patron 8€
(Glace rhum raisins/glace vanille/rhum arrangé maison/chantilly/amandes grillées)
Coupe Colonel ou Iceberg 8€

Glace citron vert, vodka ou glace menthe chocolat, get 27

Dame blanche ou chocolat liégeois ou café liégeois ou caramel liégeois 9€
Glace vanille, chocolat chaud chantilly et amandes grillées
Ou glace chocolat, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées
Ou glace café, ristretto, chantilly et amandes grillées

Ou glace caramel, chocolat chaud, chantilly et amandes grillées

Tous nos plats sont élaborés a partir de produits frais. Il se peut que certains viennent a manquer
*Plat végétarien Prix net service compris



