C1. 15K 4,60 C2. ZBiAH 4,80

Salatgurke mit Knoblauch in SoRekalt ° Morcheln mit EssigGurken und Koriander °

catuE# ) 4,20 C4. ZLMIEH- ) 5,80

Kartonffelstreifen in ChilisoRe und Essig ° Schweineohren mit Lauchzwiebeln
in ChilisoRRe 24°

cs. [% J 580  C6. ik 4,60
Gekochtes Hithnchen mit scharfer SoRe ° Seetang Salat f

cro. BIEWE 08D o1, sk 9,80

Shanghai Pak Choi (Bai Cai) Wasserspinat
mit Duftpilzen Knoblauchbrei >4 mit Knoblauchbrei der Saison *#



C12. FaIF2 9,80 c13. FipH%E 9,60
Chinesischer Gemiise Kai-lan Chinakohl mit Krabbe °
mit Knoblauchbrei der Saison 54

C20. fAFHi 1) 9,80 c21. FTKE 9,20
Auberginen mit Schweinehackfleisch 54 Teigtaschen mit Schweinefleisch-
Gemiusefiillung 16 Stiick 54

C22. B4 Khn) /lLl't% C23. R At %) 12,90

Gebraten Schweinedarm mit Zwiebeln 54 Schweinemagenstreifen mit peperoni %#

‘ x&ae_*

C24. IKEHEN) 12,60 C25. BRI T JE ) 8,60
Schweinefleisch in Scheiben Ma Po Tofu (mit Schweinehackfleisch
mit Gemuise gegart nach Sichuan Art

in Sichuanpfeffer Ol Suppe (scharf) 457Kt in einer Reiswein SojachilisoRe) 54



C50. i & i a1

und Ingwer in SojasoRe *#

C52. FRKUF ) 1800

Gebratene geschélten Riesengarnelen
nach Gong Gao Art 58EN

4580

Gedampfter Wolfbarsch mit Lauchzwiebeln

C30. KH N 1420

Rindfleisch in Scheiben
mit Gemise gegart
in Sichuanpfeffer Ol Suppe (scharf) 4574+

C40. ‘B I fE 18 ) 13,80

Knusprige Ente Nach Gong Bao Art
Erdnisse 54F

C51. HLEhAUF 1800

Gebratene Riesegarnelen zubereitet
mit Blutenpfeffersalz 58N

Cc53. kit )

Tintenfisch mit paprika
(Schwarzenbohnensofle) 57

1380



ce60. T J 91%0 C61. Hfh 9,60

Rinderfleisch mit Gemise °F Meeresfriichte mit Gemiise >F

C70. FeFEfl 630 C71. FrHitiffa’ 14,80
Pork Lungs in Chili Sauce Spicy Squid

C72. HEWH 11,80 C73. AT 11,80

Stir fry meat with garlic moss Shallot explosion of pig liver

C74. 1 Py Kok 9,80 C75. WBEAD KA 1380

Fried rice noodles with beef Fried rice noodles with seafood



- 8,00 | 8,00

C80. MHt i (1T, Hikd) C81. Hil il (3% M, a8
8,00 8,00
C82. Wyl (%, %1, [ %) C83. 4T W (%%, %17, M)

Allergien

A. Gluten haltiges Getreide, B. Krebstiere, C. Eier,
D. Fisch, D. Erdnusse, F. Soja
G. Milch, H. Schalem fruchte, |. Sellerie
J. Senf, K. Sesam, L. Schwefeldioxide, Sulfite
M. Lupine, N. Weichtiere

Zusatzstoffen

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff,
3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstarker,
5 mit Kartoffelmehl, 6 geschwérzt,
7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweil},
9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit SGRungsmittel,
12 enthalt eine Phenylalaninquelle, 13 gewachst, 14 mit Taurin



