
Bonjour,

Yeuillez trouver ci-joint nos diff érents menus << groupe », sochont gu'il est plus simple de faire un menu

commun, si possible, (entrée- plot-dessert identigues) pour l'ensemble des convives, mais si vous préférez,
chocun peut choisir ce gu'il veut dons le menu retenu.
fl foudro me communiguer les choix de chocun au moins 10 jours ovont le repos. Selon le nombre de personnes

et nos disponibilites, la solle pourro être partogée avec lo clientèle du restouront.
Iout repos onnulé 48 h ovont, jusgu'ou jour mâme, sero focturé.Le droil de bouchon est de 5€ sur le
Chompogne ou Pétillont (10€ pour 1 Mognum).

f l y o un supplément de t€ par personne pour le noppoge tissu si vous en souhoitez (serviettes tissus inclus

dans le prix du menu).

Vous pouvez rester jusgu'à 16h mox sons supplément (plus personne dons les lieux), sinon l'heure dépassée

sero focturée35€ (mox 17h, plus personne dons les lieux : fermeture du restouront, possibilité plus tord sur

demonde) ou jusgu'à 23h00 mox sons supplément (plus personne dons les lieux) sinon l'heure entomée sera

focturée 35€ (mox th00, plus personne dons les lieux : fermelure du restouront, possibilité plus tord sur

demonde).

N'hésitez pos à revenir vers nous pour toutes guestions, et si vous souhoitez visiter les lieux, sur rendez-

vous, le motin vers llh ou le soir à 18h30.

Votre réservotion n'est pos encore prise en compte, nous ottendons votre confirmotion. Merci



Formule Vin d'honneur : 15€OO TTC
tVerre por Personne : Punch ou Jus de Fruits

Poin Surprise : 2 Variétés de Toosts

1 ÂÂini Brochette Choude : Une Gombos

t Verrine Mousselin e de Bettelave et Fromoge Blonc

t Verrtne Rillettes de Thon et Tomote Séchée

2 Gougères

t Acro de Morue

Toost de Foie Gras

Ploncho de Soumon Fumé et Toost

Huître No3

Panier deLégumes Frois

Brochette de Magret de Conord

Poin Surprise : 2 toosts supplémentoires
1 Mini Brochetta Choude : Pruneoux/Lard
tVerrine ÂÂousse de Soumon Fumé et Fines Herbes
1 Mini Cuillère Chutney de Pommes et Foie Gras
t Gougère à l'Emmentql
t Acrd de Morue
tVerre de Punch

Options en sus de lo Formule
ZOg/personne: 6€00 ttc

?Og/personne : 4€00 ttc

2€5O ttc l'Huître

t2€50 ttc/kg

3€00 ttc
2€5O ttc
?€oo
2€00
?€50
1€50
1€50

æo0



LA

FERME

COMPOSTELLE

ÂAENU GROUPE A 35 € TTC

Punch et son Amuse-bouche

*0*
Terrine de lo Mer oux Aromotes, Mayonnoise oux Herbes

Ou

Croustillants de Voloille Souce Tartore

*0*
Noix dePorc Confite Souce Moutarde à L'Ancienne

Ou

Suprâme de Voloille Souce Aigre Douce
Ou

Pové de Merlu ou Beurre Blonc

Gorniture I

Flon de Légumes ou Piment d'Espelette et Pommes de Terre « Grenailles >'

*0*
Moelleux ou Chocolat Cæur Fromboise et so Cràme Anglaise

Ou

Tiromisu ou Morsolo

*0.i.
Café

Vin
Une Bouteille de Bordeoux pour 3 Personnes



LÀ

TE

COMPOSTELLI

,IAENU oROUPE A 40 € TTC

Punch et son Amuse-Bouche

*0*
Solode de Cromesguis de Chèvre, Tomot es Conf ites

Ou

Médoillon de Merlu, Souce Crémée oux Fruifs de Mer

*t*
t/2 Filet de Canard Souce Poivre Vert

(Cuisson Rosée souf demonde porticulière)

Ou

Noix d'Epoule dePorcelet Souce Aigre Douce

Ou

Pové de Soumon ou Beurre Blonc

Garnituîe i

Flon de Légumes et Pommes deTerre<< Grenoilles >>

* 0.:.

Fromboisier
Ou

Opéra

*0*
Cofé

Vin
Une Bouteille de Bordeoux pour 3 Personnes



Â,TENU GROUPE A 47 € TTC

Punch et son Amuse-Bouche

*0*
Terrine de Voloille ou Foie Gros et Mogret Fumé, et so Conf iture d'Oignons

Ou

Grovlox de Soumon

*l*
Foux-Filet Grillé à lo Ploncho Souce Bordeloise

(Cuisson Soignante souf demonde porticulière)

Ou

Filet de CanetTe de Borborie Loqué oux Epices
(Cuisson Rosée souf demande particuliàre)

Ou

Filet de Bor Souce Vierge
Gorniture :

Flon de Légumes et Pommes de terre << Grenoille >>

* 0..'.

Entremet 3 Chocolots

Ou

Entremet Exotigue

*0*
Caf é, Cannelé

VIN
Une Bouteille de Bordeoux pour 3



A,IENU GROUPE A 58 € TTC

Punch et ses 2 Amuse-bouche

*l*

Foie Gras de Canard ou Souternes et son Chutney de Pommes

Ou

Soint-Jocgues Snockées ou Beume Blonc et Mousseline de Pototes douces

*0*

Filet de Bæuf à lo Ploncho ou Jus de Truf f e (Supptément : 5€)

Ou

Gigotin d'Agneau Cuit en Bosse Température ou Jus d'Herbes
Ou

Tournedos de Conord Farce Fine, Crème de Foie Gras

Garniture i

Flon de Légumes ou Piment d'Espelette et Pommes deTerre << Grenailles >>

*0*

Dessert à Choisir Pormi Nos Gôteoux Moison

*t*
Cof é, Cannelé

*0*

VTN

1 Bouteille de Bordeaux pour 3



Â,IENU GROUPE A 68 € TTC

Punch et ses2 Amuse-Bouche

*t*

Foie Gras de Conord ou Souternes et son Chutney de Pommes

Ou

Superpos i ti on d'Avocot, Tornote, Crabe, E mincé, de Homord,
Crème F ouettée oux Herbes

*i*

Filet de Bæuf à lo Ploncho, Souce Foie Gras
Ou

Filet de Canette ou Jus de Truff e
Gorniture:

Flon de Légumes ou Piment d'Espelette et Pommes deTerre << Grenailles >>

*0.i.

Camembert et 5t Nectoire sur Salode

*0*

Dessert à choisir pormi nos Gôteoux Moison

*l*

Caf é, Cannelé

nt*
Vin

Graves (1 Bouteille pour 3)



,UIENU GROUPE A 8? € TTC

Punch et ses 2 Amuse-Bouche

*0*
Dégustotion de Foie Gras :

L'un qu Lillet Rouge, l'outre ou Souternes, Chutney de Pommes

Ou

Noix de St Jocgues à lo Ploncho, Risotto de Pommes deTerre et Cèpes

* 0..'.
Pouse Digestive*ln

Filet de Bæuf à lo Ploncho, jus deTruffe,
Ou

Noix de Mogret de Conord du Sud-Ouest Souce Atgre-douce et Roisins

Gorniture :

Flon de Légumes ou Piment d'Espelette et Pommes de Terre << Grenoilles >>

*t*
Camembert, Brie de Meoux et 5t Nectoire sur Solode

*t{.
Dessert à choisir pormi nos Gâteaux Moison

*0*
Caf é, Cannelé

VIN
Pessoc Léognan: 1 Bouteille pour 3



Carte des êâteaux llldison
(1 seul êâteau pour l'ensemble des convives)

Fromboisier

Froisier (Suivant Saison)

Entremet oux 3 Chocolots

Entremet Exotigue (Passion, lûangue)

Entrem et Citron Vert/ Fromboise

Omelette Norvégienne

Nougot Glacé oux Cocohuètes ( individuel)

Opéro



Lr*

COMPO§TELIÀ

,I,IENU ENFANT
15€OO TTC

Assiette Fraîch eur
Ou

Assiette de Saucisson

*t*
Nuggets de Poulet /Frites Moison

Ou

Steok Haché/ Frites Moison

*0*

Glace

*0*
Un Veîre de Jus d'Orsnge ou de Coca-colo


