
Filetto di alici sott'olio su purea di patate 6,00

Sformato di verdure di stagione con julienne di speck croccante  7,00

Amore vero (formagella della Val Camonioca avvolta nello speck)  8,00

Insalata dei Macc (pomodorini, pollo alla griglia, olive
 taggiasche, mais, crostini di pane)  8,00

Tagliere misto di salumi e formaggi del territorio con mostarde 15,00

PRIMI PIATTI

Casoncelli alla bresciana con burro fuso e salvia  10,00



Pappardelle al ragù di cinghiale 14,00



Tortelli al Bagoss con burro fuso e salvia  16,00



Tagliolini al tartufo nero della Val Camonica  18,00



Tagliolini con gamberi e zucchine  16,00



Zuppa de le Ure   10,00





*le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio

I MACC DE LE
URE
antipasti

Piazza Paolo VI, 6 tel: 338 777 1960



Scaloppina di petto di pollo al marsala con purè di patate  10,00

Brasato di manzo con polenta  14,00

Tagliata di roast-beef su letto di insalata con patate al forno 16,00

Filetto di manzo con patate al forno  19,00

Brasato di cervo con polenta 20,00

Pesce del giorno con caponata bresciana (sedano, carote, peperoni, cipolle)  18,00

Tiramisù  6,00



Torta bresciana  5,00



Strudel di mele  5,00



Mousse al limone con salsa al limoncello  5,00





*le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio

I MACC DE LE
URE

SECONDI PIATTI 

I DOLCI DELLA CASA

Piazza Paolo VI, 6 tel: 338 777 1960



Casoncelli ( meat ravioli) served with butter and sage  10,00

Pappardelle with boar ragout 14,00

Tortelli with Bagoss cheese served with butter and sage  16,00

Tagliolini with black truffle from Val Camonica  18,00

Tagliolini with shrimps and zucchini  16,00

De le Ure soup  10,00

*le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio

Anchovies fillet in oil over mashed potatoes 6,00

Vegetables flan with crispy speck  7,00

True love (formagella cheese wrapped in speck) 8,00

Macc's salad (tomatoes, grilled chicken, olives, corn, bread croutons)  8,00

Cheese and cold cuts platter with mustards 15,00

first courses

I MACC DE LE
URE
STARTERS

Piazza Paolo VI, 6 tel: 338 777 1960



Escalope of chicken breast with marsala served over mashed potatoes  10,00



Braised beef with polenta  14,00



Grilled roast- beef with roasted potatoes 16,00



Beef fillet with roasted poatoes  19,00



Braised venison with polenta 20,00



Fish of the day with caponata (carrots, onions, celery, peppers)  18,00



Tiramisù  6,00

Local cake 5,00

Strudel 5,00

Lemon mousse with limoncello sauce  5,00 

*le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale in servizio

I MACC DE LE
URE

second courses

DESSERTS OF THE HOUSE

Piazza Paolo VI, 6 tel: 338 777 1960


