Carte des plats

Entrées

Euf mayonnaise (ceuf plein air — mayonnaise maison) 2€
Tartare de St Jacques facon ceviche (mangue, tomate, oignon rouge) 6€
Planche de charcuterie (jambon cru, caillette, picodon, cornichons, beurre) 6€
Tataki de thon (cru, grillé, marinade soja césame) 7€
Palette de sticks de fromage (bouchée aligot et truffe noire, bouchée de camembert, bouchée @ 8€

fromagere emmental pané, palets de petits pois, sauce piment doux)

Salades repas

L’Ardéchoise (salade, carottes rdpées, oignons rouges, oignons frits, tomate cerise, picodon, 9€
caillette, brisure de marron).

La Végétarienne (salade, carottes rapées, oignons rouges, oignons frits, champignons frais, @ 11€
mozza cerise, galette végétale, olives et tomate cerise).

La chévre chaud (salade, carottes rdpées, oignons rouges, oignons frits, lamelles de poitrine 10€
fumée, toast de chevre, courgette grillée, tomate cerise, olives)

La parisienne (salade, carottes rapées, oignons rouges, oignons frits, champignon frais, jambon 9¢€
blanc, ceuf dur, mozza cerise, tomate cerise, olives)

La campagnarde (salade, carottes rdapées, oignons rouges, oignons frits, mozza cerise, jambon 10€
cru, ceuf dur, tomate cerise, olives)

La rustique (salade, carottes rdpées, oignons rouges, oignons frits, filet de pastrami, grana 12 €
padano, tomate cerise)

La fermiére (salade, carottes rapées, oignons rouges, oignons frits, mozza cerise, filet de poulet 11€
pané, grana padano, tomate cerise)

Poké bowl (boulgour, feves de soja, edamane, avocat, mangue, palet de petits pois, tomate cerise, @ 10€
bille de mozza, bouchée panée aux légumes)



Viandes

Burger de Boeuf : Effiloché de beeuf, cheddar fondu, cornichon, sauce burger, oignons rouges, 10 €
oignons frits, tomate, salade

Travers d’agneau (350 grs) mariné aux épices, tagliatelles fraiches 22€
Rib’s de beeuf marinés sauce barbecue (entre 450 grs), tagliatelles fraiches 24 €
Faux filet de beeuf fumé (200 grs) sauce vierge, tagliatelles fraiches 22€
Poissons

Truite a la créme et citron, riz 12 €
Fish’n chips (filet de cabillaud pané), riz, sauce tartare 10€

Plats végétariens

Burger végétarien : galette végétale, cheddar fondu, cornichon, sauce burger, oignon rouge, 10€
oignon frit, tomate, salade

Curry de pois chiche (tomate, épinard, carotte, lait de coco, oignon, ail) 7€
Gratins de ravioles aux cépes, salade 10€
Gratin de ravioles de chevre, salade 10 €
Gratin de ravioles aux legumes, salade 10€
Enfants

Filets de poulet, tagliatelles fraiches 7€

Assiette de fromages Ardéchois

Picodon, Goudoulet de vache, Abbaye de Mazan 7€
Fromage blanc, coulis ou créeme 6€
Desserts

Patisseries « Les desserts de Giulia » 4.5€



