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JTRUITG FUNEE & FOIC QR AS MI=-CUIT
F@T@S D@ FIN D'ANNEE- A EMPORTER
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Pour sublimer vos tables en ces fétes de fin d’année,
| le chef vous propose :

*sa truite d’eau douce (francaise) fumée maison :

6,90€ les 100g (env. 4 tranches)

*son foie gras de canard 100% francais

mi-cuit maison : 20€ le ballotin de 200g
Conditionnés sous vide pour une conservation optimale
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Commandes jusqu’au 19 décembre inclus
au 04 92 74 05 93
%eﬂ via notre formulaire de contact surle
www.latabledepanturle.eatbu.com
Retrait le 24 décembre 2025 de 9h a 12h au
-restaurant : 51 rue Pasteur a Banon &




